10.

11.

T.C.
FATSA KAYMAKAMLIGI
FATSA KIZ MESLEKIi VE TEKNiK ANADOLU LISESi DONER SERMAYE iSLETMESI
GIDA MALZEMELERI TEKNiK SARTNAMESi

GENEL HUKUMLERI

Gida Malzemeleri Teknik Sartnamesindeki yiyecek maddelerinin Tiirk Gida Kodeksine
uygun olmasi sarttir.

Gida malzemelerinin Tamami birinci kalite ve birinci sinif olacaktir.

Uretici firmalarin; T.C. Tarim ve Orman Bakanhg’ndan “Gida Sicil ve Gida Uretim”
belgesi olacaktir. Kurulus tarafindan istenildigi takdirde firmalar bu belgeleri kurulusa
getireceklerdir.

Tim Urinler Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi’'ne uygun olacak, Yonetmelikte belirtilen
ambalajlama, etiketleme, isaretleme bolimine uygun olarak ambalajlanacak,
etiketlenecek ve isaretlenecektir.

Orijinal fabrikasyon ambalajinin Gzerinde firmanin adresi, ticari unvani veya varsa
tescilli markasi, Grlintn adi, ¢esidi, brit ve net agirhgi, tretim tarihi ve son kullanma
tarihi mutlaka yazacak, tenekelerde ofset baskili, cuvallarda ise miirekkep baski
olarak belirtilmis olacaktir.

Belediyeye bagli calisan yas meyve-sebze halindeki Urtinlerin kurulusun talepleri
dogrultusunda temini yapilacaktir.

Siparis edilen tiim iiriinler getirilmesi istenildigi tarihte ve saatte mesai saatleri
icerisinde Kurulusa teslim edilecektir. Kurulus idaresi teslim saatinde degisiklik
yapma hakkina sahiptir. S6zlesmeden sonra siparis verilen malzemeler bakilarak,
dokunularak, koklanarak, tadilarak ve pisirilerek muayene edilecektir. Tiim Uriinler;
Teknik sartnameye uygun olacaktir. Malzemeler numuneleri getirilerek, verilmek
Uizere taahhiit edilen iiriinlerden olacaktir. Muayene komisyonunca teknik
sartnameye uygun bulunmayan iiriinler iade edilecektir. iade edilen iiriinlerin
yerine en gec 2 saat icerisinde yenisi getirilecek ve okul deposuna teslim edilecektir.
Okul Teknik Miidiir Yardimcisina ait 532 406 29 66 numarali telefondan yapilan kisa
mesaj vya da anlik mesajlasma uygulamalarindan tedarikcilere gonderilen mesajlar
resmi bildirim olarak kabul edilecektir.

Uriinlerin getirildigi kasalar (geri iadeli-iadesiz) bosaldigi takdirde Kurulusun belirttigi
slre icerinde geri teslim alinacaktir. Kasalarin zamaninda alinmamasi durumunda
cezai islemler yaptirilacaktir.

Malzemelerin getirildigi aracglar; temizlik kurallarina uygun olacak, saghgi olumsuz
yonde etkileyebilecek hicbir olumsuzluk icermeyecektir. Soguk zincir korumasi
gereken mallar i¢in sogutmali araglarla nakliye yapilacaktir.

Ambalajlar nakliye sirasinda diizenli istiflenmis olacak, kolilerde patlak olmayacak,
yirtik ve ezik bulunmayacaktir.

Ambalajlamada kullanilan her tirli malzeme yeni, temiz, saglam, kuru, kokusuz ve
insan sagligina zarar vermeyecek nitelikte ve gida drinlerini dis etkenlerden
koruyacak 6zellikleri tasimalidir. Ozellikle, kagit, damga veya etiketler icin kullanilan
malzeme ile baski ve etiketleme toksik olmayan mirekkep ve zamklarla yapiimalidir.
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12.
13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

Ambalajlar Grlinleri tasima ve saklama siresinde bozulmadan iyi bir durumda
tutacak, hava, nem ve dis etkenlerin bulasmasini Onleyecek nitelikte olan
malzemelerden yapilmis olacaktir. Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi
Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi'ne uygun ambalaj
malzemeleri kullanilacaktir.

Ambalajli iiriinler net agirliklari lizerinden teslim alinacaktir.

Temin edilecek tiim Urtnlerin yerli mal olmasi esastir. Ancak Kurulus ihtiyacina gére
Gida Mihendisinin veya idarenin onayi ile ithal Grlinler alacaktir. Bunun disinda ithal
drinler alinmayacaktir.

Malzemeler siparis usull ile idare tarafindan belirtilen ebatlarda ve gramajlarda,
siparis sirasinda belirtilen giin ve saatte kurulusa teslim edilecektir.

Muayenede kullanilan, bozulan veya bozulma egilimi gosteren Urlinler ile teknik
sartlari saglamayan urinler ya da son kullanma tarihi gegmis veya tahmini kullanim
sliresi icinde gecmesi 6ngorilen Grinler yol ve diger masraflar yikleniciye ait olmak
Uzere sartlara haiz olanlariyla degistirilecektir. Ayni zamanda son kullanma tarihinden
once bozulan ve numuneden farkli c¢ikan mallar da yapilan sozlesmeye gore
degistirilecektir.

Muayene sirasinda dizayn ve imalat hatalari nedeniyle meydana gelebilecek
kazalardan satici firma sorumludur.

Muayene komisyon Uyelerince gerekli goriilen mikrobiyolojik, toksikolojik ve kimyasal
analizler ve analiz icin gerekli personel, alet, cihaz ve masraflar satici firmaya ait
olacaktir. Uriinlerin mikrobiyolojik ve kimyasal analizleri ilde bulunan T.C. Tarim ve
Orman Bakanlgi Laboratuvarlarina veya Bakanlik tarafindan onay verilen diger
laboratuvarlara firma tarafindan yaptiriimalidir ve analiz sonuglari Kurulusa teslim
edilmelidir. Bu analizler sonucunda gidanin yurirlikte olan “Turk Gida Kodeksi
Yonetmeligi”ne uygun olmadiginin tespiti halinde dogabilecek zarar ve ziyandan
yuklenici sorumlu olacaktir.

Laboratuvar tetkikinde malzemelerin teknik sartnamede istenilen sartlarda
olmamasi ve taahhiit edilen numunelerin disina cikilmasi durumunda sézlesme tek
tarafli olarak idarece feshedilecektir.

Getirilecek numunelerin batin o6zellikleri ihale siiresince temin edilecek Uriinlerin
bitlin o6zelliklerini (Tat, koku, tekstlr, ambalaj, agirlik, sicaklik, etiket bilgileri,
muayene ve kabul komisyonunun Uriinin inceleyecegi, cesitli 6zellikler bakimindan
muayene edecegi miktarda) tasimalidir.

Uriinler higbir yabanci madde icermeyecek, eger koruyucu maddeler kullaniimissa,
koruyucu maddeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

Bu teknik sartnamede belirtilmeyen hususlar yoninden yirirlikte olan “Tirk Gida
Kodeksi” hiikiimleri gecerli olacaktir.
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OZEL TEKNiK SARTNAME

1. GENEL VE KURU GIDA GRUBU

TUM GENEL VE KURU GIDA URUNLERI

s w

10.
11.

12.
13.

14.

Tim Urinler yururlukte olan “Tiirk Gida Kodeksi Tebligindeki” fiziksel, kimyasal Griin
Ozelliklerine uygun olacaktir. Yeni g¢ikacak teblig, kanun, tlzik ve eklerini de
kapsamalidir.

Uriinler Tiirk Gida Kodeksine uygun, piyasada satilan 1.kalite, birinci sinif, en iyi cins
ve son sene mahsuli olacaktir.

Her tip riin kendine 6zgi olmali, kot kokulu olmamaldir.

Uretici firmanin “Gida Sicil ve Gida Uretim izni”’ belgesi olmalidir.

Birim ambalajlarin misaade edilen agirlik/hacim toleranslari, yururlikte olan “Tirk
Gida Kodeksi Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yonilinden Etiketleme
Kurallari Tebligi’'ne veya yurirlikte olan “Hazir Ambalajli Mamullerin Agirlik ve Hacim
Esasina Gore Net Miktar Tespitine Dair Yonetmelik’e uygun olacaktir.

Birim ambalajlara, ylrirlikte Griin tebligi olmasi durumunda Uriin tebliginde, Griin
tebligi olmamasi durumunda vyurirlikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Gida Maddelerinin
Genel Etiketleme ve Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallari Tebligi’'nde belirtilen
etiketleme bilgileri okunaklh, silinmeyecek sekilde vyazilacak, basilacak veya
yapistirilacaktir. Etikette firma adi, markasi, adresi, malin adi, cinsi, net agirligi,
icindekiler kismi, Gretim, son kullanma tarihi (gtin/ay/yil olarak) ve katki maddeleri
yazili olacaktir.

Tdm Grdnler ortam sicakliginda olmalidir.

Kuru Gidalarin teslimi ayrica belirtilmedigi stirece 25 (yirmibes) veya 50 (elli) kg'hk
cuval veya idare tarafindan belirtilen ambalaj icerisinde ambalajlanmis olarak
yapilacaktir. Standart, saglam, temiz cuvallar kullanilmis olmahdir. Ambalajlar
yirtilmis, islanmis ve ambalajinin i¢ ylzeyine nifuz edecek sekilde kirlenmis
olmayacaktir.

Baharatlarin ambalaji Griinld tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak
ozellikte, hava ve rutubet gecirmeyecek, insan saghgina zarar vermeyecek iyi
malzemeden yapiimis olmahdir. 500 gramhk veya 1 kg'lik orijinal ambalajlarda
olmalidir. Kiglik ambalajli istenen Grinler tirline gore 5-15 gr'lik paketler seklinde
istenecektir. idarenin kullanim tercihine gore paket gramajlari belirlenecektir.
Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkl ¢ikan Urlnler yapilan
sOzlesmeye gore yenisiyle degistirilecektir.

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacak sekilde yapilmis olmalidir.

Bu teknik sartnamede belirtiimeyen hususlar yoniinden Tirk Gida Kodeksi hiikiimleri
gecerli olacaktir.

Tim Urlnler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen iiriinler alinmayacaktir.
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ASURELIK BUGDAY

1. 1. kalitede ve yerli tUretim olacaktir. Normal vasiftaki bugdaydan usulline gore yapilmis
ve piyasadaki iyi cinsten olacaktir.

2. Son sene mahsuli ve sert bugdaydan olacak.

3. lcerisinde sap, saman, yabanci ot tohumlari, tas, kum, toprak, ¢ép, bugday biti, hasere
olmayacaktir. Kiflu, kuf kokulu, aci, 1slak, topaklanmis, kirli, tabi hal lezzet ve rengi
degismis olmayacak ve kepekten arindiriimis olacaktir.

4. Rutubet miktari %13’lU gegmeyecektir.

5. Denendikten sonra begenilen uriin teslim alinacaktir.

KURU BARBUNYA

1. Kuru barbunyalar temiz, 1.sinif, iyi kalitede ve yeteri derecede kurumus, yeni sene
arini, umumiyetle dolgun ve kendine has renkte olacaktir.

2. Tanelerin renkleri diz bej, zemin lzerine kirmizi ¢izgili ve yahut alacali; sekilleri
yuvarlaga yakin oval olmalidir.

3. Boy ozellikleri bakimindan en az (A) grubu niteliklerini (8 mm araligi olan yuvarlak
delikli elek Gizerinde kalan ) tasimahdir.

4. Tadive kokusu kendine 6zgi olmali, koti koku olmamalidir.

5. Turk Gida Kodeksine uygun Uriinler getirilecektir.

6. Burusmus, clrik, kGfla, islak, kizismis, bocek yenikli, sararmis ve kotlu kokulu
olmayacaktir.

7. Barbunya fasulyeler dnceden islatilmadan pisirildiginde hepsi ayni derecede pismis
olacaktir.

8. lcerisinde zararsiz da olsa yabanci bitki ve artiklar tas, toprak ve kum gibi maddeler
bulunmayacaktir.

9. Kirik sararmis ve kiguk tane miktari %1’den fazla olmayacaktir.

10. Karisik cins olmayacaktir.

11. Kuru barbunya ortam sicakliginda olmalidir.

12. Rutubeti %14’den fazla olmamaldir.

13. Kuru barbunyalar pisirilerek kontrol edilip, muayene komisyonu tarafindan uygun
gorilirse kabul edilecektir.

BUGDAY UNU

1. Bugday Unu yirirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi Bugday Unu Tebligi” o6zelliklerine
uygun olacaktir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

2. Baklava, borek, bisklvi, kek, pasta, yufka, pizza, hamburger, tahilli ekmek gibi direkt
tuketilen Grlinlerin ve katkili unlar, 6zel islem gérmis unlar ve irmik alti unu gibi
amaca yonelik mamullerin yapimina uygun bugday unudur.

3. Kendine 6zgl tat ve kokuda olmalidir. Ekstra-ekstra liiks boreklik undan, 1.kalite ve
yeni sene mahsull bugdaydan Uretilmis olacaktir.

4. Rengibeyaz olacaktir.
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5. Yabanci tat ve kokuda olmamali, acilasma, kiif, canli, cansiz parazit ve/veya artiklari,
kurt, bocek, tas, kum ve yabanci unlar karismis olmayacaktir. Nemlenme ve
nemlenmeye bagl topaklanma olmayacaktir.

6. Yas gluten normal elastikiyette olmalidir.

7. Bugday unlarinda unun hangi amacla kullanilacagi etikette belirtilmelidir. Etiket
Uzerinde maksimum kil ve minimum protein miktarlari belirtilmelidir.

8. Gerekli deneme yapilip istenilen kalite, goriniis ve kabarma saglanan unlar kabul
edilecektir.

9. Tath yapimiigin Pastalik/Boreklik tip 1 un alinacaktir.

10. idare tarafindan farkli bir gramaj tercih edilmedigi siirece Un ambalajlari 25 kg’lik
olacaktir.

BULGUR (KOFTELIK / PILAVLIK)

1. Bulgur yurirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi Bulgur Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir.
Yeni ¢cikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

2. Bulgur taneleri saglam, temiz, kendine 6zgi renk, tat ve kokuda olmahdir Tirk Gida

Kodeksine uygun olmalidir.

Pilavlik bulgurda hi¢ kirllmamis tanelerin toplami %1 i gegmeyecektir.

4. Bozulmus, kiflenmis, eksimis, acimis, boyanmis olmayacak, kum, tas, toprak, ¢cop,
canli ve cansiz hasere ve parazitler veya bunlarin parcaciklar, yumurtalar
bulunmamali, 1slanmis olmamalidir. Sagliga zararsiz da olsa herhangi bir kimyasal
maddeyi ihtiva etmeyecektir. Tabi olmayan bir lezzet ve koku bulunmayacaktir.

5. Sert (durum) bugdaylar teknolojik safhalara uygun olarak, temizleme, haslama,
kurutma, kirma veya dovme, eleme ve kepeklerinden ayirma suretiyle tretilmis, yeni
sene Urund olmahdir.

6. Bulgur pisirilerek kontrol edilip, muayene komisyonu tarafindan uygun gorilirse kabul
edilecektir.

7. lstenilen miktarda bir kismi kisirlik ince bulgur olarak getirilecektir.

w

GALETA UNU

1. Galeta unu; bugday ununa, su, tuz, ekmek mayasi, yemeklik yag ve gerektiginde katki
maddeleri katilarak elde edilmis, Tirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

2. Galeta unu tercihe gore sade ve katkili galeta unu istenecektir.

Sade galeta unu, hicbir ¢cesni maddesi icermeyecektir.

4. Katkil galeta unu, galeta hamuruna katilmis ve/veya sekil verildikten sonra Uzerine
serpilen ¢esni maddeleri ile (Susam, hashas tohumu, anason tohumu, ¢orek otu,
kepek, kavrulmus malt unu, diger tahil unlari vb.) teknigine uygun olarak hazirlanmis
olmalidir.

5. licerisinde yabanci madde olmamalidir.

w

GULLAC

1. Tirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.
2. Piyasadaki en iyi cins ve 1. Kalite glllaglardan olacaktir.
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. Hazirlanip, Muayene Komisyonu tarafindan lezzeti ve evsafi begenildigi takdirde

teslim alinacaktir.
400 gr’lik, hava gecirmeyen, gida ile temas edebilir ambalajlar halinde olacaktir.

irmik yirirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi irmik Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir.
Yeni cikacak teblig, kanun, tiizlik ve eklerini de kapsamalidir.

irmikler piyasada satilan, iyi kaliteli irmiklerden, 1. kalite olacaktir.

Sert ve bugdaydan usuliine uygun elde edilmis ve un kepeginden ayrilmis olacaktir.
Orta boy ve taze olacaktir. Arzuya binaen ince irmiklerden istenebilir.

Dogal goriinim, renk, koku ve lezzette olacaktir. Rengi hafif sarimtirak veya sari
olacak, boyanmis olmayacaktir.

Elastikiyeti normal olacaktir.

Elek altina gecen ve elek Ustlinde kalan miktarlarin toplami %20’yi gegmemelidir.
icerisinde bécek, bécek kalintilar ve yabanci madde bulunmayacaktir.

SEKER (TOZ — KESME — TEKLi KAGIT AMBALAJLI)

Seker yurirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi Seker Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir.
Yeni ¢cikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

Kendine 6zgl tat ve kokuda olmali, kot koku olmamalidir. Tirk Gida Kodeksine
uygun olacaktir.

Rafine, 1.sinif ve yerli seker (Seker pancarindan yapilmis) olacaktir.

Nemli, taslasmis, topaklanmis olmayacak, icerisinde yabanci madde, tas ve toprak
bulunmayacaktir.

Seker; beyaz sekeri etkilemeyen ve sekerden etkilenmeyen, insan saghgina zararli
olmayan ve beyaz sekerin 6zelliklerini bozmayan pamuklu, jit, sentetik elyafli, karton,
kagit veya bunlarin birkaginin bir arada kullanildigi malzemeden yapilmis ambalajlar
icinde alinir. Jat cuvallarda verilen beyaz seker torbalari, Kraft kagidi veya insan
saghigina zarar vermeyen plastik malzeme ile astarlanmis olmalidir.

Kesme Sekerler; 1. Sinif olacaktir. Kiipler diizglin olup, daginik ve nemli olmayacaktir.
Tekli, kagit ambalajh kiip sekerlerden olup, ambalaj lizerinde imalat tarihi ve son
kullanma tarihi yazili olacaktir.

istenildiginde 1000 gr'lik kutularda getirilecektir.

KIRMIZI MERCIMEK

vk wnN

o

Mercimek yurirlikte olan “Tiurk Gida Kodeksi Mercimek Tebligi” ozelliklerine uygun
olacaktir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun, tizik ve eklerini de kapsamalidir.

1. Sinif ve son sene mahsuli olacaktir.

Futbol tlrl olacaktir.

Kendine 6zgil olmali, k6t koku olmamalidir.

Yeteri derecede kurumamis, nemli, islak, kizismis, ¢cimlenmis, olgunlasmamis, kifli ve
fena kokulu olmayacaktir.

Canli bocek ve her tirll hasarattan, hayvansal kalintilardan ari olacaktir.

Kirmizi mercimekler kaynatildiginda yarim saatte tamamen pismis olacaktir.
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8.

9.

Cop, muhtelif tohumlardan ibaret ve nebati yabanci kisimlar % 0,1’i (binde bir)
gecmeyecektir.

Yabanci agirlagtirici maddelerle karistirilmis boyanmis ve hangi amagla olursa olsun
kimyasal maddelerle islenmis, yagmalama, firinlamak suretiyle parlatiimis kurutulmus
olmayacaktir.

10. Taneleri normal buyukllikte olacaktir. Zararsiz da olsa kusurlu taneler miktari %1’den

fazla olmayacaktir.

KURU BORULCE

U

Kuru Borilceler temiz ve cesidine 6zgl renkte olacaktir. 1.sinif, iyi kalitede ve yeteri
derecede kurumus, yeni sene Urinl, umumiyetle dolgun ve kendine has renkte
olacaktir.

Burusmus, clruk, kafla, islak, kizismis, bocek yenikli, sararmis ve kotlu kokulu
olmayacaktir.

Kuru Borilceler 6nceden islatiimadan pisirildiginde hepsi ayni derecede pismis
olacaktir.

Kirtk sararmis ve kigilk tane miktari % 1'den fazla olmayacaktir.

Karisik cins olmayacaktir.

Kuru Boriilceler pisirilerek kontrol edilip, muayene komisyonu tarafindan uygun
gorulirse kabul edilecektir.

KURU FASULYE

Kuru fasulyeler, temiz ve cesidine 6zgii renkte olacaktir. Kuru fasulyeler 1.sinif, yeteri
derecede kurumus ve yeni sene uriini olacaktir.
Tirk Gida Kodeksine uygun Urlnler getirilecektir.
Fasulyeler taneleri mimkiin oldugu kadar mitecanis, dolgun ve beyaz renkli olacak,
burusmus, clrik, kafla, islak, kizismis, bocekli, yenikli, sararmis ve kot kokulu
olmayacaktir.
Rutubeti %14’den fazla olmamahdir.
Fasulyeler 6nceden islatilmadan pisirildiginde hepsi ayni derecede pismis olacaktir.
Fasulyelerin gelisi glzel alinacak 100 adedinin agirhigi (kusurlu taneler c¢ikarildiktan
sonra) 50 gr'’dan asagl olmayacaktir. C Boy (Kiglk Boy) fasulyeler kabul
edilmeyecektir.
Kuru fasulye cesitleri;

- Call,

- Horoz,

- Dermason,

- Selanik,

- Battal,

- Seker,

- Barbunya,

- Bomba.

Kurulusun siparisinde belirttigi cesit, sinif ve boyda teslimati yapilacaktir.

8.

Fasulyeler icerisinde saghga zararli veya zararsiz da olsa yabanci bitki ve artiklari, ¢op,
kabuk, tas, toprak, kum ve benzeri gibi maddeler bulunmayacaktir.
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9.

10.

Kirik sararmis ve kiigiik tane miktari % 1’den fazla olmayacaktir.
Kuru fasulye pisirilerek kontrol edilip, muayene komisyonu tarafindan uygun
gorilirse kabul edilecektir.

KURU NOHUT

o

O 0 N

11.

Nohutlar temiz ve gesidine 6zgli renkte olacaktir. Nohutlar 1.sinif, yeteri derecede
kurumus ve yeni sene Urlini olacaktir.

Tirk Gida Kodeksine uygun Urinler getirilecektir.

Kendine 6zgi renk ve tatta olmalidir.

Kiflenme, kokusma bulunmamalidir. Her ne sebeple olursa olsun islanip kurutulmus
olmayacaktir. Yas, normalden fazla rutubetli, kif kokulu, kurtlu, kurt yenikli, bécekli,
parazitli ve bunlarin parcalarindan biri gayri tabii olmayacaktir.

Rutubeti %14’den fazla olmamahdir.

Yabanci ve agirlastiriimis maddelerle karistirilmig, bozulmus, suni olarak beyazlatiimis,
kiikrtlenmis, boyanmis ve hangi amaclarla olursa olsun kimyasal maddelerle islem
goérmis olmayacaktir.

Tas, toprak ve kum miktari %1’den fazla olmamalidir.

Kogbasi Nohut alinacaktir. 200 gr nohut tartildiginda 240 adeti gegmeyecektir.

Delikli tane miktari 1 kg’da 2 adedi gegmeyecektir.

. Esmer, yesil, kemale ermemis, ¢ok kiiciik, burusuk, ciliz tanelerle, pic ve keci denilen

taneler toplami1 % 1’e kadar aynen kabul edilecektir.
Nohut pisirilerek kontrol edilip, muayene komisyonu tarafindan uygun goriliirse
kabul edilecektir.

KURU BAMYA

vk wnN e

Bamyalar gicek bamya olacaktir.

Kendine has tat, koku ve renkte olmalidir.

Gozle gorilebilen yabanci madde olmamalidir.

Bayatlama, kiflenme, bozulma, acilasma, topaklanma ve kokusma gérilmemelidir.
Bamyalar ambalajli olup ambalajlarda herhangi bir kirlilik, yirtilma vb. deformasyon
olmamalidir.

LIMON SOSU

ok wNeE

Kendine 6zgil olmali, k6t koku olmamalidir.

Dogal limon suyunun tat ve renginde olacaktir.

Agizda aci, metalik ve yabanci aroma tadi birakmamalidir.
Tirk Gida Kodeksi ‘'ne uygun olarak uretilmelidir.

Tirk Gida Kodeksinin belirledigi asitlik dlizeyini asmayacaktir.
1 It’lik agz1 kapaklh ambalajlarda teslim edilecektir.

MISIR UNU

1.

Piyasada satilan iyi cins, yeni yil mahsulli misirdan ve 1.kalite olacaktir.
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2. Kendine 6zgii tatta olmali,

3. Acima, eksime, kiuflenme, kokusma ve bozulma olmamali, yabanci tat
bulunmamalidir. iginde canli, cansiz kurt, bécek, kiif vs. parazitler bulunmayacaktir.

4. Rengi beyaz, sarimtirak olmahdir.

5. Agizda ¢ignendigi zaman gitirti hissedilmeyecektir.

6. ince ve kalin kepeklerden ayrilmis olacaktir.

7. Nemlenme ve nemlenmeye bagli topaklanma olmayacaktir.

NAR EKSISi

1. Tirk Gida Kodeksine uygun olarak nar suyunun durultulmasi ve teknigine uygun
olarak acikta veya vakum altinda koyulastirilmasiyla elde edilmis olacaktir.

2. 1kg- 2 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir. Net agirlik tizerinden alinacaktir.

3. Nar eksisi sivi kivaml, agik kahveden koyu kahveye degisen renkte, tortusuz olmali,
meyve pargalari igermemelidir

4. Kendine has tat ve kokuda olmalidir.

5. Yanik ve yabanci tat bulunmamalidir.

PiRINC (BALDO PIiLAVLIK / BASMATI)

s w

L 00N W

10.

SIRKE

Pw

Piring ylrlrlikte olan “Tiurk Gida Kodeksi Piring Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir.
Yeni ¢cikacak teblig, kanun, tlizlik ve eklerini de kapsamalidir.

Pirin¢ son sene mahsull ve fabrikada temizlenip, ayiklanmis, iyi pilav olma vasfina
haiz tabii renkte, tatta ve kokuda, Trakya veya Gonen BALDO cins olacaktir. Tip A
olacaktir.

istenildiginde BASMATI piring getirilecektir.

Kirlenmis, acimis, kifli olmamali, bocek ve bocek kalintilari, hayvansal atik ve
kalintilarini icermemelidir. KiflG, kaf kokulu veya gri renkli tabii kokusu bozulmus
Islanmis, eksimis, kurt ve bocek yenikli olmayacaktir.

Bozuk, lekeli tane, ¢op, kabuk ve geltikli tane % 1’i (Ylzde bir) gegmeyecektir.

Tas, toprak, kum gibi yabanci cisimlerin orani %5’i gegmeyecektir.

Yarim ve yarimdan kuguk kirik piring taneleri %7’e kadar olabilir.

Her ne maksatla olursa olsun kimyevi maddelerle muamele gormis olmayacaktir.
ithal mali BALDO piring kabul edilmez. Piringler bir kilo pisirildikten sonra cesni ve
artim bakimindan uygun goruldigi takdirde kabul edilir. Basmati Piringler ithal olarak
kabul edilecektir.

Ambalaj Gzerinde malin cinsi ve net miktari kolayca okunabilecek buyuklikte baski
mirekkebi ile yazilacaktir.

Sirke Turk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

%100 sofralik Gzim veya %100 taze elmalardan dogal fermantasyon yoluyla tretilmis
olacaktir.

Kurulusun ihtiyacina gére Elma veya Uziim sirkesi cesitlerinden istenecektir.

Sirkenin Asitlik Degeri %4-6 arasinda olmahdir.

Berrak goriinlste kendine has tat ve kokuda olmali bulanik olmamalidir.
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6.

Sirkeler net agirlik tzerinden kabul edilecektir. 1 It ‘lik agzi kapakli ambalajlarda
teslim edilecektir.

Her sisenin Ustlinde firmanin adi, tescilli markasi, adresi seri numarasi, yapim tarihi,
net agirhgi yazili olmahdir.

Ambalaji tasima ve saklama siresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava ve
rutubet gecgirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis
olmalidir.

YEMEKLIK/SOFRALIK TUZ

1. Tuz ylrurliukte olan “Tirk Gida Kodeksi Tuz Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir. Yeni
¢ikacak teblig, kanun, tiziik ve eklerini de kapsamalidir.

2. Kendine 6zgli olmali, kot koku olmamalidir.

3. Piyasada satilanin en iyisinden, 1.kalite, ince 6gutllmis, kristalize bir manzara arz
eden mutfak tuzlarindan olacaktir.

4. Rafine edilmis, beyaz renkte ve iyotlu olacak, icerisinde tas, kum ve yabanci madde
bulunmayacak, topaklanmis ve ambalajlari parcalanmis olmayacaktir.

5. Homojen olmalidir.

6. Orijinal 750 gr'lik paketler halinde standartlara uygun naylon torbalarda ve koliler
halinde teslim edilecektir. Etiket tizerinde iyot ilave edildigi belirtilmelidir. iyot kaybini
onleyici nitelikte paketleme yapilmalidir.

7. Sofralik Tuz; masada kullanim icin 1 gr’lik, kagit ambalajh Griinler getirilecektir.

8. Arzu edildiginde iri tuz istenecektir. iRi TUZ; temiz tas ve topraktan arinmis beyaz
renkli olup yabanci maddelerle karisik islak ve rutubetli olmayacaktir.

9. Kurulus ihtiyacina gore istenildiginde iyotlu tuz ile ayni vasiflarda IYOTSUZ TUZ
getirilecektir.

TARHANA

1. Ekstra veya ekstra-ekstra undan yapilmis olacaktir. Piyasada bulunan 1. Kalite Griin
olacaktir. Turk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

2. Kufli, cok eksi, kokulu, olmayacaktir.

3. Dogal besin maddelerinin disinda, tat verici herhangi bir katki maddesi kesinlikle
katilmayacaktir.

4. Tarhanada renk sarimtirak turuncu, tat kendine 6zgi olmalidir.

5. Tarhana aci olmayacaktir.

6. Protein miktari kuru maddede en az % 12 olacaktir.

7. Rutubet miktari en ¢ok % 10 olacaktir.

8. Tuz Miktari kuru maddede en ¢ok % 10 olacaktir.

9. Pisirilip, Muayene Komisyonu tarafindan lezzeti ve evsafi begenildigi takdirde teslim
alinacaktir.

10. Tarhana ambalaji insan saghgina zarar vermeyecek iyi kalite malzemeden yapilmis
olmalidir.

11. Tarhanalar 500gr veya 1 kg veya 5 kg’lik ambalajlarda teslim edilmelidir.
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YESiL MERCIMEK

9.

Mercimek yurarlukte olan “Turk Gida Kodeksi Mercimek Tebligi” 6zelliklerine uygun
olacaktir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun, tizik ve eklerini de kapsamalidir.

1. Kalitede ve son sene mahsulli olacaktir. Kendine 6zgli olmali, kéti koku
olmamalidir.

Yeterince kurumamis, kufld, 1slak, kizismig kif, fena koku vs. olmayacak.

Dolgun taneli ve koyu yesil renkte olacak, bit ve her tirli hasarattan arinmis
olacaktir.

Bocek veya diger zararlilar tarafindan yenmis ve delinmis taneler, bocek ve/veya
bocek artiklar bulunmamahdir.

Mercimekler kaynatildiginda yarim saatte tamamen pismis olacaktir. Blitliin tanelerin
pisme durumu ayni olacaktir.

Cop ve muhtelif tohumlardan ibaret ve nebati yabanci kisimlar %0,1 (binde bir) gr
gecmeyecektir.

Yabanci, agirlastirici maddelerle karistiriimis, boyanmis ve hangi amacla olursa olsun
kimyasal maddelerle islenmis, yaglamak, firinlamak suretiyle parlatilmis, kurutulmus
olmayacaktir.

Taneler normal biyiklikte olup, kirik olmayacaktir. Tim taneli olacaktir.

KURU BIiBERIYE- NANE- KEKiK — REYHAN — FESLEGEN

1. Nane: Mentha (Lamiaceae) cinsine giren kiltiir bitkilerinin ciceklenme ddneminde
hasat edilen ve teknigine uygun olarak kurutulmus yapraklarinin saplarindan siyrilip
ufalanmis halidir.

2. Kekik: Thymus cinsine giren bitkilerin teknigine uygun olarak kurutulduktan sonra
ufalanarak saplarindan ayrilmis yaprak, gicek ve siirgiin uglari karisimidir.

3. Reyhan: Ocimum basilicum L. (Lamiaceae) tlriine giren bitkilerin olgun déneminde
rengi mor iken teknigine uygun olarak kurutulduktan sonra saplarindan ayriimis
yaprak, cicek ve slirgin uglari karisimidir.

4. Feslegen: Ocimum basilicum L. (Lamiaceae) tirine giren bitkilerin tam g¢iceklenme
doneminde hasat edilerek yesil renge sahipken teknigine uygun olarak kurutulduktan
sonra saplarindan ayrilmis yaprak, ¢icek ve strgiin uglari karisimidir.

5. Biberiye-kusdili: Rosmarinus officinalis L. (Lamiaceae) tiirline giren bitkilerin teknigine
uygun olarak kurutulmus yapraklaridir.

6. Kendine has renk, koku ve tatta olmalidir.

7. lgerisinde kurutmaya bagli dal parcalari bulunmamalidir.

8. iclerinde yabanci madde bécek veya bdcek kalintilari bulunmamali, kiiflenmis,
bayatlamis, bozulmus olmamalidir.

CAM FISTIGI

1. Cam fistigi: Pinus cinsine giren bitkilerin tohumlarinin kabugu siyrilmis ve zarindan
temizlenmis, embriyosu da bulunan endosperm kismi olacaktir.

2. Kendine has renk ve tatta olmalidir. Kendine 6zgli ¢am kokusu disinda koku

bulunmamalidir.
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3. licinde higbir yabanci madde, bécek veya bécek kalintilari bulunmamali kiiflenmis,
bayatlamis, bozulmus olmamaldir.
4. Taneleribitin, dolgun, iri olmalidir.
5. CGam fistigi igerisinde yer fistigl veya ¢am fistig§indan hari¢ baska cins fistik karismis
olmamalidir.
6. Kirik miktari % 2’yi gegmeyecektir.
7. Rutubet miktari% 8’i gecmeyecektir.
DAMLA SAKIZI
1. 100 gramlik ambalajlar halinde olacaktir.
2. Kendine 6zgi renk, koku ve tatta, saglam, bitiin olacaktir.
3. Hasereler tarafindan yenmis, nemlenmis olmayacaktir.
4. icerisinde yabanci madde bulunmayacaktir.
5. Acimis, kot koku olusmus olmayacaktir.
DEFNE YAPRAGI
1. Defne yapragi: Laurus nobilis L. (Lauraceae) tiriine giren bitkilerin teknigine uygun
olarak kurutulmus yapragi olacaktir.
2. Kendine 6zgi renk ve tatta olmalidir.
3. iclerinde yabanci madde bocek veya bécek kalintilari bulunmamali, kiflenmis,
bayatlamis, bozulmus olmayacaktir.
KARABIBER
1. Karabiber: Piper nigrum L.  (Piperaceae) tirine giren bitkilerin genellikle
olgunlagsmadan toplanip, teknigine uygun olarak kurutulmus olan gri, kahve, yesil
veya siyah renkli ylizeyleri burusuk meyvelerinin tane veya 6gutilmis hali olacaktir.
2. Kendine has tat ve renkte olmal iginde hicbhir yabanci madde bulunmamali,
bayatlamis, kiiflenmis, bozulmus olmamahdir.
3. Yeniyila ait Grln getirilecektir.
4. Karabiber 6glitlilmus olacaktir.
5. Kurulus istegine gore tane karabiber temin edilecektir.
KARANFIL
1. Karanfil: Eugenia caryophyllata Thunb.(Myrtaceae) tiirline giren bitkilerin acilmamis
cicek tomurcuklarinin teknigine uygun olarak kurutulmus tane veya 6gutilmdis hali
olacaktir.
2. Kendine 6zgi keskin tat ve kokuda olmalidir.
3. Kiflenmis, bozulmus olmamali, yabanci tat bulunmamalidir.
4. Tane karanfilde; renk kirmizimsi kahve ile siyah arasindadir. icinde tas, toprak,

yaprak bulunmamaldir.
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KIRMIZI PUL BiBER / TOZ KIRMIZIBIBER

8.
9.

Kirmizibiber: Capsicum (Solanaceae) cinsine giren bitkilerin tam olgunlasmis
meyvelerinin teknigine uygun olarak saplari alindiktan sonra kurutulup, 6gutilmus
halidir.

Pul kirmizibiber: Capsicum (Solanaceae) cinsine giren bitkilerin tam olgunlasmisg
meyvelerinin teknigine uygun olarak saplari alindiktan sonra kurutulup, su ile
tavlanip, farkh boyutlarda ogitllerek ya da parcalanarak pul haline getirilmis,
yemeklik bitkisel sivi yag ve yemeklik tuz karistiriimig halidir.

Temiz; kendine has tat, koku ve renkte olacaktir.

icerisinde yabanci madde, canli veya cansiz bécek ve/veya bdcek artiklar
bulunmayacaktir.

Toz kirmizi biber aci olmayacaktir.

Toz veya yaprak pul biber kurulusun istegine gore getirilecektir.

Yapildigi biberin gekirdeklerini ve renklendirici madde icermeyecektir, bayatlamis,
kiiflenmis, bozulmus, boyanmis olmayacaktir.

Kirmizibiber ele alindiginda renk ve yag vermeyecektir.

Bozulmus ya da nemlenmis olmayacaktir.

10. Tarim ilaci kalintisi ve aflatoksin bulunmadigini gbsteren raporu olacaktir.

KiMYON

Kimyon: Cuminum cyminum tiirine giren bitkilerin olgunlastiktan sonra toplanip
teknigine uygun olarak kurutulan meyvelerinin tane veya 6gutilmis hali olacaktir.

2. Kendine has tat, koku, renkte olmaldir.
3. icinde hicbir yabanci madde, canli veya cansiz bocek artiklari bulunmamalidir.
4. Bayatlamis, kiflenmis, bozulmus, boyanmis olmayacaktir. Kimyon ele alindiginda
renk vermeyecektir.
KOFTE BAHARI
1. Kendine has tat, renkte olmalidir.
2. lcinde hicbir yabanci madde, canli veya cansiz bécek artiklari bulunmamalidir.
3. Bayatlamis, kiiflenmis, bozulmus olmayacaktir. icerisinde boya, nisasta ve benzeri
maddeler katilmis olmamalidir.
KORI
1. Baharat kendine 6zgii tat, koku ve renkte olmalidir.
2. Bayatlamis, kizismis, kiiflenmis, bozulmus, yabanci tat ve koku almis olmamalidir.
3. Baharatin igerisinde canli bécekler, gozle gorilebilen veya gorilmeyen 6li bécekler
ve bunlarin kalintilari ve diger zararhlarin kalintilari bulunmamalidir.
Kus UzUMU

1. KuslGizima: Vitis vinifera L. (Vitaceae) turine giren ufak taneli Gzimlerin yikanip,

teknigine uygun olarak kurutulmus hali olacaktir.
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2.

KGflt, clrlk, rutubetli, 1slak, kurtlu, kurt yenikli, tasl, toprakl, kirli, sekerlenmis,
sulanmis, boyali ve topaklanmis olmayacaktir.

3. Yeni sene mahsuli olacaktir.

SUMAK

Sumak: Rhus aromatica tiirtine giren bitkilerin olgunlagmis meyvelerinin hasat edilip
teknigine uygun olarak kurutulduktan sonraki bitin halini ya da sofra tuzu (agirlik¢a
en fazla % 6) katilarak 6gutilmus bitin halini veya 6gutilmis meyve kabuklarindan
olacaktir.

2. Kendine 6zgl tat, koku ve renkte olmalidir.

3. Bayatlamis, kizismis, kiiflenmis, bozulmus, yabanci tat ve koku almis olmamalidir.

4. icerisinde canli bocekler, gdzle goriilebilen veya gériilmeyen 6lii bdcekler ve bunlarin

kalintilari ve diger zararlilarin kalintilari bulunmamalhdir.
TARCIN

1. Tarcin: Cinnamomum (Lauraceae) cinsine giren bitkilerin, dallari ve geng siirgiinlerinin
kabuklarindan, mantar ve parankima dokusunun siyrilmasindan sonra kalan ic
kabugunun teknigine uygun olarak kurutularak o6gitialmds halidir.

2. Baharat kendine 6zgii tat, koku ve renkte olmalidir.

3. Bayatlamis, kizismis, kiiflenmis, bozulmus, yabanci tat ve koku almis olmamalidir.

4. Baharatin icerisinde canli bocekler, gozle goriilebilen veya goérilmeyen 61U bocekler
ve bunlarin kalintilari ve diger zararhlarin kalintilari bulunmamalidir.

5. 1 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir.

6. Kurulus ihtiyacina gore ¢ubuk tarcin istenecektir.

CAY

1. Cay; ydururlikte olan “Tirk Gida Kodeksi Siyah Cay Tebligi” fiziksel ve kimyasal
ozelliklerine uygun olmalidir. Yeni c¢ikacak teblig, kanun, tlzik ve eklerini de
kapsamalidir.

2. Piyasanin en iyi kalitelisi, 1.SINIF ve koyu renkli, kendine 6zel kokuda, yaprak halinde
olacaktir. Cok kirikh ve tozlu olanlar kabul edilmeyecektir.

3. Rutubeti %9’dan, kil %7’den fazla olmayacaktir. Cayin miktari %5 gramdan eksik
olmayacaktir. Avarya caylar kabul edilmeyecektir. Gereginde bu 06zellikler kimya
muayenesi ile tespit ettirilecektir. CAYKUR mali ¢ay olacaktir.

4. icinde sap, yaprak artig, kum, toz, ¢dp olmayacaktir. Kiiflenmis, islak, disaridan
yabanci koku ¢ekmis olmamalidir.

5. Boyali olmayacaktir.

6. Cay ortam sicakhginda teslim olmalidir.

7. Suda kaynatildigi zaman berrak ve glizel kokulu olacaktir.

8. 1 kg'lik paketler halinde teslim edilecektir. Paketlerin lizerinde firma adi, adresi,
Uretim ve son kullanma tarihi ve barkodu bulunacaktir. Ambalaj Gzerindeki isaretleme
Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak yapilacaktir. Ambalaj lzerinde firma adi,
adresi, malin adi, net agirhgi, Gretim ve son kullanma tarihi bulunmalidir.

9. Tasima ve Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine gore olacaktir.
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10. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkh ¢ikan gaylar yapilan
sOzlesmeye gore degistirilecektir.

MAKARNA (KARISIK CESITLERDE) — FIRIN- SEHRIYE

1. Tum Grinler yirirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi Makarna Tebligi” ozelliklerine uygun
olacaktir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun, tizik ve eklerini de kapsamalidir.

2. Bugday irmiginden usuliine gore yapilmis ve piyasada satilan en iyi cinslerin
evsafindan olacaktir. Bugday irmiginden bagka irmik veya nisasta karistiriimis
olmayacaktir.

3. Gorinds, renk, koku ve lezzetleri normal olacak; pismeden veya pisirildikten sonra
gayri tabi, fena koku, lezzet acilik ve anormal eksilikte bulunmayacaktir. Goériinusleri
miitemayiz olacaktir.

4. Makarnalar kirikh, kiiflenmis, kirlenmis, kurt, bécek ve diger parazitleri ve aksamini
havi veya bunlar tarafindan yenmis olmayacaktir. icinde fare pislikleri, hayvan
glibresi, cuval ¢cokintisi, kil ve ip parcasi gibi benzeri cisimler icermeyecektir.

5. Makarnalar % 1 tuz iceren kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatildiktan sonra hepsi
pismis olacak, fakat dagilmis olmayacak. Kendine has tat ve kokuda olmalidir.

6. Makarnalar 5 kg’lik orijinal, temiz ve kapali ambalajlar icinde teslim edilecektir.

7. Kurulus ihtiyacina gore 1 kg’lik ambalajda makarna isteyecektir.

8. Ambalaj Gizerinde hangi cins irmikten yapiimis oldugu, net agirhgi, Gretici firmanin adi,
adresi ve tanitici isaretini gosteren okunakh yazi veya hususlari belirten yazilar
olacaktir. Uretim tarihi ve son kullanma tarihi ambalaj Gizerinde belirtilmis olacaktir.

9. Makarnalar kimyevi veya saglga zararli herhangi bir madde ile islem gormis
boyanmis olmayacaktir. Her ne maksatla olursa olsun makarnalara suni tat verici ve
muhafaza edici maddeler katilmamis olacak.

10. Makarnalara haricen tuz katilmayacaktir.

11. Rutubet % 13’U gecmeyecektir.

12. Tim drinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen urinler alinmayacaktir.

13. Makarna ¢esidi, tipi, alt tipi ve miktari kurulusun istedigi dogrultuda getirilecektir.

14. Makarna cesitleri; firin makarna, spagetti, yassi spagetti, linguini, fetucini, kelebek,
midye, manti, yuksuk, kalem (penne), dirsek, burgu, fiyonk, boncuk, carliston,
papatya, bukle, kuskus, eriste, tel sehriye, arpa sehriye, yildiz sehriye ve benzeri
sekillerde istenecektir.

DOMATES / BIiBER SALCASI

vy

1. Salgalar yurdrlikte olan “Tlrk Gida Kodeksi Salga ve Pire Tebligi” 6zelliklerine uygun
olmalidir.

2. Kendine 6zgu tat, koku ve koyu kirmizi renkte olmali, kéti kokulu olmamalidir. 1.
kalitede olacaktir.

3. Kokusmus, kiflenmis, kurtlanmis, kirlenmis, bozulmus, kutulari siskin, delinmis,
paslanmis olmayacaktir. iclerinde yabanci madde bécek veya bocek kalintilar
bulunmamalidir. Kutulari kursun veya diger zehirli maddelerle karisik, kalayla kapli
olmayacaktir.
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10.

11.

12.
13.

14.
15.

16.

17.
18.

19.
20.
21.

Salgalar kabul edildiginde normal sartlar altinda bozulmamasini firma taahhit
edecek, bozuk cikanlar ve uygun depolama kosullarinda bozulanlar, yapilan
sozlesmeye gore degistirilecektir.

Salgalar iginde bulunulan yeni yil mahsuli olacaktir. Bir dnceki senenin Urini
olmayacaktir. Tenekeler lizerinde yapim tarihi belirtilmis olacaktir.

Salgalar ortam sicakliginda olmalidir.

Domates Salcasi; domates bitkisinin (LycopersicumesculentumP.Mili) olgun, saglam,
kirmizi renkli ve taze meyvelerinin pargalandiktan sonra teknigine uygun olarak
kabuk, cekirdek ve lif gibi parcalarindan ayrilarak elde edilen domates pulpunun tuz
hari¢ en az %28 brikse kadar koyulastirilarak isil islem uygulanmis Grintddr.
Domateslerden baska cins sebze ve meyve ezmeleri, zararsiz da olsa agirlastirici
maddeler karistirilmis ve boyanmis olmayacaktir.

Salgalar kutu tzerinde belirtilen net agirlik Gzerinden teslim alinir.

Ozel yodnetmeliginde gosterilen cins ve miktarda fazla veya baska cins koruma
maddelerini ihtiva etmeyecektir.

Biber salcasi: "Capsicum galata” tirine giren bitkilerin meyvesi olan biberden, taze
olgun, saglam, kirmizi renkli, tath olanlarinin iyice yikanip ezildikten sonra isitilarak
usulline gore kabuk, cekirdek, lif gibi maddelerinden ayrilarak ya da ayrilmaksizin elde
edilen biber pulpunun tuz haric¢ briksi en az %28 oluncaya kadar koyulastirilarak isil
islem uygulanmis GriinU olacaktir. Tath olacaktir.

Biber Salcalari gerektiginde aci olarak istenilecektir.

Tim Urinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen Urinler alinmayacaktir.

Muayene sirasinda acgilan kutular teslim miktarlarina dahil edilmeyecektir.

Her parti degisiminde kiif analizi firma tarafindan yapilip sonucu tarafimiza teslim
edilecektir.

Ambalaji Griini tasima ve saklama siresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava
ve rutubet gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis
olmaldir. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi
olacaktir. Ambalajlarin Uzerinde Urlndn adi, firmanin adi, cinsi, brit miktar, net
miktari, firmanin adi ve adresi, tanitici isareti, seri numarasi, imal tarihi bulunmalidir.
Uretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uretici firmanin “Gida Sicil ve
Gida Uretim izni”” belgesi olmalidir.

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir.

Salcalar 5 kiloluk kutularda, mukavva koliler icerisinde teslim edilecek ve bu
ambalajlar nakliyeye tahammil edecek sekilde mazbut ve saglam yapili ve temiz
olacaktir.

istenildigi takdirde 1 kg’lik kutulardan getirilecektir.

Komisyon belirli miktarda diyetler i¢in tuzsuz salca alabilecektir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak yapilacaktir.

BiTKIiSEL YAGLAR (AYCICEK YAGI / FINDIK YAGI)

Yaglar; yirtrlikte olan “Turk Gida Kodeksi Bitki Adi ile Anilan Yaglar Tebligi” tim
degerlerine ve Urin ozelliklerine uygun olmalidir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun ve tlzik
ve eklerini de kapsamalidir.

Yaglar kendilerine 6zgli olmali, kot kokulu olmamaldirlar.
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10.
.Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan yaglar yapilan

11

12.
13.

Aycicek Yagi: Aygicek bitkisinin (Helianthusannuus L.) tohumlarindan elde edilmis
olacaktir. Kendine has goriliniis ve tatta, oda i1sisinda siviyag olacaktir. Rengi altin sarisi
veya acik sari olacak. Berrak, tortusuz, ham yagin 6zel koku ve lezzeti giderilmis
olacaktir.

Findik yagi: Findik agacinin (Corylusavellana L,Corylusmaksima ve Coryluscolbina)
meyvelerinden elde edilecektir.

Boyali olmayacaktir. Herhangi bir nebati yag ile karigik olmayacaktir.

Ekstraksiyon yontemiyle tretilmis olmalidir.

Yaglar Net 16-18 kg’lik kutular icerisinde gelecek, denendikten sonra net agirlik
Uzerinden kabul edilecektir.

Tenekeler dizglin, temiz, paslanmamis, bombe yapmamis ve ezilmemis olacaktir.
Ambalaj Gizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir. Ambalaj
Uzerinde firma adi, adresi, net agirligi, yagin cinsi, yapim sekli, Gretim ve son kullanma
tarihi (glin/ay/yil olarak) bulunacaktir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine gore yapilacaktir.

sOzlesmeye gore degistirilecektir.

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak yapilacaktir.

Tim UGrinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen Urinler alinmayacaktir.

ZEYTINYAGI (SIZMA / RiVIERA)

L oo N

Zeytinyag; yarirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi Zeytin Yagi ve Pirina Yagi Hakkinda
Tebligi” kalite ve saflik kriterlerine uygun olmaldir. Yeni cikacak teblig, kanun ve
tuzik ve eklerini de kapsamalidir.

Zeytinyagl; Sadece zeytin agaci, Oleaeuropaea L. meyvelerinden elde edilen
yaglardan olacaktir. Cozlict kullanilarak ekstrakta edilen veya reesterifikasyon islemi
ile dogal trigliserid yapisi degistirilmis yaglar ve diger yaglarla karisimi olmayacaktir.

Natirel sizma zeytinyagi; Dogrudan tiketime uygun, serbest yag asitligi oleik asit
cinsinden her 100 gramda 0,8 gramdan fazla olmayan yaglar olacaktir.

Riviera zeytinyagi; Rafine zeytinyagl ile dogrudan tiketime uygun natirel
zeytinyaglari karisimindan olusan ve serbest yag asitligi oleik asit cinsinden her 100
gramda |,0 gramdan fazla olmayan yag olacaktir.

Aksi belirtilmedikce kurulusa temin edilecek olan zeytinyagl “Riviera” tipi olacaktir.
Kendine 6zgli olmali, kot kokulu olmamalidir. Rengi altin sarisi, yesilimtirak sari veya
acik renkte olabilir. Berrak, tortusuz, seffaf gériinimde kendine has tatta olacaktir.
Koku ve lezzeti dogal olacaktir.

Zeytinyaglari ortam sicakliginda olmalidir.

Boyali olmayacaktir. Herhangi bir nebati yag ile karisik olmayacaktir.

Tenekeler diizglin, temiz, paslanmamis, bombe yapmamis ve ezilmemis olacaktir.
Yaglar Net 16-18 kg’lik kutular icerisinde gelecek, denendikten sonra, net agirlik
Uzerinden kabul edilecektir.

. Ambalaj lzerinde firma adi, adresi, net agirligi, Gretim ve son kullanma tarihi

(gun/ay/yil olarak) kolayca okunabilir bicimde olacaktir. Ambalaj Uzerindeki
isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak yapilacaktir.
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11.
12.

13.
14.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan yaglar yapilan
sOzlesmeye gore degistirilecektir.

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak yapilacaktir.

Tim Urinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen urlnler alinmayacaktir.

TURSU (KARISIK / SALATALIK / BiBERIYE)

O o N

11.
12.

13.
14.

15.

16.
17.
18.

19.
20.

Uriinler Tirk Gida Kodeksine uygun piyasada satilan iyi cins, 1. Kalite ve son sene
mahsuli olacaktir.

Karisima giren her bir tursu kendine has, renk ve goriiniiste; sebzesi yumusamamis,
dagilmamis, ¢lirimemis ve kiflenmemis, salamura salyalanmamis olmali, yabanci
madde bulunmamali.

Asetik asit miktar %5'den fazla olmamalidir.

Net agirhiginda stizme agirligi orani en az %70 olmalidir.

Muayene bakilarak, koklanarak, tadilarak vyapilir. Muayene Komisyonunun
begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen riinler alinmayacaktir.

Karisik tursu sirkeli olacak ve karisik sebzeleri taze olacak, kurt bulunmayacak, tursu
sirkesi haric olarak safi alinacaktir.

Karisik tursuda sivri biber, domates, lahana, salatalik, havug vs. olacaktir.

Karisik tursu kesinlikle Aci olmayacaktir.

Salatalik tursulari dogranmamis tam tane ve taneler boy olarak bir 6rnek olacaktir.

. Salataliklar kurulusun istegine gore No:1 veya No:2 boyutlarda olacaktir. Aci

olmayacaktir.

Biberiye tursusu mini boy ve aci ¢esitten olacaktir.

Tursularin  ylzeyinde mayalanma nedeniyle meydana gelen zar olusumu
gorilmeyecektir.

Uretici firmanin “Gida Sicil ve Gida Uretim izni” belgesi olmalidir.

Karisik ve salatalik tursular net rin icerigi 5 kg veya 10 kg olan ambalajlarda teslim
alinacaktir. Ambalajlar tursuyu etkilemeyen veya tursudan etkilenmeyen, sagliga
zararli olmayan, lakh teneke ambalajlar igerisinde alinacaktir. Ambalaji tasima ve
saklama siresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava ve rutubet gecirmeyecek,
insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. Orijinal
ambalajlarda teslim edilmelidir.

Ambalaj Gzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir. Ambalaj
Uzerinde firma adi, adresi, malin adi, cinsi, tipi, sizme agirhigi, net agirligi, kullanilan
katki maddelerinin grubu ve kimyasal adi, asetik asit orani, tUretim ve son kullanma
tarihi (gin/ay/yil olarak) bulunmalidir.

TUm Urdnler ortam sicakhginda olmaldir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan tursular yapilan
sOzlesmeye gore degistirilecektir.

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacak sekilde yapilmis olmalidir.

Bu teknik sartnamede belirtiimeyen hususlar yoniinden Tirk Gida Kodeksi hiikiimleri
gecerli olacaktir.
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KETCAP

1. Tirk Gida Kodeksine uygun olarak uretilmis olacaktir.

1.kalitede domateslerden tretilmelidir.

3. lceriginde izin verilen dlclilerde domates, seker, sirke, tuz, sogan-sarimsak piire,
dogal baharat aromalari antioksidan bulunabilir.

4. Kendine has koku, tat ve goriintste olacaktir.

5. Aciolmayacaktir.

6. Saglga zarar vermeyen ve UrlnlU koruyacak ozellikte, orijinal ambalajlarinda
olacaktir.

7. Biife tipinde 700-800 gr’lik ambalajlarda teslim edilmelidir.

8. Biife tipi Urinlerde koruyucu katki icermedigi ambalaj tGizerinde belirtilmelidir.

N

MAYONEZ BUFE / MAYONEZ KOVA

1. Tirk Gida Kodeksine uygun olarak Gretilmis olacaktir.

2. Kendine has goriinlste olacaktir. Topaklasma, yag-su fazi ayrismasi, ic kisminda hava
kabarcigi olmamalidir.

3. Parlak yumurta sarisi renginde veya bunun tonlarinda, kendine has koku ve tatta
olmalidir. Acilasma olmamalidir.

4. icerisinde yabanci madde bulunmamalidir.

5. Bitkisel sivi yag, pastorize yumurta, su, sirke, tuz, seker, limon suyu ve cesitli
baharatlarin karisimindan 1. kalitede olmalidir.

6. Toplam asitlik en fazla %2,5 olmaldir.

7. Sagliga zarar vermeyen ve Uriine uygun, orijinal ambalajlarinda olacaktir.

8. Kurulusun istegine gore; Mayonez Kova 8-9 kg’'lik ambalajlarda veya Mayonez Biife
600-700 gr’lik ambalajlarda teslim edilecektir.

9. Biife tipi Grlnlerde koruyucu katki icermedigi ambalaj tizerinde belirtiimelidir.

EKMEK KADAYIFI

1. Turk Gida Kodeksine uygun sekilde ekstra undan usuliine gére hazirlanmis olacaktir.
itinal bir sekilde pisirilmis olacak, yanik yapiskan, nem almis, kiiflenmis, fena kokulu
olmayacak, fena koku hissedilmeyecek.

2. Gida ile temas edebilir kagitlara sarilmis sekilde ambalajlanmis olarak teslim
edilecektir.

3. Pismeden 6nce herhangi gayri tabi lezzet ile koku ve aci hissedilmeyecektir. Ekmek
kadayiflari ince ve her taraflart ayni kalinhkta olacaktir pisirilirken kirilip
dagilmayacaktir. Pisirildigi zaman normal blylyecektir.

4. Hazirlanip, Muayene Komisyonu tarafindan lezzeti ve evsafi begenildigi takdirde
teslim alinacaktir.

5. 500 gr’'lik, hava gecirmeyen, gida ile temas edebilir ambalajlar halinde olacaktir.

KEMALPASA PEYNIR TATLISI

1. Turk Gida Kodeksi yonetmeligine uygun olacaktir.
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Piyasadaki iyi cins ve 1. Kalite Urinlerden olacaktir.

Hazirlanip, Muayene Komisyonu tarafindan lezzeti ve evsafi begenildigi takdirde
teslim alinacaktir.

Temiz ambalaj igerisinde teslim edilecektir. Tiirk Gida Kodeksine gore lGzerinde etiket
bulunacaktir.

Pisirme sirasinda dagilmadan, pargalanmadan servise hazirlanabilmelidir.

Kemalpasa Peynir Tatlisi 1000 gr’lik, hava gegirmeyen, gida ile temas edebilir
ambalajlarda olacaktir.

TAHIN HELVA (SADE-KAKAOLU-FISTIKLI) / DIABETiIK TAHIN HELVA

10.
11.

12.
13.

14.

15.
16.

Helvalar yirurlikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Tahin Helvasi Tebligi” 6zelliklerine uygun
olmalidir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun ve tlzik ve eklerini de kapsamalidir.

Uriinler Tirk Gida Kodeksine uygun piyasada satilan, iyi cins, 1. Kalite ve son sene
mahsuli olacaktir.

Helvalar kendine has o0zellikte, tipine uygun lezzet ve renkte olmalidir. Agiza
alindiginda kolayca erimeli, kesildiginde dagilmamaldir.

Tahin helvasi kendine has homojen ince lifli yapida olmali, seker kristallesmesi
olmamalidir.

Helvalarda; eksime, macunlasma, yaginin kurumasi, dagilma, hasere ve hasere
parcalari, kalintilari vb. yabanci madde bulunmamaldir.

Tahin helvasinda kullanilan ¢esni maddelerinden findik, fistik gibi kuru-sert kabuklu
meyveler butin veya ayiklanabilecek parcalar halinde katilmali ve Urinin net
kitlesindeki orani en az % 8 olmalidir.

Tahin helvasindaki yag %100 susam yagi olmalidir. Tahin helvasina susam yagi disinda
baska bir yag katilmaz. Ancak toz kakao katilanlarda kakaodan gelen miktar ve
imalatinda katki maddesi kullanilanlarda stabilizan ve emdiilgatorlerden gelen yag
kullanilabilir.

Tahin helvasina nisasta ve nisastall maddeler ve herhangi diger yabanci maddeler
katilmaz.

Diyabetik tahin helvasinda seker yerine tatlandiricilardan sorbitol, maltitol, izomalt,
polydextroz Urlinlerinden bir veya birkagi yer almalidir. Diyabetik helvalar 350 gr’'hk
orijinal ambalajlarda olmalidir.

Tahin Helvalar; 75 gr — 80gr’lik orijinal paketlerde olacaktir.

Muayene bakilarak, koklanarak, tadilarak vyapilir. Muayene Komisyonunun
begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen urinler alinmayacaktir.

Uretici firmanin “Gida Sicil ve Gida Uretim izni” belgesi olmalidir.

Ambalaji tasima ve saklama siresinde iyi bir durumda tutacak oOzellikte, hava ve
rutubet gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis
olmalidir. Orijinal ambalajlarda teslim edilmelidir.

Ambalaj Gzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir. Ambalaj
Uzerinde firma adi, adresi, malin adi, cinsi, tipi, sizme agirhgi, net agirhgi, kullanilan
katki maddelerinin grubu ve kimyasal adi, asetik asit orani, lUretim ve son kullanma
tarihi (gin/ay/yil olarak) bulunmalidir.

TUm Urdnler ortam sicakhginda olmalidir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir.
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17. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkl ¢ikan Grilinler yapilan
sOzlesmeye gore degistirilecektir.

18. Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacak sekilde yapilmig olmalidir.

19. Bu teknik sartnamede belirtilmeyen hususlar yoniinden Tiirk Gida Kodeksi hikimleri
gecerli olacaktir.

2. KURU YEMI$ VE KURU MEYVE GRUBU

ANTEP FISTIK / KAJU FISTIK / YER FISTIK

1. Tam fistik gesitleri yeni sene Urlni ve piyasanin en iyi cins, 1.kalite fistiklarindan
olacaktir.

2. Yer Fistiklari dig kabuk soyulmus, i¢ zar ¢ikarilmamis, kavrulmus, tuzsuz, kendine has
gorilinlis ve tatta, iyi gelismis, saglam olmalidir. Tlirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

3. Kaju Fistiklan dis kabuk soyulmus, ic zar cikariimis, kavrulmus, tuzsuz, kendine has
gOriiniUs ve tatta, iyi gelismis, saglam olmalidir.

4. Antep Fistiklar Pistacia Vera L. tlrline giren agaclarin derimsi dis kabuklari soyulmus,
sert yapil i¢c kabuk ¢ikarilmamis, kavrulmus, tuzsuz, kendine has goriinis ve tatta, iyi
gelismis, saglam olmalidir. Tirk Gida Kodeksine uygun olacaktir. Fistiklarin sert
kabuklarinin sivri uglari acilmis olacaktir.

5. Fistiklarda mantar, bocek yaralari, bocek zarlari, ¢liriklik olmamahdir. Canli-cansiz
hicbir bocek izi dahi olmamal, ici burusmus veya nemini iyice kaybetmis, yaglanmis
veya acimis olmahidir.

6. Nem orani %5’i gecmemelidir.

7. Ambalaji trinl tasima ve saklama siliresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava
ve rutubet gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis
olmalidir. Piyasa teamilii 500 gr/ 1 kg/ 5 kg/ 10 kg’lk orijinal ambalajlarda olmalidir.
Uriinler net agirlik tizerinden teslim alinacaktir. Ambalaj miktari kurulusun ihtiyacina
gore siparis sirasinda belirtilecektir.

BADEM iCi

1. Yeni sene Urlnl ve piyasanin en iyi cins bademlerinden olacaktir. Tirk Gida
Kodeksine uygun olacaktir.

2. Dis kabuk soyulmus, i¢c zar c¢ikarilmamis, kendine has goriinis ve tatta, iyi gelismis,
saglam olmalidir.

3. Mantar, bocek vyaralari, ¢uriklik olmamalidir. Canli-cansiz higbir bocek izi dahi
olmamaly, i¢i burusmus veya nemini iyice kaybetmis, yaglanmis veya acimis olmalidir.

4. Nem orani %5’i gegmemelidir.

5. Ambalaji Grinl tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava
ve rutubet gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis
olmalidir. Piyasa teamilii 500 gr/ 1 kg/ 5 kg/ 10 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir.
Uriinler net agirlik tizerinden teslim alinacaktir. Ambalaj miktari kurulusun ihtiyacina
gore siparis sirasinda belirtilecektir.
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CEViZici

1. Yeni sene mahsulQ, iyi cins ceviz iginden, 1. kalitede olacaktir. Tirk Gida Kodeksine
uygun olacaktir.

2. Siki, dolgun taneli, iyi gelismis, normal goriinlis ve tatta, saglam olmalidir. Ceviz igleri
sari veya koyu saman renginde, ikiye bollinmus olacaktir.

3. KoOfli, carlk, fena kokulu rutubetli, 1slak, kurtlu, kurt yenikli, tasli, toprakl, kirli ve
siyahlanmis, ufalanmis, ezilmis, acimig ve eksimis olmayacaktir.

4. Ceviz i¢i dislerini orten zarin rengi siyahlasmamis, esas ceviz kismi beyazhgini
kaybetmemis olmalidir. i¢ci burusmus veya nemini iyice kaybetmis olmamali, i¢ kismi
birbirinden ayiran bélmeler kuru olmalidir.

5. Cevizlerin dis ve i¢ kabuklari tamamen gikarilmig olmalidir.

6. Dis ve i¢ kabuklar toplami kirllma ve ayiklama islemi esnasinda gdzden kagan % 1’i
gecmemelidir.

7. lcinde yabanci madde bulunmayacaktir.

8. Nem orani %5’i gecmemelidir.

9. Ambalaji trind tasima ve saklama siliresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava
ve rutubet gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis
olmalidir. Piyasa teamilti 500 gr/ 1 kg/ 5 kg/ 10 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir.
Uriinler net agirlik Gizerinden teslim alinacaktir. Ambalaj miktari kurulusun ihtiyacina
gore siparis sirasinda belirtilecektir.

FINDIK iCi

1. lyi cins, iyi gelismis, iyi kavrulmus findik icinden, yeni sene mahsulii ve 1. kalitede
olacaktir. Tirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

2. Findik icleri temiz ve saglam olacaktir. Findik iglerine has koku, lezzet ve sertlik
derecesinde bulunacaktir.

3. Kufl, glrik, eksi, kurtlu, kurt yenikli, bayat, 1slak, rutubetli, bayat, tabii hal ve rengini
degistirmis, tozlu, tasli, toprakh, camurlu, taneleri ezilmis ve ufalanmis olmayacaktir.

4. Dis ve i¢ kabuklardan tamamen ayrilmis olacaktir.

5. Kirik tane miktari %1’e kadar fireli olarak kabul edilecektir.

6. Nem orani %5’i gegmemelidir.

7. Ambalaji Grtini tasima ve saklama siresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava
ve rutubet gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis
olmalidir. Piyasa teamilii 500 gr/ 1 kg/ 5 kg/ 10 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir.
Uriinler net agirlik tizerinden teslim alinacaktir. Ambalaj miktari kurulusun ihtiyacina
gore siparis sirasinda belirtilecektir.

HURMA

1. Malzemelerin tamami yeni sene Uriin, piyasanin en iyisi ve 1. kalitede olacaktir.

2. Taneler dolgun etli, Jumbo boy ve kendine has renkte olacaktir.

3. lcerisinde eklenmis glikoz bulunmayacaktir.

4. Bir adet hurma 16-20 gr agirlikta olmahdir.

5. Taneler izerinde c¢il, benek, kus yenigi bulunmayacaktir. icinde canl cansiz kurt,

bocek ve bunlarin yumurtalari bulunmayacaktir.
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6. Taneler yapismis olmayacaktir.

7. Muayene komisyonu gelen numuneler arasinda deneme yapacaktir ve begenilen
drin alinacaktir.

8. Ambalaji Grlinii tagima ve saklama siresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava
ve rutubet gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis
olmalidir. Piyasa teamilii 500 gr/ 1 kg/ 5 kg/ 10 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir.
Uriinler net agirlik tizerinden teslim alinacaktir. Ambalaj miktari kurulusun ihtiyacina
gore siparis sirasinda belirtilecektir.

KABAK CEKIRDEK

1. Yeni sene Urlnl ve piyasanin en iyi cins ¢ekirdeklerinden olacaktir. Tirk Gida
Kodeksine uygun olacaktir.

2. Dis kabuk soyulmamis, kavrulmus, tuzsuz, kendine has goriinis ve tatta, iyi gelismis,
iri taneli, saglam olmalidir.

3. Mantar, bocek vyaralari, clriiklik olmamaldir. Canli-cansiz hicbir bocek izi dahi
olmamali, ici burusmus veya nemini iyice kaybetmis, yaglanmis veya acimis olmalidir.

4. Nem orani %5’i gecmemelidir.

5. Ambalaji tridnl tasima ve saklama sliresinde iyi bir durumda tutacak o6zellikte, hava
ve rutubet gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis
olmalidir. Piyasa teamilii 500 gr/ 1 kg/ 5 kg/ 10 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir.
Uriinler net agirlik Gizerinden teslim alinacaktir. Ambalaj miktari kurulusun ihtiyacina
gOre siparis sirasinda belirtilecektir.

KURU DUT / KURU ERIK

1. Yeni sene Uriini olup piyasanin en iyi cinsinden ve 1. Kalitede Urlinler olacaktir. Ttirk
Gida Kodeksine uygun olacaktir.

2. Erigin rengi mirdim, tadi dogal olacaktir. Cekirdeksiz olacaktir.

3. Kuflenmis, ezilmis, kurtlanmis olmayacaktir.

4. Bekleme ve sekerlenmeye bagli topaklanma olmayacak elle ovalandiginda taneler
birbirinden ayrilacaktir.

5. Rutubet miktar % 16’dan fazla olmayacaktir.

6. Kuru Dutlar kendilerine has tat ve goériinliste olacaktir. icerisinde sap
bulunmayacaktir.

7. Ambalaji Grtnd tasima ve saklama siresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava
ve rutubet gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis
olmalidir. Piyasa teamilii 500 gr/ 1 kg/ 5 kg/ 10 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir.
Uriinler net agirlik tizerinden teslim alinacaktir. Ambalaj miktari kurulusun ihtiyacina
gore siparis sirasinda belirtilecektir.

KURU iNCiR

1. Yeni sene Urinl olacak, saglam, olgun, bitin, usuliine uygun kurutulmus, piyasanin
iyi cins ve 1. kalitede tath kuru incirlerinden olacaktir. Tlirk Gida Kodeksine uygun
olacaktir.

2. Yabanci madde, koku, tat bulunmayacaktir. Kurt, kurt yenikli bocekli, kifld, islanip
tekrar kurutulmus, sulanmis, ¢lriik, sekerlenmis, parcalanmis, giivelenmis ve eksimis
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olmayacaktir. Genel gériinimu iyi olmasina karsin aralarindan rastlanacak kurtlu kurt
yenikli ve yabanci cisim bulunmayacaktir.

3. Her bir incirin agirligi 20 gr'dan asagl olmayacaktir. Genel olarak bu aralik tuttugu
takdirde 20 gr'dan noksan incirler 15 gr'dan asagl olmamak sartiyla % 10 a kadar
aynen kabul edilir. Fazlasi reddedilir.

4. Kuru incirler piyasa temayili ve saglam paketler icerisinde getirilecektir. Ambalaji
UrlinG tasima ve saklama sliresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir.
Piyasa teamlii 500 gr/ 1 kg/ 5 kg/ 10 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir. Uriinler
net agirlik Gzerinden teslim alinacaktir. Ambalaj miktari kurulusun ihtiyacina gore
siparis sirasinda belirtilecektir.

KURU KAYISI

1. Yenisene Uriln, piyasanin en iyisi ve 1. kalitede olacaktir. Tlrk Gida Kodeksine uygun
olacaktir.

2. Rengi acik sari, lezzeti kendine has olacaktir.

3. icinde canl cansiz kurt, bécek, bunlarin kalintilari ve yumurtalari bulunmayacaktir.

4. Cekirdeksiz olacak, taneler tizerinde cil, benek, kus yenigi bulunmayacaktir. Taneler
yapismis olmayacaktir.

5. Komposto yapildiginda taneler dagilmayacaktir.

6. Ambalaji Grind tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava
ve rutubet gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis
olmalidir. Piyasa teamilti 500 gr/ 1 kg/ 5 kg/ 10 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir.
Uriinler net agirlik Gizerinden teslim alinacaktir. Ambalaj miktari kurulusun ihtiyacina
gOre siparis sirasinda belirtilecektir.

KURU UzUM

1. Yenisene {rlini olup, piyasanin en iyi cinsinden (tercihen Sultani) ve 1. kalitede
olacaktir. Turk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

2. Rengisari, tadi dogal ve lezzetli olacaktir.

3. lgerisinde ¢ekirdek bulunmayacaktir.

4. Kuflenmis, ezilmis, kurtlanmis ve acimis olmayacaktir.

5. Bekleme ve sekerlenmeye bagl topaklanma olmayacak, Muayene sirasinda elle
ovalandiginda taneler birbirinden ayrilacaktir.

6. Rutubet miktarn % 16’dan fazla olmayacaktir.

7. Ambalaji Griind tasima ve saklama siresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava
ve rutubet gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis
olmalidir. Piyasa teamilii 500 gr/ 1 kg/ 5 kg/ 10 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir.
Uriinler net agirlik tizerinden teslim alinacaktir. Ambalaj miktari kurulusun ihtiyacina
gore siparis sirasinda belirtilecektir.

LEBLEBI (SARI)

1. Yenisene lriini ve piyasanin en iyi cins leblebilerinden olacaktir. Tiirk Gida Kodeksine
uygun olacaktir.
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Leblebi sari, kavrulmus, sossuz, kendine has goriinis ve tatta, saglam olmalidir.
Mantar, bocek yaralar, clriklik olmamalidir. Canli-cansiz hicbir bocek izi dahi
olmamaly, i¢i burusmus veya nemini iyice kaybetmis, yaglanmis veya acimis olmalidir.
Nem orani %5’i gegmemelidir.

Ambalaji Grlint tagima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava
ve rutubet gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis
olmalidir. Piyasa teamilii 500 gr/ 1 kg/ 5 kg/ 10 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir.
Uriinler net agirlik Gizerinden teslim alinacaktir. Ambalaj miktari kurulusun ihtiyacina
gore siparis sirasinda belirtilecektir.

3. EKMEK GRUBU

TUM URUNLER

10.
11.

12.

Uriinler; yirirlikte olan “Turk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi” ve
“Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi” 6zelliklerine ve Ek-1 Hububat ve
firincilik Griinlerine ait mikrobiyolojik degerlere uygun olmalidir. Yeni cikacak teblig,
kanun ve tizuk ve eklerini de kapsamalidir. Ekmekler bu 6zelliklere ek olarak Belediye
gida maddeleri nizamnamesindeki evsafta olacaktir.

Disaridan bakildiginda iyi pismis ve kabarmis, kendine has goriniste, kokuda ve
kabuk renk dagilimi olabildigince homojen olmali, basik ve yanik olmamalidir. Ekmek
kesildigi zaman i¢ kismi slingerimsi yapida, gozenekler mimkiin oldugunca homojen
olmali, bliyik hava bosluklari bulunmamali, hamur ve yapiskan olmamalidir.

Tirk Gida Kodeksine uygun Maya kullanilacaktir. Eksi maya kullanilmayacak, Pres
Maya kullanilacaktir. Ekmekler temiz tepsilerde pisirilerek alt kisimlarinda talas,
susam vb. maddeler bulunmayacaktir.

Ekmekler ortam isisinda olmalidir.

Ekmekler temiz tepsilerde pisirilerek alt kisimlarinda talas, susam ve benzeri
maddeler bulunmayacaktir.

Uriinler icerisinde yabanci madde ve un topaklari olmayacaktir.

Yiklenici firma ekmegi kurumun istedigi tevzi yerlerinde teslim edecektir.

Ekmekler sipariste belirtilen giinde ve sabah saat 05:30-06:30 arasinda, Merkez
mutfak iagse ambarina ve ek binalara teslim edilecektir. Kurulus idaresi teslim saatinde
degisiklik yapma hakkina sahiptir.

Kurulus tarafindan istenildiginde Analiz Sertifikasi (rutubet, kuru maddede tuz harici
kil miktari, kuru maddede tuz miktari) kurulusa teslim edilecektir. Ek olarak urinler
idarenin belirleyecegi yer ve zamanlarda giderleri firmaca karsilanmak Uzere analize
tabi tutulabilir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine gore yapilacaktir. Teslimat sirasinda firmayi
temsil eden kisi hazir bulunacaktir.

Tim Urlnler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen Urlnler alinmayacaktir.
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EKMEK (FRANCALA EKMEK / ROLL EKMEK / RAMAZAN PiDESI)

1. Kendine 6zgl tat ve kokuda olmaldir. Ekmekler 66-72 randimanh (tip 2) Tiurk Gida
Kodeksine uygun francala unundan pismis net 200 gr’ lik ekmekler halinde olacaktir.

2. listenilen diger ekmeklerin agirligi 80 gr (+5 gr) olacak, roll ekmek seklinde ve
paketlenmis olarak teslim edilecektir.

3. Ramazan Pidesi 350 +20 gr olacak sekilde getirilecektir.

4. Roll ekmeklerin Gzerinde okunakli olacak sekilde Gretim ve/veya son kullanma tarihi
ve/veya tavsiye edilen tuketim tarihi yazili olacaktir.

5. Ekmek cesitleri ilgili teblige uygun olarak Uretilmis olacaktir. Kurulusa alinacak olan
Uriin cesitleri; normal francala, tuzsuz roll ekmek, kepekli roll ekmek, tam bugday roll
ekmek, cavdar roll ekmek ve Ramazan pidesi olarak belirtilen sekillerde yapilacaktir.

6. Ekmeklerin teslimi 250’lik plastik kasalar igerisinde vyapilacaktir. Ekmeklerin
konuldugu plastik kasalar temiz olacaktir. Kirik, catlak, yagh, camurlu, kirli kasalara
ekmek konulmayacaktir. Ekmekler kasa ile temas etmeyecek, kasalarin icerisinde gida
ile temas edebilir poset veya temiz bez kullanilarak muntazam bir sekilde teslim
edilecektir.

SANDVIiC EKMEGi / HAMBURGER EKMEGi / MISIR EKMEK / BAZLAMA

1. Kendine 06zgl tat ve kokuda olmalidir. Ekmekler 66-72 randimanh (tip 2) Toprak
Mahsulleri Ofisi standartlarina ve Gida Kodeksine uygun francala unundan pismis
olacaktir.

Sandvic Ekmegi 75 +10 gr ve yari pismis olarak orijinal ambalajinda getirilecektir.
Hamburger Ekmegi 80 +10 gr ve pismis olarak orijinal ambalajinda getirilecektir

Misir Ekmegi 350 +50 gr olarak getirilecektir.

Bazlama 350 +50 gr olarak getirilecektir.

Ekmek cesitleri ilgili teblige uygun olarak Uretilmis olacaktir. Kurulusa alinacak olan
arin cesitleri; hamburger ekmegi, misir ekmegi, bazlama ve sandvi¢ ekmek olarak
belirtilen sekillerde yapilacaktir.

oukwnN

4. BiSKUVi GRUBU

GOFRET - KRAKER - BiSKUVi (SADE-YULAFLI-TUZLU) - KEK

1. Turk Gida Kodeksine uygun olan Biskivi getirilecektir.

2. Turk Gida Kodeksinde tarif edilen sekilde usuliine uygun olarak ekstra un ile yapilmis
olacaktir.

3. Rutubet %6’dan, tuz gikarildiktan sonra kil miktari %1’den ve kiliin %10’luk klor
hidrik asitte erimeyen kismi %0.015’den fazla olmayacaktir.

4. Piyasadaki Urlinlerin en iyisinden, 1.sinif Grlin olacaktir.

5. Muhteviyatindaki seker ve tuza gore tatlh, tuzlu, olarak 2 tiptir. Her 2 tip biskiivide de
kendine has renk ve kokuda olmalidir.

6. Kirlenmis, acimis, sabunlasmis, kiiflii, kurtlu olmamalidir. icerisinde yabanci madde,
tat ve koku ihtiva etmemeli, kendine has bir tatta olmalidir.
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10.
11.

12.
13.
14.
15.
16.

17.

18

24,
25.
26.

Gevrek bir yapi ve bir 6rnek goriniste olmalidir. Kirli ve zedelenmis olmamalidir.
Tozlu ve kirik olmayacak, biskiviler tazeligini nemini kaybetmemis olacaktir.
Ambalajlar tasima ve muhafaza siresince biskivileri kirmadan, iyi bir durumda
tutacak, yag emmeyen, rutubet cekmeyen nitelikte selofan kagit, karton gibi gida
sanayinde kullanilan uygun malzemeden yapilmahdir.

Ambalajlari Gzerinde cinsi, hangi nevi un ve yagdan yapildigi, varsa ilave edilmis katki
maddelerinin adlari ve mamullerin net agirligi, imalatgi firmanin tescil edilmis markasi
veya kisa adi, adresi, isaret numarasi, malin adi, cesidi ve tipi, imal tarihi, son
kullanma tarihi, seri numarasi okunakli olarak yazil olacaktir.

Uriinlerde boya maddesi kullanilmayacaktir.

Tim UGrinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen urlnler alinmayacaktir.

Susamli cubuk kraker 40-50 gr'lik paketlerde olacaktir.

Kepekli cubuk kraker 45-50 gr'lik paketlerde olacaktir.

Baharatli cubuk kraker 45-50 gr'lik paketlerde olacaktir. Acili cesitlerden olmayacaktir.
Balik kraker 40-50 gr'lik paketlerde olacaktir.

Kraker bisklvi; biskivi formunda, dikdortgen sekilli ve 60-70 gr'lik paketlerde
olacaktir.

Kek cesitleri 35-40 gr'lik paketlerde olacaktir. Cikolata kapl Griinler olmayacaktir.

. Cikolata Soslu Cikolatali Kek 40-50 gr'lik olacaktir. Findikli olmayacaktir.
19.
20.
21.
22.
23.

Cikolata kapli sandvic biskiivi 30-40 gr'lik pakette olacaktir.

Cikolata kremali sandvic bisktivi 25-30 gr'lik paketlerde olacaktir.

Kremali sandvic biskivi cesitleri 60-80 gr'lik paketlerde olacaktir.

Sekerli biskivi 60-70 gr'lik paketlerde olacaktir.

Kremali yulafli biskiivi cesitleri 100-120 gr'lik paketlerde olacaktir. Kakaolu
olmayacaktir.

Petit Beurre biskiivi 800 gr’lik paketlerde olacaktir.

Gofret gesitleri 39-45 gr’lik paketlerde olacaktir. Gofretler gikolata kapli olmayacaktir.
Kakao Kremali Kepekli Biskiivi; Sekersiz olacak ve 80-90 gr'lik paketlerde olacaktir.

CiKOLATA (BATON KAGITLI SPESiYAL)

Cikolata yiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Cikolata ve Cikolata Uriinleri
Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir.

Kakao yagi disinda bitkisel yag iceren ¢ikolata trlnlerinde bu durum etiket (izerinde
belirtilmelidir. Agiklama, icindekiler listesi ile ayni alanda kolayca goriilebilen, listede
ayri goze carpabilen, satis ismine yakin puntoda ve koyu olarak “Kakao yagina ek
olarak bitkisel yagda icermektedir.” seklinde ifade edilir. Ancak Urin adi bu
zorunluluga baglh olmaksizin etiket lizerinde ayrica baska bir yerde de bulunabilir.
Hasereler tarafindan yenmis, nemlenmis olmamalidir. Uzerinde beyazlasma
olmamalidir.

icine sagligina zararsiz dahi olsa hicbir yabanci madde katilmis olmamalidir.

Kurulusun istegine gore cikolata cesitleri getirilecektir. Cesitler; Bitter, Sttll, Antep
Fistikh, Findikh, Hindistan Cevizli, Bal Badem, Muzlu, Beyaz Meyveli, Kahveli, Bitter
Antep Fistikh olarak istenebilecektir.

Kagith Cikolatalar 10 gr-15 gr’lik Baton seklinde, tekli ambalajlarda olacaktir. Paketler
1000 gr’lik olarak istenecektir.
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MISIRLI PiRINGC GEVREKLERI

w

o

Turk Gida Kodeksine uygun olarak imal edilmelidir.

Piyasadaki gesitlerin en iyisinden olacak ve muayene komisyonun begenecegi evsafta
bulunacaktir.

Tozlu ve kirik olmayacak, gevrekler tazeligini, nemini kaybetmemis olacaktir.
Ambalajlari Gzerinde cinsi, hangi malzemeden yapildigi, varsa ilave edilmis diger
maddelerin isimleri ve mamullerin net agirhgi, imalatgi firmanin tescil edilmis
markasi, adresi, imal tarihi, son kullanma tarihi, seri numarasi okunakli olarak yazil
olacaktir.

Uriinlerde boya maddesi kullanilmayacaktir.

Gevrekler yagsiz ve sekersiz olacaktir. Misir ve Piring icermelidirler.

Uriinler 40-50 gramlik paketler halinde olacaktir.

5. DONDURULMUS GIDA GRUBU

TUM DONDURULMUS URUNLER

oukWw

o N

Uriinler yarirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gida Maddeleri
Tebligi” ve “Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi” 6zelliklerine uygun
olacak, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile islenmis Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerlere
de uygun olacaktir. Yeni ¢cikacak teblig, kanun ve tiziik ve eklerini de kapsamalidir.
Uriinler gida ile temas edebilir naylon torba (40 mikron kalinhiginda polietilen)
icerisinde, 2,5 kg-5 kg-10 kg’lik orijinal ambalajlarda,10 kg’lik karton kolilerde teslim
edilecektir.

Uriinler —18°C’de olmalidir.

Kurt olmamali, bocek, kus ve benzeri yenigi, tas bulunmamalidir.

Dondurulmus trinler higbir katki maddesi icermemelidir.

Uriinler yerli olacaktir. Kurulus ihtiyacina gére Diyetisyenin veya idarenin onayi ile
ithal Griinler alacaktir.

%90-95 rutubette depolanacak ve tasinacaktir.

Uretici firma, dondurulmus driinlere ait “Gida Sicil Belgesi ve Gida Uretim
Sertifikasina sahip olacaktir. ihaleyi alan firma teslimat asamasinda Uriin Analiz
Sertifikalarini muayene komisyonuna ibraz edecektir.

Gerektiginde Urinlerin mikrobiyolojik ve kimyasal analizleri ilde bulunan T.C. Tarim ve
Orman Bakanlgl Laboratuvarlarina veya Bakanlik tarafindan onay verilen diger
laboratuvarlara firma tarafindan yaptirilmaldir ve analiz sonuglari Kurulusa teslim
edilmelidir.

10. Ambalaj Gzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak yapilmalidir.

Ambalajlarin tzerinde Urlnun cinsi, brit miktari, net miktari, firmanin adi ve adresi,
tanitici isareti, seri numarasi, imal tarihi, son kullanma tarihi (giin/ay/yil olarak),
icindekiler kismi ve metal dedektériinden gecirildigine dair damga bulunmalidir.

11.Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine gore vyapilacaktir. Frigofirik araclarda

getirilmelidir. Aracin sicaklik belgesi istenildigi takdirde gosterilmelidir. Donu
¢0zlilmis, ezilmis, gevsemis Urlnler alinmayacaktir. Cozlindirildikten sonra tekrar
donmus Urinler teslim alinmayacaktir.
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12. Son kullanma tarihinden dnce bozulan, numuneden farkli ¢ikan dondurulmus Griinler
yapilan sozlesmeye gore degistirilir.

13. Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir.

14. Bu teknik sartnamede belirtilmeyen hususlar yoniinden Tiirk Gida Kodeksi hikiimleri
gecerli olacaktir.

15.Tim Urdnler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen urlnler alinmayacaktir.

DONDURULMUS ARPACIK SOGAN

1. Tarladan toplanarak isletmeye getirilen soganlar otomatik makineler ve el ile dis
kabuklarindan arindirilarak bol miktarda su ile 6n yilkama ve dezenfeksiyon islemine
tabi tutulmus olmalidir.

2. 1QF (Individual Quick Frozen: Bireysel Hizl Dondurma) sistemi ile soklanarak hazir

hale getirilmis olmahdir.

0-3 cm araliginda kalibre edilmelidir.

Kendine 6zgii tat ve renkte olmali, kotl kokulu ve lekeli olmamalidir.

Soganlar pisirildiginde sert kalmamali ve dagilmamalidir.

Dondurulmus soganlarda kesinlikle yabanci madde ve katki maddesi bulunmamalidir.

oukWw

DONDURULMUS BAMYA

1. Dondurulmus bamya korpe, cekirdekleri kiiclik ve sertlesmemis olacak, bamyalarin
baslari alinip yikandiktan boylama islemine tabi tutulup hiicre zari parcalanmadan IQF
(Individual Quick Frozen: Bireysel Hizl Dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

2. Dondurulmus taze bamya 1.sinif (Sultani) bamya olacaktir. Kurulus tarafindan farkli
tip bamyalar istenebilir.

3. Kendine 6zgli tat ve renkte olmali, kot kokulu, lekeli ve iri ¢ekirdekli olmamalidir.
Sivri sekilde, boy olarak takriben 0-3 cm araliginda olacaktir. Taneler biyik ve karisik
olmamali, pisirildiginde sert kalmamali ve dagilmamalidir.

4. Dondurulmus taze bamyada kesinlikle yabanc madde ve katki maddesi
bulunmamalidir.

DONDURULMUS BARBUNYA

1. Dondurulmus barbunyanin kapgiklari ayrildiktan ve elde edilen tanelerinin boylamaya
tabi tutulup teknigine uygun bir sekilde haslandiktan sonra hiicre zari parcalanmadan
IQF (Individual Quick Frozen: Bireysel Hizli Dondurma) sistemi ile dondurulmus
olmalidir.

2. Kendine 6zgl tat ve renkte olmali, kétl koku olmamalidir.

3. Yeni Uretim olup, taneler istenilenden iri ve karisik olmamal, pisirildiginde sert
kalmamali ve dagilmamalidir.

4. Dondurulmus barbunyada kesinlikle yabanci madde ve katki maddesi
bulunmamalidir.
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DONDURULMUS BEZELYE

1.

2.
3.

4.

Dondurulmus taze bezelyenin kapciklari ayrildiktan ve elde edilen bezelye tanelerinin
boylamaya tabi tutulup teknigine uygun bir sekilde haslandiktan sonra hiicre zari
parcalanmadan IQF (Individual Quick Frozen: Bireysel Hizl Dondurma) sistemi ile
dondurulmus olmalidir.

Kendine 6zgl tat ve renkte olmali, kotl koku olmamalidir.

Yeni Uretim olup 3 no’lu olacaktir. Taneler istenilenden fazla iri ve karisik olmamali,
pisirildiginde sert kalmamali ve dagilmamalidir.

Dondurulmus taze bezelyede kesinlikle yabanci madde ve katki maddesi
bulunmamalidir.

DONDURULMUS BOGURTLEN

Bogurtlenler yikanip teknige uygun bir sekilde IQF (Individual Quick Frozen: Bireysel
Hizli Dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

Kendine has koku, renk ve tada sahip olmalidir.

Ambalaj lzerinde cins, brit miktar, net miktar, firma adi, Uretim ve son kullanma
tarihi bulunmalidir.

Dondurulmus trinde kesinlikle yabanci madde ve katki maddesi bulunmamalidir.
Uygun sartlarda muhafaza edildigi halde tiketim stiresi icinde bozulan driinler firma
tarafindan yenisi ile degistirilecektir.

DONDURULMUS CANAK ENGINAR

w

e S A

Enginarlarin kabuklarinin soyularak iclerinin alinmasi sonrasinda kalibre edilip
teknigine uygun bir sekilde haslandiktan sonra IQF (Individual Quick Frozen: Bireysel
Hizli Dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

Kendine 6zgu tatta olmali, kéti koku olmamalidir.

Dondurulmus enginar kendine has hafif agik sari renkte olmali, i¢ kismi kararmis ya da
grilesmis olmamalidir.

Tirk Gida Kodeksine uygun olmahdir.

Yapraklari ayrilmis i¢i temizlenip ¢anak sekli verilmis olmahdir.

Tane tane donmus ve bloklasmamis olmalidir.

Kendine has karakteristik yapida, lifsiz ve uniform enginar yapisinda olmalidir.
Enginarda bitkisel kaynakli yabanci madde ve hicbir katki maddesi bulunmamalidir.
Enginarlarin ortalama ¢api kurulusun talebine gore 7-9 cm veya 8-12 cm aralikta
olmalidir.

DONDURULMUS ISPANAK

1.

Dondurulmus 1spanaklar ayiklanip yikandiktan ve teknige uygun bir sekilde
haslandiktan sonra hiicre zari parcalanmadan IQF (Individual Quick Frozen: Bireysel
Hizli Dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

Kendine 6zgli tat ve renkte olmali, kot koku olmamalidir. Dondurulmus ispanaklarda
kesinlikle yabanci madde bulunmamalidir. Ispanaklarda kesinlikle kum olmamalidir.
Dondurulmus i1spanaklarda kesinlikle hi¢bir katki maddesi kullanilmamahdir.
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3.

Dondurulmus ispanaklar dogranmis olacaktir. Blok seklinde dondurulmus
olmayacaktir. Maksimum 4-6 dk’da sert saplar pismelidir.

DONDURULMUS MISIR

1.

2.

Kendine 6zgl olmali, kéti koku olmamalidir. Kendine has st kivaminda olmali,
¢ignendiginde sert olmamalidir. Tirk Gida Kodeksine uygun olmahdir.

IQF(Individual Quick Frozen: Bireysel Hizli Dondurma) sistemi ile dondurulmus
olmalidir.

1000 g 6rnek numunede misir bitkisine ait pargalar ve misir kogani (bitkisel yabanci
madde) 4-8 adedi geg¢meyecektir. Misir da bitkisel kaynakli yabanci madde
bulunmayacaktir.1000 g 6rnek numunede lekeli misir 5-8 adedi gecmeyecektir. 1000
g ornek numunede hasarli/kirik tane miktari %3 w/w-%6 w-w oranini gecmeyecektir.
Misirlar kaynayan suya atildiginda 25-30 dk igerisinde dagilmadan pisme o6zelligi
gostermeli, sert olmamalidir.

DONDURULMUS MiLFOY HAMURU

PwnNpE

.

Kendine 6zgi renk, koku ve tatta olmalidir. Bozulmus veya kokusmus olmayacaktir.
Rengi acik krem olmalidir.

Un 1. kalite olup, Tirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

Hamurun yizeyi dizgin olmali, yirtik ve catlaklar olmamalidir. Gozle gorilebilir yag
ve un partikilleri bulunmamalidir.

Milfoy hamuru talimatlara uygun olarak pisirildiginde (180-210 C9 sicakhkta/ 20-25
dk) hacmi en az 15 kat artmali, katmerli, katlar arasinda bosluklu ve gevrek olmalidir.
Hamurun bir kenari 14 cm — 15 cm boyunda ve kare olmalidir.

Her parca hamur 100 gr = 5 gr agirlikta olmalidir.

Her 100 gramlik parga arasinda kokusuz jelatin veya kagit bulunacaktir.

DONDURULMUS TAZE FASULYE

Dondurulmus taze fasulye, ginliik olarak gelen taze fasulyelerin yikanip uglari
kesildikten sonra iki veya Ug¢ parcaya bollnip teknige uygun bir sekilde haslandiktan
sonra hicre zari parcalanmadan IQF (Individual Quick Frozen: Bireysel Hizli
Dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

Kendine 6zgl tat ve renkte olmali, kéti koku olmamalidir. Kilgik ve sapi alinmis
dogranmis yeni Uretim olacaktir.

Taneler standart olmali, kilgikh olmamahdir.

1000 g 6rnek numunede sapli veya ucu alinmamis taze fasulye orani 4 adedi, taze
fasulye tzerinde olusan 6 mm’den blylk koyu kahverengi lekeler 8 adedi, 6 mm’den
kiiclik siyah kahverengi lekeler de 10 adedi gegmeyecektir. Bliylk boy fasulye taneleri
(6 cm Ustlinde), %7 yi gegmemelidir. Kesim sirasinda iri fasulye iginden ¢ikan serbest
tane miktari 12 adedi gegmemelidir.

Taze fasulyeler kaynayan suya atildiginda 30-35 dk icerisinde dagilmadan pisme
ozelligi gostermeli, sert olmamalidir.

Dondurulmus fasulye hicbir yabanci madde veya katki maddesi icermemelidir.
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DONDURULMUS BRUKSEL LAHANA

AW

Tarladan toplanarak isletmeye getirilen briksel lahana, 6n yikama ve dezenfeksiyon
isleminin ardindan bir sonraki asamada Blansér (On haslama) islemi uygulanmalidir.
IQF (Individual Quick Frozen: Bireysel Hizli Dondurma) sistemi ile soklanan Grlinler
istege bagh olarak 3 cm’lik kalibrelerine ayrilmis olmalidir.

Kendine 6zgli tat ve renkte olmali, kotl kokulu ve lekeli olmamalidir.

Lahanalar karisik olmamali, pisirildiginde sert kalmamali ve dagilmamahdir.
Dondurulmus briiksel lahanalarda kesinlikle yabanci madde ve katki maddesi
bulunmamalidir.

DONDURULMUS SARIMSAK

w

Tarladan toplanarak isletmeye getirilen sarimsaklar otomatik makineler ve el ile dis
kabuklarindan arindirilarak bol miktarda su ile 6n yikama ve dezenfeksiyon islemine
tabi tutulmus olmalidir.

IQF (Individual Quick Frozen: Bireysel Hizli Dondurma) sistemi ile soklanarak hazir
hale getirilmis olmalidir.

Kendine 6zgii tat ve renkte olmali, kotl kokulu ve lekeli olmamalidir.

Dondurulmus sarimsaklarda kesinlikle yabanci madde ve katki maddesi
bulunmamalidir.

DONDURULMUS PATATES KROKET

0o

Haslanmis patates cesitli baglayicilarla karistinldiktan sonra silindir seklinde
formlanip, sivi kaplama karisimina daldirilmis ve kuru kaplama ile kaplanmis, 6n
kizartmasi yapilmis olmaldir.

IQF(Individual Quick Frozen: Bireysel Hizli Dondurma) sistemi ile dondurulmus
olmalidir.

Uriin patatese 6zgii tat ve lezzette olmalidir.

Patateslerin, ylizeyi dizglin olmali, birbirine yapismamis veya birbirine buz kitleleri
ile yapismis halde dondurulmus olmamalidir.

1.sinif dondurulmus patates olacak, kendine has renkte kararmamis ve bir 6rnek
renkte olmalidir. Cozdurildiikten sonra mantarlasmis olmamalidir.

Urlinlerin Gretim tarihleri kullanildigi yil olacaktir. Uriiniin kullanildigi yil heniiz
¢tkmamis oldugu durumda bir dnceki yil Grin( olabilir.

Kendine 6zgl tat ve renkte olmali, kétl kokulu ve lekeli olmamalidir.

Pisirildiginde silindir seklini korumali, sert kalmamali ve dagilmamaldir.

Dondurulmus krokette kesinlikle yabanci madde ve katki maddesi bulunmamalidir.

DONDURULMUS SOGAN KROKET

1.

2.

Halka halka kesilip kizartmaya uygun sosla kaplanmis ve 6n kizartmasi yapilmis
olmalidir.
Tane tane donmus, bloklasmamis olmahidir.
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Uriinlerin Gretim tarihleri kullanildigi yil olacaktir. Uriiniin kullanildigi yil heniiz
ctkmamis oldugu durumda bir dnceki yil Grin( olabilir.

Kendine 6zgl tat ve renkte olmali, kotl kokulu ve lekeli olmamalidir.

Pisirildiginde sert kalmamali ve dagilmamahdir.

Dondurulmus sogan krokette kesinlikle yabanci madde ve katki maddesi
bulunmamalidir.

DONDURULMUS PARMAK PATATES

1. Uriin patatese 6zgii tat ve lezzette olmalidir.

2. Uriinlerin Gretim tarihleri kullanildigi yil olacaktir. Uriiniin kullanildigi yil heniiz
ctkmamis oldugu durumda bir 6nceki yil Grini olabilir.

3. Yabanci tat ve koku ihtiva etmemelidir. Agizda mantarlasmis bir his vermemelidir.

4. Kolayca dagilmayan bir yapida olmahdir.

5. Patateslerin, ylizeyi dizgiin olmali, birbirine yapismamis veya birbirine buz kitleleri
ile yapismis halde dondurulmus olmamalidir.

6. Yabanci madde bulunmamalidir.

7. l.sinif dondurulmus patates olacak, kendine has renkte kararmamis ve bir 6rnek
renkte olmali, hastalikli ve bozulmus kisimlar ile mekanik zarar gormis kisimlari, filiz
ve gozenekleri ayiklanmis olmahdir. Cozdirildiikten sonra mantarlasma olmamalidir.

8. Kurulusun ihtiyacina gore 7x7 veya 9x9 Cubuk olarak donuk olarak teslim edilecektir.

DONDURULMUS AYVA

1. Ayvalar kurulusun tercihine goére kiip veya elma dilim dogranmis olarak istenecektir.

2. 1QF (Individual Quick Frozen: Bireysel Hizli Dondurma) sistemi ile dondurulmus
olmalidir.

3. Kendine 6zgi tat ve renkte olmali, kétl kokulu ve lekeli olmamalidir.

4. Pisirildiginde sert kalmamali ve dagilmamahdir.

5. Dondurulmus ayvada kesinlikle yabanci madde ve katki maddesi bulunmamalidir.

DONDURULMUS ViSNE

1. Dondurulmus visneler saplarindan ve gekirdeklerinden ayrilmis 1QF(Individual Quick
Frozen: Bireysel Hizll Dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

2. Kendine 6zgl tat ve renkte olmali, kétl koku olmamalidir.

3. Visne buyukltkleri standart bliyuklukte, irilikte ve olgunlukta olmalidir. (min 1 cm
¢apinda).

4. Pisirildiginde sert kalmamali ve dagilmamalidir. Dondurulmus visneler hig¢bir yabanci

madde ve katki maddesi icermemelidir.

DONDURULMUS KARNABAHAR

1.

Tarladan toplanarak isletmeye getirilen karnabaharlar otomatik makineler tarafindan
kesilmis olmali, 6n yikama ve dezenfeksiyon islemine tabi tutulmalidir. Blansor (On

Sayfa 33 /91



haslama) islemi uygulanan drin, 1QF(Individual Quick Frozen: Bireysel Hizli
Dondurma) sistemi ile soklanarak Griinler tiketime hazir hale getirilirmis olmahdir.

2. Kendine 6zgl tat ve renkte olmali, kotl kokulu ve lekeli olmamalidir.

3. Pargalar blyiik ve karisik olmamali, pisirildiginde sert kalmamali ve dagilmamalidir.

4. Dondurulmus karnabaharda kesinlikle yabanci madde ve katki maddesi
bulunmamalidir.

DONDURULMUS BROKOLI

1. Tarladan toplanarak isletmeye getirilen brokolilerin kafa kismi ¢ap uzunlugu, sap
uzunluguna esit olacak sekilde kesilmis olmalidir.

2. On yikama ve dezenfeksiyon islemine tabi tutulan lriine bir sonraki asamada Blansor
(On haslama) islemi uygulanmis olmalidir.

3. 1QF (Individual Quick Frozen: Bireysel Hizli Dondurma) sistemi ile soklanan Urinler,
Floretlerin (cicekli yapi) dagilmamasi icin Glase islemi uygulanarak hazir hale
getirilmis olmalidir.

4. Kendine 6zgli tat ve renkte olmali, kot kokulu ve lekeli olmamalidir.

5. Parcalar bliyik ve karisik olmamali, pisirildiginde sert kalmamali ve dagilmamalidir.

6. Dondurulmus brokolide kesinlikle yabanci madde ve katki maddesi bulunmamalidir.

DONDURULMUS SERIT KARISIK BIBER (MIiKS BiBER)

1. Dondurulmus kirmizi-sari-yesil biberler, giinlik olarak gelen biberler yikanip uclari
kesildikten sonra 6-8 mm serit kesim teknige uygun bir sekilde hiicre zari
parcalanmadan IQF (Individual Quick Frozen: Bireysel Hizl Dondurma) sistemi ile
dondurulmus olmahdir.

2. Ayri ayrn islem goren drlnler tam otomatik mikserlerde karistirma islemine tabi
tutulmahdir.

3. Kendine 6zgi tat ve renkte olmali, kétl kokulu ve lekeli olmamalidir.

4. Dondurulmus biberlerde kesinlikle yabanci madde ve katki maddesi bulunmamalidir.

5. Serit biberler kaynayan suya atildiginda 20-25 dakika icerisinde dagilmadan pisme
ozelligi gostermeli, sert ve aci olmamalidir.

DONDURULMUS KUP HAVUC

1. Tarladan toplanarak isletmeye getirilen havuglar otomatik makineler tarafindan
kesilmis olmali, 6n yikama ve dezenfeksiyon islemine tabi tutulmahdir. IQF(Individual
Quick Frozen: Bireysel Hizli Dondurma) sistemi ile soklanarak Griinler tiketime hazir
hale getirilirmis olmalidir.

2. Havuglar 10x10 mm boyutlarinda kiip dogranmis olmalidir.

3. Kendine 6zgl tat ve renkte olmali, kot kokulu ve lekeli olmamalidir.

4. Pargalar blyuk ve karisik olmamall, pisirildiginde sert kalmamali ve dagilmamalidir.

5. Dondurulmus havuglarda kesinlikle yabanci madde ve katki maddesi bulunmamalidir.
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DONDURULMUS TURLU

3.
4.

5.

IQF (Individual Quick Frozen : Bireysel Hizli Dondurma) sistemi ile soklanmis halde
olan tlrli icerisinde bamya, kabak dilim, domates, taze fasulye, yesil biber, kirmizi
biber bulunmalidir.

Ayri ayri islem goren Urlnler tam otomatik mikserlerde karistirma islemine tabi
tutulmalidir.

Kendine 6zgli tat ve renkte olmali, kotl kokulu ve lekeli olmamalidir.

Parcalar bliylk ve karisik olmamal, pisirildiginde sert kalmamali ve dagilmamalidir.
Dondurulmus karisimda kesinlikle yabanci madde ve katki maddesi bulunmamalidir.

DONDURULMUS PATATESLI GARNITUR

Tarladan toplanarak isletmeye getirilen sarimsaklar otomatik makineler ve el ile dis
kabuklarindan arindirilarak bol miktarda su ile 6n yilkama ve dezenfeksiyon islemine
tabi tutulmus olmalidir.

IQF (Individual Quick Frozen: Bireysel Hizli Dondurma) sistemi ile soklanarak hazir
hale getirilmis olmaldir.

Soklanmis halde olan kip patates, bezelye ve kip havuc Dbelli
oranlarda otomatik mikserlerde karistirilarak hazir hale getirilmis olmalidir.

Kendine 6zgli tat ve renkte olmali, kotli kokulu ve lekeli olmamalidir.

Dondurulmus garnitiirde kesinlikle yabanci madde ve katki maddesi bulunmamalidir.

DONDURMA (SADE / KAKAOLU / MEYVELI / LIGHT)

9.

Dondurma, yirirlikte olan “Tlrk Gida Kodeksi Dondurma Tebligine” uygun olacaktir.
Sade dondurma, sit ve vanilya aromalari haric olmak lizere, aroma maddeleri ve
cesni maddeleri ihtiva etmeyen dondurma karisimindan elde edilen dondurmayi ifade
etmelidir.

Meyveli dondurma: Dondurma karisimina meyve, meyve suyu, meyve konsantresi,
meyve plresi, meyve ezmesi katilmasi ile Gretilen dondurmayi ifade eder.

Buna gore; Dondurma (Uretiminde kullanilan siit, en az pastorizasyon veya
pastorizasyona es deger bir isil islem gérmis olmali ve “Tlirk Gida Kodeksi - Cig Sut ve
Isil islem Gérmiis icme Sitleri Tebliginde” belirtilen sartlara uygun olacaktir.

Kendine has tat, koku ve yapida olacaktir.

Kurulusun istegine gére dondurmalar sade, meyveli veya kakaolu olarak getirilecektir.
Hacim genislemesi sade dondurmada en fazla %100, Maras dondurmasinda en fazla
%35 ve Maras usuli dondurmada en fazla %50 oraninda olmahdir.

Kullanilacak aroma maddeleri “Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin Gida Aroma
Maddeleri” béliimiine uygun olacaktir. Uretiminde cesni maddesi kullanilmayan
dondurmalarda aroma maddesi kullanilamaz. Ancak sade dondurmada siit ve vanilya
aromalarinin kullanimina izin verilir.

Dondurmalar 100 ml’lik kaselerde ve orijinal ambalajinda teslim edilecektir.

10. Light Dondurmalar seker icermeyecektir.
11. Kurulus ihtiyacina gére normal veya light dondurma istenecektir.
12. LIGHT dondurmalar 1000 ml'lik kaselerde ve orijinal ambalajinda teslim edilecektir.
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SANDVIC EKMEK (DONDURULMUS)

1. Urinler; yirirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi” ve
“Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi” 6zelliklerine ve Ek-1 Hububat ve
firincihk Griinlerine ait mikrobiyolojik degerlere uygun olmalidir. Yeni ¢ikacak teblig,
kanun ve tiziik ve eklerini de kapsamalidir. Ekmekler bu 6zelliklere ek olarak Belediye
gida maddeleri nizamnamesindeki evsafta olacaktir.

2. Kendine 06zgi tat ve kokuda olmalidir. Ekmekler 66-72 randimanh (tip 2) Toprak

Mahsulleri Ofisi standartlarina ve Gida Kodeksine uygun francala unundan pismis

olacaktir.

Sandvic ekmegi 90 gr ve yari pismis olarak orijinal ambalajinda getirilecektir.

Ekmek gesitleri ilgili teblige uygun olarak tretilmis olacaktir.

5. Uriinler idarenin belirleyecegi yer ve zamanlarda giderleri firmaca karsilanmak {izere
analize tabi tutulabilir.

s w

6. KIRMIZI ET GRUBU

TUM KIRMIZI ET URUNLERI

Non s

10.

11.
12.
13.

14.

Etler yurirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri Tebligi” ve “Tiirk Gida Kodeksi
Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi” dzelliklerine ve Ek-1 Et ve Et Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik
Degerlere uygun olmalidir.

islami sartlara uygun kesilmis ve damgalanmis olacaktir.

Etlerin kabuld, etler kesilip yliziildiikten sonra ve soguk hava deposunda en az 24 saat
dinlendirildikten sonra, soguklugunu muhafaza ederek, soguk hava zincirini devam
ettirecek kapali araglarla, aracg ylizeylerine temas etmeyecek sekilde soguk hava tertibatli
araglarla getirilip, teslim edilecektir.

Arag ici Maksimum 0 °C - +4°C’de olmaldir.

Et i¢ 1s1s1 10°C’nin lizerinde olmayacaktir.

Etler dondurulmus olmayacaktir.

Etlerin rengi pembe kirmizi arasi, kivami sert, kendine has goriniisiinde ve kokusunda,
govdenin dis kisimlari kismen bir yag tabasi ile 6rtiili olacaktir. Sakatatlar, i¢ yaglar ve diz
kapagindan asagl kisimlar et yerine alinmayacaktir. Etler %10’dan fazla yag
icermeyecektir.

Etler “Erkek Hayvan Eti” olacaktir. Disi hayvan eti kabul edilmeyecektir. Disi hayvan eti
tespit edildigi takdirde cezai islem uygulanacaktir.

Etler kan, pislik (diski, sindirim organi muhteviyati vb.), toprak, camur ve yabanci
maddelerle kirlenmis olmayacaktir.

Etlerde, et ve yag renginde degisme, yesilimtirak, mavi, kahverengi, siyah renk olusumu
lekeleri, renkte matlasma (donuklasma) et ylizeyinde yapiskan slimiksi ifrazat olusumu
gorilmeyecektir.

Kendine 6zgl kokuda olmalidir, eksi, bozuk koku bulunmamalidir.

Mensei itibariyle ithal et kesinlikle kabul edilmeyecektir.

Etler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen
Urlnler alinmayacaktir.

Ambalajlama istenmesi durumunda, yurirlikte Grin tebligi olmasi durumunda {rin
tebliginde, Urin tebligi olmamasi durumunda ydrirliikte olan “Tirk Gida Kodeksi Gida
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v ey

Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallar Tebligi”nde
belirtilen etiketleme bilgileri okunakli, silinmeyecek sekilde yazilacak, basilacak veya
yapistirilacaktir.

Tasima ve Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir.

Yiklenici tarafindan getirilen malzemelerde herhangi bir bozulma, kokusma olmasi
halinde malzemeleri getiren yuklenici bunlari degistirmekle ylikimlidir.

Yuklenici firmayr temsil eden kisi mal tesliminde bulunacaktir. Her mal tesliminde
veteriner saglik raporu, ara¢ dezenfeksiyon belgesi, her hafta 1 adet analiz sertifikasi
bulundurulmahdir.

Etler idarenin belirleyecegi yer ve zamanlarda giderleri firmaca karsilanmak Uzere
analizlere tabi tutulabilir.

DANA TRANC (KEMIKSiz)

But’un i¢ tarafinda legen kemigi ile diz eklemi arasinda uzanan kemiksiz adale grubundan
olmalidir.

Ette kemik parcaciklari ve kikirdak parcalari olmayacaktir. Uzerinde olacak her kemik ve
kikirdak parcasi fire olarak net agirliktan disilecektir.

DANA BUT (KEMIKSizZ /5’LiK SET)

Trang, yumurta, sokum, kontrnuar ve nuardan olusan dana besli set halinde kisimlarina
ayrilip, traslanip, temizlenmis, vakumlu paketlenmis olarak karton kolilerde teslim
edilecektir.

Etin tamaminda kemik (kaval kemigi dahil), kemik parcaciklari ve kikirdak pargalari
olmayacaktir. Uzerinde olacak her kemik ve kikirdak parcasi fire olarak net agirliktan
dusllecektir.

DANA DOS (KEMIKSiZ-KABURGA’DAN)

1. Dana doés; kaburga etinin kemikleri Gizerinden elde edilmis olmalidir. Etin tamaminda
kemik ve kemik pargaciklari olmayacaktir.

2. Pengeta kismi kabul edilmeyecektir.

KUYRUK YAGI

1. Kuyruk yagi koyun ve kuzunun kuyrugundan elde edilmis olacaktir.

2. Beyaz renk olacaktir.

3. Uzerinde kil ve diski bulunmayacaktir.

KUZU BUT (TANDIRLIK/KEMIKSiZz)

Etlerin rengi pembe kirmizi arasi, kivami sert, kendine has goriinisiinde ve kokusunda
olacaktir.

Kuzu But, govdenin kaburga ile omur ekleminden ayrildigi bdlgeden elde edilmis
olmalidir. Kuzu butlar bosluksuz olacaktir.

Kuzular bir (1) yasi gecmeyecektir.
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KUZU iNCiK

Etlerin rengi pembe kirmizi arasi, kivami sert, kendine has goriintsiinde ve kokusunda
olacaktir.

Kuzu kol ve/veya kuzu but’un ug kisimlarindan gikarilan kemikli et olacaktir.

Siparis adet usulii verilecektir. Birim gramajlari ayni olacaktir.

DANA KARACIGER

11.

Cigerlerin sihhatli hayvanlardan alindigi veteriner tarafindan belgelenecek ve genel
goriunusleri itibari ile kusursuz olacaktir.

Karaciger; ylireksiz olarak, sthhi ambalajlarda teslim edilecektir.

Cigerler koruma soguklugunu muhafaza edecek (termoking) 6zel araclarla getirilecektir.
Maks +4°C’de olmalidir. Cigerler dondurulmus olmayacaktir.

Cigerler kan, pislik (digki, sindirim organi muhteviyati vb.), toprak, ¢gamur ve yabanci
maddelerle kirlenmis olmayacaktir.

Cigerin renginde degisme, yesilimtirak, mavi, kahverengi, siyah renk olusumu lekeleri,
renkte matlasma (donuklasma), et vyizeyinde yapiskan stimiksi ifrazat olusumu
gorilmeyecektir.

Kendine 6zgi kokuda olmalidir. Eksi, bozuk koku bulunmamalidir.

Gerektiginde siparis yemegin cinsine gore verilecek olup, ciger bitiin, kusbasi veya
1zgaralik sekilde istege gore getirilecektir.

Ambalajlama istenmesi durumunda, yirirliikte Grin tebligi olmasi durumunda Grin
tebliginde, Urin tebligi olmamasi durumunda yirirliikte olan “Tiurk Gida Kodeksi Gida
Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yoninden Etiketleme Kurallari Tebligi'nde
belirtilen etiketleme bilgileri okunakli, silinmeyecek sekilde yazilacak, basilacak veya
yapistirilacaktir.

Tasima ve Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir.

. Ylklenici tarafindan getirilen malzemelerde herhangi bir bozulma, kokusma olmasi

halinde malzemeleri getiren yuklenici bunlari degistirmekle ylikimlidur.

Yiklenici firmayl temsil eden kisi mal tesliminde bulunacaktir. Her mal tesliminde
veteriner saglk raporu, ara¢ dezenfeksiyon belgesi ve analiz sertifikasi bulundurulmalidir.
Cigerler idarenin belirleyecegi yer ve zamanlarda giderleri firmaca karsilanmak Uzere
analize tabi tutulur.

7. BEYAZ ET GRUBU

HINDI ETi (BUT-BUT KUSBASI)

Hindiler; yirirlikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri Tebligi” iriin 6zelliklerine
uygun olacaktir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun ve tliziik ve eklerini de kapsamaldir.

Hindi etleri usulline gore kesildikten sonra temizlenmis ve insan gidasi olarak tliketimine
engel bir hali olmadigi yetkililerce belirlenmis, taze olan lrinlerden alinacaktir.

Hindi eti; hindi but ve hindi but kusbasi olarak kullanilacaktir. Ortalama 230-250 gr
arasinda dizglin bir bicimde dilimlenmis olacaktir.

Uriin +4 2 C’de, ambalajlar 5-6 kg agirhiginda dékme olarak sevk edilecektir.
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19.

10.

Hindi etleri igindeki malin 0Ozelligini bozmayan tat ve kokusunu etkilemeyen insan
saglhgina zarar vermeyen, Tirk Gida Kodeksine uygun malzemelerden vyapilmis
ambalajlarda tasinacaktir.
Ambalajlama istenmesi durumunda, yirirlikte Grin tebligi olmasi durumunda Grin
tebliginde, Urin tebligi olmamasi durumunda ylrirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi Gida
Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yonlinden Etiketleme Kurallari Tebligi’'nde
belirtilen etiketleme bilgileri okunakli, silinmeyecek sekilde yazilacak, basilacak veya
yapistirilacaktir. Her Urin tesliminde saghk ve ara¢ dezenfeksiyon raporu ve mensei
belgesi getirilecektir. Hindi etleri ambalaji lzerine veya ambalajlar igine konulacak
etiketlerde veya firmanin getirecegi raporda asagidaki bilgiler, silinmeyecek,
bozulmayacak sekilde okunakli yazilmalidir.

- Hindi etlerinin tipi, sinifi,

- Kesim tarihi,

- Teslim tarihi,

- Veteriner hekim onayi,

- Teslim eden firma adi ve kasesi,
Tasima islemi Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili maddesine gore olacaktir. Soguk hava
zincirini devam ettirecek, kapali araclarla teslimat yapilacaktir. Arag ici Maksimum 0 °C -
+4°C’de olmalidir.
Teslimde firmayi temsilen bir kisi bulunacaktir.
Hindi etleri idarenin belirleyecegi yer ve zamanlarda giderleri firmaca karsilanmak tzere
analize tabi tutulur.
Bu teknik sartnamede belirtilmeyen hususlar icin Tirk Gida Kodeksi hiikiimlerinde
belirtilen hususlar aynen gecerlidir.
Tim Urdnler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen Uriunler alinmayacaktir.

TAVUK ETi (TUM-BAGET-BUT-GOGUS ETi-PiRZOLA-BUT KUSBASI)

Tavuklar; yirirlikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri Tebligi” iiriin 6zelliklerine
uygun olacaktir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun ve tlzik ve eklerini de kapsamalidir.

Tavuklar bitiin, gogis, baget, pirzola, but ve kusbasi olarak alinacaktir. (1. Sinif Tavuk)
Gogus; orta derecede derin ve uzun go6gis kemiginin sivri kismina kadar tim
uzunlugunca, tasidigl et dolayisiyla ona yuvarlak bir goriinim vermeye yetecek kadar etli,
Uzerinde boyun bulunmayan, kanat tamamen cikarilmis ve sirt kemigi alinmis, 600 gr'dan
asagi olmamalidir. But; iyi etlenmis, asagi dogru tasidigi et dolayisi ile yuvarlak, dolgun bir
gorinis kazanmis, arka orta ayrilmis, kuyruk sokumu alinmis ve 300 gr'dan asagi
olmamali. Parga, but ve gogisler dolgun etli, agirliklari 225-275 gr arasinda, tavuk
bagetler 125-175 gr arasinda, tavuk pirzolalar 200-250 gr arasinda olacaktir.

Parca tavuklar ginlik kesim olacak, dondurulmus olmayacak, gégusler ikiye boélinms,
kanat, boyun, kursak, solunum borusu, yutak, akciger, karaciger, tashk v.b ic
organlarindan tamamen temizlenmis olacaktir. G6gls ve butlarda boyun ve sirt kemigi
bulunmayacaktir.

Alinacak tavuk etleri 40-42 giinlik tavuklardan elde edilmis olacaktir.

But icin derinin kesilmesinden, yirtiimasindan veya kopmasindan ileri gelen et ciplakligi
olmayacaktir.

Derisi tlylerinden iyice temizlenmis olacaktir.
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11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

Filetolar tavugun gogis kismindan kemiksiz ve derisiz olarak 200 gr’'lik pargalar halinde
olacaktir. Tavuk filetolar, i1zgarada pisirilmeye uygun sekilde inceltilmis, gorinir yag
icermeyecek ve marinasyonsuz hazirlanmig olacaktir.
Tavuk but istenildiginde derisiz ve kemiksiz olarak kusbasi dogranmis sekilde teslim
edilecektir.
Tavuk etleri, igcindeki malin disardan gériinmesini engellemeyecek nitelikte, Tirk Gida
Kodeksine uygun malzemelerden yapilmis ambalajlar icerisinde kasalara koyulmus
sekilde teslim edilecektir.
Kasalardaki tavuklarin icinde su, kan, diski ve sizinti olmayacaktir. Parca tavuklarin
Uzerinde tliy, leke, toz, toprak, camur, vb. yabanci madde bulunmayacaktir
Tavuk baget, but, pirzola ve tavuk gogus etleri ayri kasalarda, birbirine karismamis sekilde
olmalidir.
Ambalajlama istenmesi durumunda, yirirlikte Grin tebligi olmasi durumunda Grin
tebliginde, Urin tebligi olmamasi durumunda yirirliikte olan “Turk Gida Kodeksi Gida
Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yonilinden Etiketleme Kurallari Tebligi”nde
belirtilen etiketleme bilgileri okunakli, silinmeyecek sekilde yazilacak, basilacak veya
yapistirilacaktir. Her driin tesliminde saglk ve ara¢ dezenfeksiyon raporu ve mensei
belgesi getirilecektir. Tavuk etleri ambalaji lizerine veya ambalajlar icine konulacak
etiketlerde veya firmanin getirecegi raporda asagidaki bilgiler, silinmeyecek,
bozulmayacak sekilde okunakl yaziimalidir.

- Tavuk etlerinin tipi, sinifi,

- Kesim tarihi,

- Teslim tarihi,

- Veteriner hekim onay!,

- Teslim eden firma adi ve kasesi,
Tasima islemi Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili maddesine gore olacaktir. Soguk hava
zincirini devam ettirecek kapal araglarla teslimat yapilacaktir. Arag ici Maksimum 0 °C -
+4°C’de olmalidir.
Teslimde firmayr temsilen bir kisi bulunacaktir. Ek olarak tavuk etleri idarenin
belirleyecegi yer ve zamanlarda giderleri firmaca karsilanmak lzere analize tabi tutulur.
Tavuk etleri kesinlikle dondurulmus olmayacaktir.
Bu teknik sartnamede belirtilmeyen hususlar igin Tirk Gida Kodeksi hikimlerinde
belirtilen hususlar aynen gecerlidir.
Tim Urdnler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen Urinler alinmayacaktir.

TAVUK SINIiTZEL VE PiLiC CORDON BLEU

1.

Tim Uriinler; yirirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi Taze Et, Hazirlanmis Et ve Hazirlanmis
Et Karnisimlari Tebligi” ve “Tirk Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri Tebligi, Tirk Gida Kodeksi
Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi, Hizli Dondurulmus ve Dondurulmus Gida
Maddelerinin Depolanmasi, Muhafazasi ve Tasinmasi Esnasindaki Sicakhilarinin izlenmesi
Hakkinda Teblige” uygun olacaktir. Yeni cikacak teblig, kanun ve tiizliik ve eklerini de
kapsamalidir.

Sinitzel; %100 pili¢ derisiz gogls etinden Uretilmis ve uygun gidalarla dis kaplama
yapiimis kendine 6zgi tat, koku ve goériiniste olmalidir. Kemik kiymasi, hacim arttirici
icermeyecektir. Her bir adedi 100-110 gram agirliginda olacaktir.
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20.
21.

Pilic Cordon Bleu; Pilic eti ( %100 gogls eti) ve yagi, bugday unu, bugday ve misir
nisastasi, bitkisel sivi yag, bitkisel lifler, tuz, baharat, stabilizator, kasar peyniri, sit yagi
icermelidir. Pilig Cordon Bleu’nun her bir adedi 100-110 gram agirhiginda olacaktir.

TUm Grlnler standart, pisirilmis dondurulmus Griin olacaktir.

Uriinde koku ve renk degisikligi olmayacaktir.

Uriin tadi toplu tiketim vyerlerine hitap edecek bicimde olacak, ¢ok aci baharatli
olmayacaktir. Uriin icerisine kemik, kikirdak ve sakatat katilamaz.

Her teslimatta ayni parti numarali Urinler getirilecektir.

Dondurulmus trin olacak, taze donmamis trin kabul edilmeyecektir.

Uriinde kullanilan gogiis etinin kesim raporlari idare istediginde riinle beraber teslim
edilecektir.

IQF sistemine gore dondurulmus olmalidir. Birbirine yapismig, karlanmis veya ¢6zinms
drinler iade edilir.

Yag miktari kiitlece en ¢ok %15 olacak, bag doku miktari en cok %10 olacaktir. Toplam et
proteini kiitlece en az %12 olacaktir.

Uriinde hayvansal kaynakli olmayan proteinler, nisasta, soya ve soya urinleri
kullanilamaz. Ancak baharat, ekmek ve galeta unu kaynakh nisasta ve bitkisel protein
miktarinin toplamda %5’i asmamasi gerekir.

Uriin 2,5 kg veya 5 kg ambalajlar icerisinde getirilecektir.

Ambalajlama, etiketleme ve isaretlemesi ile gidalarin tasinmasi ve depolanmasi Tiirk
Gida Kodeksinin ilgili Ydonetmelik ve Tebliglerine uygun olacaktir. Ambalaj tizerinde firma
adi, bilgileri, Grin-tretim bilgileri, Gretim tarihi, son tiiketim tarihi, parti no, net agirlik
okunakli, silinmeyecek ve diismeyecek sekilde bastirilacaktir.

icindeki Uriintin disaridan gériinmesini engellemeyecek malzemeden yapilmis ambalaj
icinde karton kutulara yerlestirilmis sekilde teslim edilecek. Gelen kutular agilmamis
olacaktir. Aragtaki Urlinler diizgiin istiflenmis olacak, direk ara¢ zeminine temas etmesi
engellenecektir.

Uriinler soguk zincir bozulmayacak sekilde kapali sogutmali araglarda tasinacaktir. Arag
sicakligi minimum -152C olacaktir. Teslimata gelen frigofrik ve sogutucusu calisir
durumda olmalidir. Merkez sicakligl -182C altinda olmayan Urin teslim alinmayacaktir.
Cozulmus olan Grunler kabul edilmeyecek, iade edilecektir.

Yiiklenici biinyesinde calistirdigi Veteriner hekim diplomasi, isletmede kullanilan suyun
mikrobiyolojik ve kimyasal analiz raporu suretini idareye telim edecektir.

Uriin orijinal tedarikgi spesifikasyonu muayene kabul komisyonuna sunulacaktir.

Gerekli gorildiginde Urlnler, tavuk etleri idarenin belirleyecegi yer ve zamanda
giderleri firmaca karsilanmak lzere Tirk Gida Kodeksine uygunluk agisindan analize tabi
tutturulur.

Her Uriln tesliminde saglk ve ara¢ dezenfeksiyon raporu istenir.

Uriin tat, koku ve gériintiisit muayene komisyonu tarafindan begenildikten sonra
alinacaktir. Her parti mal tesliminde pisirme ve duyusal degerlendirme yapilir. Muayene
komisyonunun herhangi bir olumsuzluk tespit etmesi durumunda (riin iade edilir.
Onaylanmayan Urinler begeni kazanan Urlnlerle degistirilecektir.
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YUMURTA (TAVUK)

Nous

10.

11.

12.

YUMURTA: Yirirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi Yumurta ve Yumurta Uriinleri
Tebliginde” tanimlandigi gibi olacaktir. Getirilen triinler Yumurta ve Yumurta Uriinleri
Tebligi Mikrobiyolojik Kriterlerine uygun olmalidir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun ve tiziik
ve eklerini de kapsamalidir.

Yumurtanin sekli muntazam olmali, girintili ¢ikintili plrizler olmamalidir. Kinildig
zaman kendine mahsus tamamen saf tabii tazelik, koku ve tadi haiz olmaldir.
Kabuklari saglam, su veya baska bir sivi ile yikanmamis, tavuk digkisi bulasmamis,
temiz, kendine 6zgli renkte, beneksiz, kansiz olmali, yabanci madde bulunmamalidir.
Yumurtalar Gzerindeki parlak cilali kisim kaybolmamalidir. Tabaga kirildiginda sarisi
kubbeli, rengi parlak olmali, parmakla basildiginda hemen dagilmamalidir.

Yumurtalar Turk Gida Kodeksine uygun, taze ve A sinifi olacaktir. Kutikula ve yumurta
kabugu normal, temiz ve hasarsiz olmalidir. Hava boslugu 5mm’den yilksek
olmayacak ve hareket etmeyecektir. Yumurta aki; berrak, saydam, jel kivaminda ve
yabanci madde icermemelidir. Yumurta sarisi; 1stk muayenesinde merkezde yuvarlak
golge seklinde homojen olarak goriilecek, membranda vyirtik olmayacaktir.
Yumurtanin dondirilerek hareket ettirilmesinde merkezden belirgin sekilde
ayrilmayacaktir. icerisinde embriyo ve yabanci madde icermemelidir.

Curumds, kokmus, 1slak, kifli, catlak olmamalidir.

Yumurtalar en az 65 gr — 72 gr agirhiginda olmahdir.

Arac ici Maksimum +4°C’de olmahdir.

Muayene i¢cin numune olarak alinmak suretiyle eksilen miktar yiklenici tarafindan
tamamlanacak ve bozulan ambalajlar eski haline getirilecektir.

Yumurtalar kuru, temiz, strec ile sarili en ¢cok 30 yumurta alan, alt ve Ustl karton
viyoller icerisinde olmalidir. Viyoller karton kutu icerisinde teslim edilecektir. istenen
sayida alinacaktir. Alimlar viyol agirhigi degil tane agirligi Gizerinden yapilacak gatlak ve
kiriklar sozlesmeye gore vyenileri ile degistirilecektir. Koliler igerisindeki tim
yumurtalar ayni son kullanma tarihinde olacaktir. A sinifi yumurtalarda isletme ve
kiimes numarasi, kolayca gorulebilir, okunakh ve en az 2 mm yikseklikte olacak
sekilde yumurta kabugu lzerine damgalanir.

Ambalaj lzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak yapilacaktir.
Ambalaj tzerinde Uretici ve paketleyici firma adi, adresi, Gretim yeri, Gretim izin tarihi
ve sayisl, yumurtalarin sayisi, yumurtanin agirlik ve ozellik sinifi, iretim ve son
kullanma tarihi (gin/ay/yil olarak) bulunacaktir.

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak yapilacaktir. Yumurtalar soguk
zinciri muhafaza edecek araglarla teslim edilecektir.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢gikan yumurtalar yapilan
sOzlesmeye gore degistirilecektir.

Tim Urlnler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen Urlnler alinmayacaktir.
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8. ICECEK GRUBU

SADE GAZOZ

Gazoz; yirirliikte olan “Turk Gida Kodeksi Alkolsiiz icecekler Tebligi” &zelliklerine
uygun olacaktir. Yeni cikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamaldir.
Gazozlar 200-250 ml’lik cam siselerde ve 1. kalite olmalidir. Light gazozlar (Seker
ilavesiz) 200 ml’lik cam siselerde olacaktir.

Sekerli ve sekersiz (light) olacak sekilde iki tip getirilmelidir.

Gazozlar; karisik meyve aromali, Muayene Komisyonun begenecegi evsaf ve lezzette
olmalidir. Begenilmeyen Urlinler alinmayacaktir.

Ambalaj tizerinde Gretim ve son kullanma tarihi, parti no/seri no bulunmalidir.

MEYVE SUYU (200 ML KUTU)

1. Meyve Sulan yirirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi Meyve Suyu ve Benzeri Uriinler
Tebligine” uygun olacaktir. Yeni cikacak teblig, kanun, tizik ve eklerini de
kapsamalidir.

2. Birinci kalitede olacaktir.

3. Kendine 6zgi tat, koku, renk ve goriiniiste olmalidir.

4. Meyve sulari ortam isisinda olmalidir.

5. Meyve sulari mekanik islemlerle meyveden elde edilen, elde edildigi meyvenin tipik
renk, tat ve koku ozelliklerini gosteren, fermente olmamis ama fermente olabilen
ardnleri icermelidir. Yabanci tat ve koku icermemelidir.

6. 200ml + 5ml seklinde, kapali, sagliga zararli olmayan, pipetli kutularda olmalidir.

7. Meyve sulari %100 ozellikli ve seker ilavesiz olacaktir.

8. Meyve sularinda lretimin dogasindan kaynaklanabilecek etil alkol miktari en ¢ok 5.0
g/|, laktik asit miktari en ¢cok 0.6 g/I, ugucu asit miktari en ¢cok 0.4 g/l olmalidir.

9. Ambalajlar bombelesmemis, agcilmamis, deforme olmamis olacaktir.

10. Meyve sular aseptik ambalajli olarak teslim edilecektir. Ambalajlarin dolum orani
hacimce en az %90 olmalidir.

11. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan meyve sulari
yapilan sozlesmeye gore degistirilecektir.

12. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yoénetmeligindeki gibi olacaktir.
Ambalajlarin tzerinde Grunin adi, firma adi, adresi, net agirhigi, cinsi, Gretim tarihi ve
son kullanma tarihi bulunacaktir.

13. Meyve sulari kurulusun belirleyecegi cesitlerde gelecektir.

14. Yiklenici, son kullanma tarihinin dolmasina 3 ay kala kullanilmamis Grini
degistirmeye taahhit etmelidir.

15. Uretici firmanin “Gida Sicil ve Gida Uretim izni” belgesi olmalidir.

16. Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen lrinler
alinmayacaktir.

LIMONATA

1. Limonata; yirirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Alkolsiiz icecekler Tebligi” dzelliklerine
uygun olacaktir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun, tliziik ve eklerini de kapsamalidir.

2. Sekerli ve sekersiz (light) olacak sekilde iki tip getirilmelidir.
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3. 250 ml'lik pet, cam, campet siselerde veya teneke kutuda ve 1. kalite olmalidir.

4. Light limonatalar (Seker ilavesiz) olacaktir.

5. Limonatalar koruyucu, katki maddesi ve yapay renklendirici igermemelidirler.

6. Limonatalar, Muayene Komisyonun begenecegi evsaf ve lezzette olmalidir.
Begenilmeyen urlnler alinmayacaktir.

7. Ambalaj lizerinde Uretim ve son kullanma tarihi, parti no/seri no bulunmalidir.

SALEP (POSET)

1. Piyasanin en iyi cins ve 1. kalite Grlnleri olacaktir. Kendine has, tat ve kokuda
olmalidir. icinde yabanci madde ve koku olmamalidir.

2. Salep ortam sicakliginda teslim olmalidir.

3. Salep; icerisine sit ilave edilerek hazirlanan toz formda olacaktir. Tekli, 20 gr'lik
posetler halinde ve orijinal kutularinda teslim edilecektir.

4. Uriinler; Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen Urinler alinmayacaktir.

5. Paketlerin Uzerinde firma adi, adresi, tretim ve son kullanma tarihi ve barkodu
bulunacaktir. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun
olarak yapilacaktir. Ambalaj tizerinde firma adi, adresi, malin adi, net agirhgi, Gretim
ve son kullanma tarihi bulunmahdir.

6. Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine gore olacaktir.

7. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan salepler yapilan
sOzlesmeye gore degistirilecektir.

8. Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine gore olacaktir.

SALEP (LIKIT)

1. Piyasanin en iyi cins ve 1. kalite Urlnleri olacaktir. Kendine has, tat ve kokuda
olmalidir. icinde yabanci madde ve koku olmamalidir.

2. Salep; icerisine herhangi bir ilave Urln eklemeksizin, sadece isitilarak hazirlanan likit
formda olacak ve 1000 ml’lik tetra pak karton kutularda, orijinal paketinde
getirilecektir.

3. Salep; Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen
Urlnler alinmayacaktir.

4. Ambalajlarin Gzerinde firma adi, adresi, tUretim ve son kullanma tarihi ve barkodu
bulunacaktir. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun
olarak yapilacaktir. Ambalaj lzerinde firma adi, adresi, malin adi, net agirligi, Gretim
ve son kullanma tarihi bulunmalidir.

5. Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine gore olacaktir.

6. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan Urlinler yapilan
sOzlesmeye gore degistirilecektir.

7. Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine gére olacaktir.

8. Bu teknik sartnamede belirtiimeyen hususlar yoniinden Tirk Gida Kodeksi hiikiimleri

gecerli olacaktir.
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MADEN SUYU / SODA (DOGAL MINERALLI SU)

1. Maden Suyu yirirlikte olan “Dogal Mineralli Sular Hakkinda Yonetmelik’e uygun
ozellikte olmaldir. Yeni cikacak teblig, kanun, yonetmelik, tizik ve eklerini de
kapsamalidir.

2. 200 ml’'lik cam siselerde, %100 dogal ve 1. kalite olmalidir.

3. Kendine has koku ve tatta olmalidir.

4. Uriinlerde yabanci madde kokusu olmamalidir.

5. Ambalaj Gzerinde Uretim ve son kullanma tarihi, parti no/seri no bulunmalidir.

SU (PET SISE)

1. Temin edilecek suyun vyirirlikte olan “insani Tiiketim Amacl Sular Hakkinda
Yonetmelikte” belirtilen 6zellik ve sartlarda olmasi gerekmektedir. Yeni ¢ikacak teblig,
kanun, yonetmelik, tlzik ve eklerini de kapsamalidir.

2. Su temininde 1. Kalite, dogal kaynak suyu saglanacaktir. (icme suyu, islenmis su,
islenmis icme suyu ve benzeri tirler kabul edilmeyecektir.)

3. icerisinde hicbir sekilde yabanci madde bulunmayacaktir.

4. Dogal kaynak suyu, kendine has tat, renk ve kokuda olacaktir.

5. Bir pet sise dogal kaynak suyunun miktari 500 ml ve 1500 ml’lik olarak istenecektir.

6. Ambalajlar PET veya PVC’'den yapilmis olacaktir.

7. Su; Muayene Komisyonun begenecegi evsaf ve lezzette olmalidir. Begenilmeyen
ardnler teslim alinmayacaktir.

8. Ambalaj tizerinde Uretim ve son kullanma tarihi, parti no/seri no bulunmaldir.

9. KAHVALTILIK GRUBU

TUM URUNLER

vk wn e

10.

Uriinler yirirliikte olan ilgili teblige uygun 6zellikte olacaktir.

Her tip Griin kendine 6zgu tat, renk ve kokuda olmali, kot kokulu olmamalidir.
Uriinler; Tiirk Gida Kodeksine uygun, piyasada satilan 1.Sinif ve en iyi cins olacaktir.
Uretici firmanin “Gida Sicil ve Gida Uretim izni” belgesi olmalidir.

Ambalaji Grinilin 6zelligini bozmayacak, tasima ve saklama siresinde iyi bir durumda
tutacak ozellikte, hava ve rutubet gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek
plastik kivet posette olacaktir. PVC ambalaj lzerine aliminyum veya kalay folyo
ylksek i1sida preslenmek suretiyle kaplanacaktir.

Ambalajlarda bombe yirtik ve darbe olmayacaktir. Ambalajlarda birbirine yapisik
olmayacaktir. Uriinlerin ambalajlari arasinda ayirici karton bulunmalidir.

Ambalaj Gzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir. Ambalaj
kuvetlerinin Uzerinde firma adi, markasi, adresi, malin adi, cinsi, net agirligi,
icindekiler kismi, Gretim, son kullanma tarihi (glin/ay/yil olarak) ve katki maddeleri
hitograf baski ile yazilacaktir.

TUm Urdnler ortam sicakhginda olmaldir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir.

Son kullanma tarihinden once bozulan ve numuneden farkh ¢ikan Urinler yapilan
sOzlesmeye gore degistirilecektir.
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11.
12.

13.

14.

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacak sekilde yapilmig olmalidir.

Tim Urinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen urlnler alinmayacaktir.

Uriinlerin mikrobiyolojik ve kimyasal analizleri ilde bulunan T.C. Tarim ve Orman
Bakanligi Laboratuvarlarina veya Bakanlhk tarafindan onay verilen diger
laboratuvarlara firma tarafindan yaptirilmaldir ve analiz sonuglari Kurulusa teslim
edilmelidir.

Bu teknik sartnamede belirtilmeyen hususlar yoniinden Tirk Gida Kodeksi hiikiimleri
gecerli olacaktir.

BEYAZ KREM PEYNIR / LABNE PEYNIR

NouswN e

Kendine 6zgi olmal, kétu koku olmamahdir.

Tadi kendine has olmali ve acilasmamis olmalidir.

Piyasanin en iyi kalitesi olmalidir. %100 sitten imal edilmelidir.

icine sagliga zararsiz da olsa hicbir yabanci madde katilmis olmayacaktir.

Ambalaji acildiginda peynir homojen bir yapida olmali ve yagi ayrilmamis olmalidir.
Kurulus ihtiyacina gére Beyaz Krem Peynir veya Labne Peynir siparis verecektir.
Orijinal, insan sagligina zarar vermeyen 20 gr’'lik ambalajlarda teslim edilecektir.

POSET BIiTKiSEL MARGARIN

PwwnNpE

L oo N W

Kendine 6zgii olmali, kétlh koku olmamalidir.

Tadi kendine has olmali ve acilasmamis olmahdir.

Piyasanin en iyi kalitesi olmalidir.

Bitkisel Yaglar degisen miktarlarda aspir, Aygicek, keten tohumu, kanola ve hurma
yaglari icermelidir. Omega 3 yag asitlerini icermelidir.

Uriin coklu doymamis yag asitlerinden zengin olup trans yag icermemelidir.

icine sagliga zararsiz da olsa hicbir yabanci madde katilmis olmayacaktir.
Uriinlerde domuz yagi ve katkilari kesinlikle olmayacaktir.

Ambalaji a¢ildiginda homojen bir yapida olmali ve lizerine su ayrilmamis olmalidir.
Orijinal, insan sagligina zarar vermeyen 10-15 gr’'lik ambalajlarda teslim edilecektir

POSET DIYET (DiYABETiK) RECEL

Pestisit kalintilari, “Tlrk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin Pestisit Kalintilari Bolimine
uygun olmahdir.

Kendine 0zgl kokuda olmalidir. Regeldeki meyveler ve parcalar kolaylikla
gorilebilecek ve taninacaktir. Her recel tek tip meyveden yapilacaktir. Meyve orani
%45 olmalidir. Regelin rengi ve tadi meyvenin 6zelliklerine uygun olacaktir.

Recellerde ¢6p, cekirdek, canli ve cansiz kurt, bocek ve hasere bulunmayacaktir.
Sekerlenme ve eksime olmayacaktir.

Tamamen “Tiirk Gida Kodeksi Gida Maddelerinde Kullanilan Tatlandiricilar Tebligi”ne
uygun tatlandiricilar kullanilmahidir.

20 gr’'lik ambalajlarda olmalidir.
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KAKAOLU FINDIK KREMASI

1. Kendine 6zgl olmali, kéti koku olmamalidir.

2. Tadi kendine has olmali ve acilasmamis olmahidir.

3. Piyasanin en iyi kalitesi olmahdir. Turk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

4. icine sagliga zararsiz da olsa hicbir yabanci madde katilmis olmayacaktir.

5. Uriinlerde domuz yag ve katkilari kesinlikle olmayacaktir.

6. Ambalaji agildiginda gikolata homojen bir yapida olmali ve yagi ayrilmamis olmalidir.

7. Orijinal, insan saghgina zarar vermeyen 15 gr’'lik ambalajlarda teslim edilecektir.

POSET BAL

1. insan saghgini tehdit eden hicbir patojen mikroorganizma, parazit ve /veya parazit
yumurtasi bulunamaz. Clostridiumbotulinum bulunmamalidir. Tirk Gida Kodeksine
uygun olmalidir.

2. Tirk Gida Kodeksi Seker Tebliginde yer alan sekerleri igeremez.

3. Sakkaroz Maks 5g/100g, fruktoz+glukoz en az 45g/100g, fruktoz/glukoz orani 1.0-1.4,
suda ¢oziinmeyen madde Maks. 0.1g/100g, serbest asitlik Maks 50 mcqg/kg HMF
Maks 40 mg/kg olmahdir.

4, Kendine 6zgl kokuda olmalidir.

5. Bozuk ve tagsis edilmis olmayacaktir.

6. Yabanci madde icermeyecek, kendine has tat, akicilik, renk ve gériinimde cicek veya
cam bali olacaktir.

7. Fermente olmus, kiflenmis, sekerlenmis, kristallesmis, anormal tatta olmayacaktir.
icinde canli ve cansiz ari, bécek ve bunlarin yan parcalar, artiklari, yumurta ve
yavrulari, nisasta, parafin, gliserin, kum, toprak gibi yabanci maddeler
bulunmayacaktir.

8. Enfazla %20 nem olmalidir.

9. Poset bal 20 gr'lik ambalajlarda olacaktir.

POSET RECEL

1. Pestisit kalintilari, “Tlark Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Pestisit Kalintilari Bolimiine
uygun olmalidir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

2. Kendine 6zgl kokuda olmalidir.

3. Regeller yeni trin ve 1. sinif olacaktir.

4. Mahalli adetlere gore regellik hale gelmis taze meyvelerden sadece %100 pancar
sekerinden ve en az %50 tane olmak Uzere konserve seklinde imal edilmis olacaktir.
Receldeki meyveler ve pargalar kolaylkla gorilebilecek ve taninacaktir. Meyve
parcalari hangi meyveden yapildigini tanitacak buyklikte olacaktir.

5. Her regel tek tip meyveden yapilacaktir. Ana madde ile seker muayyen bir kivama
getirilmis ve recelin rengi tabii olacaktir. Regelin rengi ve tadi meyvenin 6zelliklerine
uygun olacaktir.

6. Recellerde ¢op, cekirdek, canli ve cansiz kurt, bocek ve hasere bulunmayacaktir.

7. Recgele jeloz, zamk ve nisai maddeler katilmis olmayacaktir.

8. Recgellerde sekerlenme ve eksime olmayacak yanik, is, gaz, benzin, kif ve benzeri
koku hissedilmeyecektir.

9. Pisirme hatasindan dolayi normal nitelikleri kaybolmayacaktir.
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10.
11.

12.

Receller meyvelerin gekirdekleri ¢ikmak suretiyle hazirlanacaktir.

20 gr'lik ambalajlarda olmahdir. PVC temiz saglam ve daha 6nce kullaniimamig
olacaktir.

Poset ambalajli receller 50 ve 100’lik ambalaj icinde teslim edilecek kutudaki recel
siralari arasina kagit konacaktir.

POSET TAHIN-PEKMEZ KARISIMI

vk wnN e

Sivi Tahin-Pekmez karisim olacaktir.

Karisimin toplami 40 gr olacaktir.

Karisiminda tahin-pekmez orani % 40 - % 60 olacaktir.

Ambalajlar PVC, temiz, saglam ve daha 6nce kullanilmamis olacaktir.

Poset ambalajl tahin-pekmez karisimi 50 ve 100’liik ambalaj icinde teslim edilecek
kutudaki siralari arasina kagit konacaktir.

POSET TEREYAG

Ny, wNe

Kendine 6zgili olmali, kétlh koku olmamalidir.

Tadi kendine has olmali ve acilasmamis olmahidir.

Piyasanin en iyi kalitesi olmaldir. %80’den fazla siit yagi icermelidir.

icine sagliga zararsiz da olsa hicbir yabanci madde katilmis olmayacaktir.
Uriinlerde domuz yagi ve katkilari kesinlikle olmayacaktir.

Ambalaji acildiginda homojen bir yapida olmali ve (izerine su ayrilmamis olmalidir.
Orijinal, insan sagligina zarar vermeyen 15 gr’'lik ambalajlarda teslim edilecektir.

ZEYTIN (SiYAH — YESIL - BiBERLi YESIL - KIRMA YESIL ZEYTIN — CizZiK YESiL ZEYTIiN - DIYET

TUZSUz)

L oo N

11.

Zeytinler; yururlikte olan “Tirk Gida Kodeksi Sofralik Zeytin Tebligi” tGrin 6zellikleri
ve kimyasal igeriklerine uygun olmalidir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun ve tizik ve
eklerini de kapsamalidir.

Bir kilogramda bulunan dane adedi 230-260 arasinda olmalidir.

Kendine 06zgl kokuda olmali, yabanci tat ve koku igcermemelidir. Kendine has
yenilebilme olgunlugunda olmali, aci, glrik, kokusmus, kiflenmis ve kurtlanmis
olmamali ve her tirll parazit, bocek ve bunlarin pargalarini ihtiva etmemelidir.
Gemlik tipi, olgun taneli, kiicik cekirdekli, etli olacaktir. lyi terbiye edilmis ve
salamurada bekletilmis zeytinlerden olacaktir. Asit veya baska bir madde ile acilig
giderilmemis, sadece tuz ile salamura yapilmis, yeme olgunluguna gelmis olacaktir.
Zeytinlerdeki tuz ve pH oranlar getirilen ambalajin cinsine uygun olacak sekilde
Sofralik Zeytin Tebligindeki gibi olacaktir.

Ambalaj icindeki zeytinlerin gesidi, sinifi, grubu, tipi ve stili ayni olacaktir.

Siyah /Yesil Zeytinler ortam isisinda olmalidir.

Zeytin taneleri tahlilinde yag miktari %35’den asagi olmayacaktir.

Diyet zeytinlerin tuz orani 100 graminda 3,5 grami gecmeyecektir.

. istenildiginde diyet icin tuzsuz zeytin alinacaktir. Kurulus ihtiyacina gére zeytin

tiplerini getirtecektir.
Siyah/yesil zeytinler saghga zarar vermeyecek, zeytinin kalitesini bozmayacak igindeki
salamuradan zarar gormeyecek 6zellikteki tenekeler icinde getirilecektir.
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12.

13.

14.
15.

16.

Bozulan ve numuneden farkli ¢ikan siyah/yesil zeytinler degistirilecektir. Zeytin
aliminda kutu Uzerinde belirtilen sizme agirlik esas alinacaktir. 1 kg zeytin
saylldiginda 230-260 adedi gecmeyecektir. 100 gr'daki cekirdekler temizlenip
tartildiginda 21 grama kadar olanlar aynen alinacaktir.

Ambalaj Gzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir. Zeytinler
temiz, saglam ambalajlarda getirilecektir. Ambalajlarin Gzerinde firma adi, adresi, net
agirhg, Gretim tarihi, kalite ve sinifi (1.sinif), cesni verici diger katki maddelerinin ismi
ve orani ile 1 kilogramdaki dane adedi etiket izerinde bulunacaktir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak yapilacaktir.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkh g¢ikan zeytinler yapilan
sOzlesmeye gore degistirilecektir.

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak yapilacaktir.

17. Tim {Grlnler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.

Begenilmeyen urlnler alinmayacaktir.
PASTIRMA

1. Tirk Gida Kodeksine uygun olarak tretilmis olmalidir.

2. Pastirma; biyukbas hayvan karkaslarindan usulline goére ayrilan parca etlerin
teknolojisine uygun olarak kiirleme ve yikama islemlerinden sonra baskilama ve
kurutma islemlerine tabi tutulup, cemenlendikten sonra yeniden kurutulmasi ile elde
edilen isil islem uygulanmamis kiirlenmis ve kurutulmus et GriinG olacaktir.

3. Kendilerine 0zgi tat ve kokuda bulunmali, zararl bakteriyel Gremeler olmamali,
mantar ve kif bulunmamali, bozulmamis olmalidir.

4. %100 dana eti olmalidir. Pastirmalar antrikot, kusgdm (bonfile) veya sirt olmalidir.

5. Rengi dogala yakin olmalidir. Cok pembe veya mor renk olmamahdir.

6. Uriiniin dilimlerinde yag taneleri ¢cok kalin olmamal ve diizgiin dagilmis olmalidir.
Etin ve yagin goriintlsi tane tane olmalidir.

7. Tagsis yapilmis Griinler kesinlikle kabul edilmeyecektir.

8. Mamullerin higbirinde boya kullanilmamaldir.

SALAM

1. Salam dana goévde etlerinin; kemik, yag, sifak, sinir, kikirdak ve tendonlardan ayrilip
kiyildiktan sonra gerekli yardimci maddelerin katilmasiyla hazirlanan et hamurunun
kiliflara doldurulmasi ve tiplerine uygun tarzda dumanlanip suda pisirilmesi ile yapilan
et mamuladir.

2. Kendilerine 6zgii tat ve kokuda olacaktir.

3. Zararh bakteriyel tremeler olmamali, mantar ve kif bulunmamali, bozulmamis
olmalidir.

4. %100 kirmizi etten yapilmig, Macar Salam olmalidir.

5. Tagsis yapilmis Urlinler kesinlikle kabul edilmeyecektir.

6. Mamullerin hicbirinde boya kullanilmamalidir.

7. Salamlarda tuz orani %3, nisasta %4, protein %16, en cok %25 yag orani olmalidir.

8. 1cm gegcmeyen yirtiklardan baska hicbir kusur veya kesinti bulunmamalidir.

9. Saghga zarar vermeyecek kaliteyi bozmayacak ve icindeki mali iyi muhafaza edecek
kalitedeki malzemeden yapilmis ambalajlarda getirilmelidir.

10. Uriinler 1000-1500 gr’lik, vakumlu, orijinal paketlerde teslim edilecektir.
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SOsis
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10.
11.
12.
13.
14.

Sosis dana govde etlerinin; kemik, yag, sifak, sinir, kikirdak ve tendonlardan ayrilip
kiyildiktan sonra gerekli yardimci maddelerin katilmasiyla hazirlanan et hamurunun
kiliflara doldurulmasi ve tiplerine uygun tarzda dumanlanip suda pisirilmesi ile yapilan
et mamullddar.

Kendilerine 6zgl tat ve kokuda bulunmali, zararli bakteriyel Gremeler olmamali,
mantar ve kif bulunmamali, bozulmamig olmalidir.

%100 dana eti olmalidir.

Yapi dolgun olmali, gevsek olmamalidir. Kabuk rengi; parlak koyu pembemsi kirmizi,
kesit ylzeyi pembe-kirmizi olmalidir. Dlzglin bir gorinilse sahip olmalidir. Tekstird,
¢ok sert veya asiri yumusak olmamali, belirli bir gevreklige sahip olmalidir.

Kabuk Gzerinde ve kesit yizeyinde lekeler, cillenmeler (ciceklenme) olmamalidir.
Sosis dis yuzeyi ve i¢ kisminda yapiskanlagsma, simiksu bir yapi (likalasma) olmamali,
kesit ylizeyinde hava bosluklari, yag ve jelatin kesecikleri bulunmamali, dilimlenme
ozelligi iyi olmalidir.

Sosisler kilifsiz (Soyulmus) olacaktir. Piyasa teamili vakumlu, orijinal, birim
ambalajlarda teslim edilecektir.

Tagsis yapilmis Griinler kesinlikle kabul edilmeyecektir.

Mamullerin hicbirinde boya kullanilmamalidir.

Uriinler 400-500 gr’lik, vakumlu, orijinal paketlerde teslim edilecektir.

Resmi ve 6zel kombina ve mezbahalarda kesilen, saglikli, kasap hayvan govde etleri
veya manda etlerinden hazirlanan sucuk hamurunun, dogal ve yapay kiliflarla
doldurulmasi ve bir siire bekletilerek olgunlastirilmasi ile elde edilir. Uriinler fermente
edilmis olmalidir.

%100 dana etinden, yag orani en fazla %35 olacaktir.

1. Sinif, acisiz, baton veya kangal sucuk olacaktir.

Sucugun; katki malzemeleri tuz, karabiber, kimyon, sarimsak, yeni bahar vb.
maddelerle potasyum ve sodyum nitrat veya nitrit askorbit asit, sodyum azkorbat,
sodyum polifosfat, sodyum glutamat, sakaroz ve starter kiltirleridir.

Sucuklarin kiliflari yirtik veya c¢atlak olmamali, kilif ile dolgu arasinda bosluk
bulunmamali, yapiskanlasma (likalanma) ve gozle gorulebilir kif olmamalidir.
Sucuklar, gozle gorlebilir canli-cansiz parazit ve yabanci madde icermemelidir.
Sucuklarin kesit ylzeyindeki yag tanecikleri disinda kalan kismi agik kirmizi,
kesilmeden distan bakildiginda kirmizi kahverengi “normal renkli” olacaktir.

Uzerine parmakla basildiginda direnc¢ gosterecek, kirlmayacak, bicaga yapismayacak
ve liflenmeyecektir. Sucuk herhangi bir yerinden diisey veya yatay olarak kesildiginde
genel gorinimi mozaik halinde olacaktir.

Tagsis yapilmis trinler kesinlikle kabul edilmeyecektir.

Mamullerin hi¢cbirinde boya kullanilmamalidir.

Sucukta nem kutlece en ¢ok %40, tuz en gok %5 olmalidir.

Sucukta; Yag orani kitlece en ¢cok %30, protein en az %22 olmalidir.

Sucuk, insan saghgina zararh olmayan dogal ve yapay kiliflarda getirilmelidir.

Uriinler 1000-1500 gr’lik, vakumlu, orjinal paketlerde teslim edilecektir.
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10. PASTACILIK MALZEMELERI GRUBU

TUM URUNLER

s w

10.
11.

12.
13.

14.

TUm Urinler piyasada satilan iyi cins, 1. Kalite, Tirk Gida Kodeksine uygun ve son
sene mahsuli olacaktir.

TUm drinler yirirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi ilgili Tebliglerindeki” fiziksel,
kimyasal Grln ozelliklerine uygun olacaktir. Yeni gikacak teblig, kanun, tizik ve
eklerini de kapsamalidir.

Her tip Grlin kendine 6zgi olmali, kot kokulu olmamalidir.

Uretici firmanin “Gida Sicil ve Gida Uretim izni” belgesi olmahdir.

Tim Urinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen urlnler alinmayacaktir.

Uriinlerin tamami denenecek ve randimanli olanlar tercih edilecektir. istenilen
ozellikleri saglamayan trunler kesinlikle kabul edilmeyecektir.

Ambalaji Griini tasima ve saklama siresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava
ve rutubet gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek, iyi malzemeden yapilmis
olmalidir. Orijinal ambalajlarda teslim edilmelidir.

Ambalaj Gzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir. Ambalaj
Uzerinde firma adi, adresi, malin adi, cinsi, net agirhgi, Gretim ve son kullanma tarihi
(gin/ay/yil olarak) bulunmaldir.

Tim Urdnler ortam sicakhginda olmahdir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir.

Son kullanma tarihinden once bozulan ve numuneden farkh ¢ikan Grinler yapilan
sOzlesmeye gore degistirilecektir.

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacak sekilde yapilmis olmahdir.
Uriinlerin mikrobiyolojik ve kimyasal analizleri ilde bulunan T.C. Tarim ve Orman
Bakanligl Laboratuvarlarina veya Bakanlk tarafindan onay verilen diger
laboratuvarlara firma tarafindan yaptirilmalidir ve analiz sonuglari Kurulusa teslim
edilmelidir.

Bu teknik sartnamede belirtiimeyen hususlar yoninden Tirk Gida Kodeksi hiikiimleri
gecerli olacaktir.

CiKOLATALI JOLE / VISNELi JOLE / KARAMEL JOLE

Jole yiriarlikte olan “Turk Gida Kodeksi Recel, Jéle, Marmelat ve Tatlandiriimis
Kestane Piresi Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir.

Ekstra j6le: Bir veya birka¢ ¢esit meyvenin sulu ekstraktlarinin veya meyve suyunun
veya bunlarin karisiminin sekerlerle uygun jel kivamina getirilmis, joleye oranla daha
fazla oranla karisimini iceren ¢esidi olmalidir.

Jole: Bir veya birkag¢ cesit meyvenin sulu ekstraktlarinin veya suyunun veya bunlarin
karisiminin sekerlerle uygun jel kivamina getirilmis karisimi olmalidir.

1 kg veya 5 kg’lik ambalajlarda olacaktir.

Kurulus ihtiyacina gore jolenin aromasini belirleyecektir.
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COREK OTU

1. Corekotu: Nigellasativa L. ve Nigelladamescena L. (Ranunculaceae) tilrline giren
bitkilerin meyveleri icerisinde olusan tohumudur.
2. Kendine 6zgli renk ve tatta olmahidir.
3. iclerinde yabanci madde bécek veya bocek kalintilari bulunmamali, kiiflenmis,
bayatlamis, bozulmus, kétl kokulu olmamalidir.
4. 1kg’ lik orijinal ambalajlarda olmalidir.
CiIKOLATA

Tum Cikolatalar

8.
9.

Tim drinler yararlikte olan “Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Cikolata ve Cikolata
Uriinleri Tebligi” dzelliklerine uygun olacaktir.
Cikolatalar 1.sinif, piyasanin en kaliteli tGriinlerinden olacaktir.
Kakao yagi disinda bitkisel yag iceren cikolata triinlerinde bu durum etiket {izerinde
belirtilmelidir. Aciklama, icindekiler listesi ile ayni alanda kolayca gorilebilen, listede
ayri gbéze carpabilen, satis ismine yakin puntoda ve koyu olarak “Kakao yagina ek
olarak bitkisel yagda icermektedir.” seklinde ifade edilir. Ancak Urin adi bu
zorunluluga baglh olmaksizin etiket tizerinde ayrica baska bir yerde de bulunabilir.
Satis ismi diger Grinlerle karismamasi icin tanimlamalarda verilen Grin ismi ile
birlikte kullanihr.
Bitter cikolata, siitli cikolata, bol sitli cikolata, beyaz cikolata, pralinler, cesitler
halinde birlikte satilabilir. Bu durumda satis isimleri ‘cesitli cikolatalar’ veya ‘cesitli
dolgulu cikolatalar’ veya benzer isimlerle degistirilebilir. Boyle durumlarda tek bir
icindekiler listesi verilir.
Cikolata tozu, icilebilir cikolata, bitter gikolata, sitli gikolata, bol sitli ¢ikolatalarda
toplam kakao kuru maddesi etiket Uzerinde beyan edilir. Bildirim “kakao kuru
maddesi minimum % .... “ seklinde ifade edilir.
Bitter ¢ikolata, sutll ¢ikolata, kuvertir gikolatalarin Griin adlarina, kalite kriterlerine
iliskin bilgi ve ibareler eklenebilir. Bu taktirde:
e Bitter Cikolata, % 26’dan az olmayan kakao yagl ve %43’den az olmayan
toplam kakao kuru maddesi icermelidir
e Sutli c¢ikolata en az % 30 toplam kakao kuru maddesi ile kismen
koyulastiriimis st ya da sittozu, kismen yagl alinmis st ya da yagsiz siit,
krema veya kismen koyulastiriimis krema ya da krema tozu, tereyagi veya siit
yagindan elde edilen, en az %4.5’i slt yagl olan en az %18 siit kuru maddesi
icermektedir.
e Kuvertir gikolata % 16’dan az olmayan yagsiz kakao kuru maddesi
icermektedir.
Hasereler tarafindan yenmis, nemlenmis olmamalidir.
icine sagligina zararsiz dahi olsa hicbir yabanci madde katilmis olmamalidir.

Damla Drop Cikolata:
1. Tirk Gida Kodeksi Cikolata ve Cikolata Uriinleri Tebligi’'ne uygun olmalidir.
2. Kendine 6zgil kokuda olmali, kétt koku olmamalidir.
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3. Bitter cikolatadan imal edilmis olmalidir. Damla ¢ikolata parlak, beyazlanmayan ve
matlasma yapmayan cinsten olmalidir.

4. Bitter damla cikolata orjinal, insan sagligina zarar vermeyen, 500-1000 gr'lik
ambalajlarda teslim edilecektir.

Pralin:

1. Toplam Urin agirhginin en az % 25’i bitter cikolata, sutli cikolata, bol sitlii ¢ikolata,
beyaz gikolatalarin kombinasyonundan, karisimindan veya herhangi birinden ya da
dolgulu gikolatadan olusan bir lokma blyukligindeki gikolatadir.

2. Kendine 6zgi kokuda olmali, kéti koku olmamalidir.

3. Cikolatalara katilmasina izin verilen bitkisel yaglar tek veya karisim halinde kakao
yagina esdeger yaglar olmalidir. Bu yaglar laurik olmayan yag grubundan, Palmitik
asit—Oleik asit-Palmitik asit , Palmitik asit—Oleik asit-Stearik asit ve Stearik asit-Oleik
asit-Stearik asit tipi simetrik tekli doymamis trigliseritler yoniinden zengin olmalidir.
Kakao yagi ile her oranda karisabilmeli ve erime noktasi, kristalizasyon sicakligi, erime
hizi, temperleme gereksinimi gibi fiziksel 06zellikler yoniinden kakao yagi ile
bagdasabilmelidir. Rafinasyon ve/veya fraksiyon yontemleri ile elde edilmeli, Gretimde
trigliserid yapisini modifiye edecek enzimatik yontemler uygulanmalidir.

4., 5-10kg’lk orijinal paketlerde teslim edilecektir.

Kuvertiir Bitter Cikolata:

1. Bilesiminde en az %31 kakao yagi ve en az % 2,5 yagsiz kakao kuru maddesi olacak
sekilde en az % 35 toplam kakao kuru maddesi icermelidir.

2. Kendine 6zgi kokuda olmali, kotli koku olmamalidir.

Kuvertiir Siitlii Cikolata:

1. Bilesiminde en az % 2,5 yagsiz kakao kuru maddesi olacak sekilde en az % 25 toplam
kakao kuru maddesi icermeli, kakao yagi ve sit yagi toplam miktari en az %31
olmalidir.

2. Kendine 6zgiu kokuda olmali, kétt koku olmamalidir.

Madlen Cikolata:
1. Madlen cikolatalar kurulusun tercihine gore Bitter, Sitli ve Bol Sutlu gesitlerinden
olacaktir.
2. Madlen gikolatalar orijinal 1000 gramlik karton kutularda teslim edilecektir.
3. Madlenlerin her birinin agirhgi yaklasik 7 gram olmalidir.

Kirik Cikolata:
1. Bilesiminde en az %18 kakao yagi ve en az % 14 yagsiz kakao kuru maddesi olacak
sekilde en az % 35 toplam kakao kuru maddesi icermelidir.
2. 1kg’lik ambalajlar halinde ve orjinal ambalajinda teslim edilecektir.

Fildisi Cikolata:
1. Enaz %28 kakao yagi oranina sahip olmaldir.
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Gikolatalar acimig, kiflenmis, sararmis, eksimis, sekerlenmis veya donmus
olmamalidir.

Orijinal ambalajlarinda olmalidir.

Ambalajlarin tGzerinde firma adi, Gretim ve son kullanim tarihleri yazili olmalidir.
Teslim tarihinden itibaren en az 6 ay raf omurli olmahidir.

Turk Gida Kodeksi ‘ne uygun uretilmis olmahdir.

2-3 kg’lik ambalajlarda olmalidir.

Ganaj Cikolata:

1.
2.
3.

En az %30 yag icermelidir.
Bitter lezzetinde olmalidir.
1 - 2 kg’lik olarak ambalajli olmalidir.

SUTLU CiKOLATALI FISTIKLI DRAJE

Drajeler kendine has renk, tat, koku ve goriiniste olacaktir.

Kullanilan fistik birinci kalitede olacaktir. Acimsi tat, kif ve benzeri yabanci madde
bulunmayacaktir.

Drajenin kaplamasi 1.sinif cikolatadan olacaktir.

Uriinler Muayene Komisyonu’nun begenecegi evsaf ve lezzette olacaktir.
Begenilmeyen Urinler kesinlikle alinmayacaktir.

Tiketim siresi icinde bozulan mal firmaya iade edilip yenisi ile degistirilecektir.
Drajeler 1 kg’lik ambalajlarda olmalidir.

DILiM ZEYTIN (SiYAH / YESIL)

s w

o N o w;

9.

Zeytin yurirlukte olan “Tirk Gida Kodeksi Sofralik Zeytin Tebligi” 6zelliklerine uygun
olacaktir.

Kendine 6zgl kokuda olmalidir.

Gemlik tipi, olgun taneli, etli olacaktir.

icinde aci, ciiriik, yumusak, kurtlu, olgunlasmamis, akcil taneler bulunmayacaktir. Asit
veya baska bir madde ile aciligi giderilmemis, sadece tuz ile salamura yapilmis, yeme
olgunluguna gelmis olacaktir.

Dilim Zeytinler ortam isisinda olmalidir.

icinde cekirdek parcalari olmamali, yabanci madde bulunmamalidir.

Dogranmis siyah zeytinler esit blytklikte olmahdir.

Zeytinler saghga zarar vermeyecek, zeytinin kalitesini bozmayacak, icindeki
salamuradan zarar gormeyecek 6zellikteki tenekeler icinde getirilecektir.

Zeytin aliminda kutu Gizerinde belirtilen stizme agirlik esas alinacaktir.

10. Kurulusun ihtiyacina gore 1 - 5 kg’lik orijinal ambalajlarda getirilecektir.

EKLER SOSU KAKAOLU

1.
2.

1. Kalite ve piyasanin en iyi cinsinden Urin olmaldir.
Eritilirken asla direkt atese maruz birakilmadan, benmari usuli 40-45 dereceye
getirilip eritildikten sonra kullanilacaktir.
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3. 5-7 kg'lik paketlerle teslim alinacaktir.
4. Kendine 6zgli tat ve kokuda olacaktir.

FILE FINDIK - KIRIK FINDIK - TOZ FINDIK

1. Yeni sene Urunu, 1. Kalite, iyi kavrulmus findik igcinden ve piyasanin en iyi cinsinden
olacaktir.

2. Kabuksuz, kendine has gorlinls ve tatta, iyi gelismis, saglam olmalidir.

3. Mantar, bocek yaralar ve curiklik olmamalidir. Canli-cansiz hicbir bécek izi dahi
olmamali, i¢i burugsmus veya nemini iyice kaybetmis, yaglanmis veya acimis olmamali,
ici birbirinden ayrilan bélmeler kuru olmahdir.

4. Nem orani %5’'i gegcmemelidir.

5. Toz findik, kirik findik ve file findik 1 - 2 kg’'lik saghga zarar vermeyen naylon
ambalajda, karton kutularda gelecektir.

FILE YESIL FISTIK - TANE YESIL FISTIK (ANTEP FISTIK) - TOZ YESIL FISTIK

1. Kendine 6zgi renk, koku ve tatta olmali, kotii koku olmamalidir.
2. Turk Gida Kodeksine uygun olmaldir.

3. iclerinde yabanci madde, bécek veya bdcek kalintilari bulunmamal kiflenmis,
bayatlamis, bozulmus olmamaldir.

4. Tane yesil fistik butin, dolgun ve iri taneli olmalidir.

5. Yenisene mahsuli iyi cins Antep fistiklarindan olacaktir.

6. Tane fistikta kirik miktari % 2’yi gecmeyecektir.

7. Rutubet miktari% 8 i gegcmeyecektir.

8. Tane yesil fistik, file yesil fistik ve toz yesil fistik 1 - 2 kg’ lik orijinal ambalajlarda
olacaktir.

GOFRET GUL / SEKER GUL

1. Pastacilikta dekor ve siisleme amach kullanilan cinsten olacaktir.
2. Gofret gil; yenilebilir mayasiz hamurdan imal edilmis olacaktir.
3. Seker gil; yenilebilir seker hamurundan imal edilmis olacaktir.

HINDISTAN CEVizi

1. Hindistan Cevizi yururlikte olan “Tirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi” ozelliklerine
uygun olacaktir.

2. Hindistan cevizi 1. Sinif olacaktir. Gevrek, temiz ve kendine 6zgl tat, koku ve renkte
olacaktir.

3. Yumusamis, isli, yagini disina vurmus, acilasmis ve kiiflenmis olmayacaktir. Yabanci
tat ve kokuya sahip olmayacaktir.

4. Canliya da cansiz hasere, tohum kabugu, 6l bocek ve kalintilari olmayacaktir. Kabuk
parcalari ve hicbir yabanci madde bulunmayacaktir.

5. Orijinal 1 kg’ lik, insan sagligina zarar vermeyen ambalajlarda teslim edilecektir.
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KABARTMA TOZU / KARBONAT

1. Tirk Gida Kodeksine uygun olacaktir

2. licerigi sodyum Asit Pirofoasfat, E 450’a, Sodyum Bikarbonat E 500 ve nisastadan
hazirlanmig olacaktir.

3. Orijinal 10 gr’ ik ambalajlar seklinde olmaldir.

4. iclerinde yabanci madde, bécek veya bdcek kalintilari bulunmamali; kiiflenmis,
bayatlamis ve bozulmus olmamalidir.

5. istenildiginde kabartma tozu yerine karbonat getirilecektir.

KESTANE SEKERI

1. Turk Gida Kodeksine uygun olacaktir. Kestaneler taze ve cesidine has goriniiminde,
taneler sinifina ait bitlinlik ve saglamlikta olacaktir.

2. Yabanci madde bulunmayacaktir.

3. Konservelerin icinde insan sagligina zararli maddeler bulunmayacaktir.

4. Eger koruyucu maddeler kullanilmissa, koruyucu maddeler Tirk Gida Kodeksine
uygun olacaktir.

5. Son sene mahsull olacaktir.

6. 1-5kg’'lik orijinal ambalajlarda olmalidir.

KREM SANTI

1. Kendine has renkte, kokuda, toz halinde, nemlenmemis olacaktir.

Eksilik, acilik olmayacak, kifimsi, metalimsi, yanik tat olmayacaktir.

3. Mikserle cirpildiginda kabarma kabiliyeti yiksek olacak, herhangi bir puttrltlik
olmayacaktir. Yapi sonradan kendini birakmamalidir.

4. 1000 gr’'lik orijinal ambalajinda olmahdir.

N

KREMA YAGI
1. Ozel olarak pasta yapiminda kullanilan, bitkisel, susuz yaglardan olmaldir.
2. Kendine has aromasi, kokusu olmali, acilasmis, kiiflenmis olmamalidir.
3. Homojen dagilim gésteren beyaz veya sarimsi renkte olmalidir.
4. Bilesimi tamamen bitkisel yaglardan olusmali, doymus yag asitleri %40-45 arasi olmal,

tuz ve su icermemelidir.
5. 5kg- 10 kg’lik orijinal ambalajinda olmahdir.

LIMON TUZU

1. Islak olmayacak, piyasadaki iyi cins limon tuzu olacak, suda ¢abuk erime 6zelligine
sahip olacaktir.
2. 1kg’lik ambalajlar halinde teslim edilecektir.
3. icinde yabanci katki maddeleri bulunmayip, Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.
MAHLEP
1. Mahlep ylrirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi” 6zelliklerine uygun
olacaktir.
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icinde tas, kum ve yabanci madde bulunmayacaktir. Nemlenmis, topaklanmis
olmayacaktir.

Kendine has renk ve kokuda olacaktir.

1 kg’hk orijinal ambalajlarda olmahdir.

MAVi — BEYAZ HASHAS

oukwnNeE

Tirk Gida Kodeksine uygun olmaldir.

Kendine 6zgili kokuda olacak, koti koku olmayacaktir.

Hashas tohumlari hasereler tarafindan yenmis, nemlenmis olmayacaktir.
icinde saghga zararsiz da olsa hicbir yabanci madde olmayacaktir.

1 kg’hk orijinal ambalajlarda olmahdir.

istenildigi durumlarda beyaz veya mavi-gri haghas tohumu getirilecektir.

NiSASTA (MUHTELIF CESITLERDE)

L oo N W;

1. kalitede olup son sene uriini olacaktir.

Bugday, misir, piring gibi tahillardan usuliine gore elde edilmis olacaktir.

Kurulus ihtiyacina gore siparis sirasinda cesidi belirtilecektir.

Yapildigi maddenin adini tasimis olacak, ayni veya ayri cins nisastalardan birbirine
karistirilmis olmayacaktir.

Tirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

Rutubet bugday nisastasinda %16, misir nisastasinda %18’den ¢ok olmayacaktir.
Beyaz renkte olup yabanci maddelerle karisik olmayacaktir.

Kifli ve kif kokulu olmayacaktir.

25 kg’lik torbalarda olacaktir.

PASTA KATKI MALZEMESI

2.
3.

Pandispanya, rulo ve keklerde kullanilan emiilgator ve stabilizator islevi goren jel
formundaki katki maddesi olacaktir.

Piyasadaki birinci sinif Griinden olacaktir.

Hayvansal hammadde icermeyecek, bitkisel ham maddelerden Uretilmis olacaktir.

4. 5kg’lk orijinal ambalajlarda olmahdir.

PASTACILIK YAGI

bl A

Ozel olarak pasta yapiminda kullanilan, kendine has aromasi olan yag olacaktir.
Pastacilik Yagi beyaz veya sarimsi renkte olmali, homojen dagilim géstermelidir.

En az %80 yag icermeli, tuz orani %0.2’den fazla olmamalidir.

iclerinde goézle gorilir kif, yabanci madde, boya ve benzeri olmamali, acilasmis
olmamalidir.

Nem orani %16’y1 gegmemelidir.

iceriginde emiilsiyon halinde su veya fermente siit, A ve D vitamini, emilgatér,
antioksidan madde disinda herhangi bir katki maddesi bulunmamalidir.

Pastacilik Yagi kendi 6zel ambalajinda olmalidir. Teslim edilecek Pastacilik Yagi en
fazla 10 glin 6nce Uretilmis olacaktir.
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8.

10 kg’lik orijinal ambalajinda olmalidir.

PASTALIK - BOREKLIK UN

9.

Bugday Unu vyururlikte olan “Turk Gida Kodeksi Bugday Unu Tebligi” 6zelliklerine
uygun olacaktir. Yeni cikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

Baklava, borek, biskivi, kek, pasta, yufka, pizza, hamburger, tahili ekmek gibi direkt
tiketilen Grlnlerin ve katkili unlar, 6zel islem gérmis unlar ve irmik alti unu gibi
amaca yonelik mamullerin yapimina uygun bugday unudur.

Kendine 6zgli tat ve kokuda olmalidir. Ekstra-ekstra liiks boreklik undan, 1.kalite ve
yeni sene mahsull bugdaydan Uretilmis olacaktir.

Rengi beyaz olacaktir.

Yabanci tat ve kokuda olmamali, acilasma, kif, canli, cansiz parazit ve/veya artiklari,
kurt, bocek, tas, kum ve yabanci unlar karismis olmayacaktir. Nemlenme ve
nemlenmeye bagl topaklanma olmayacaktir.

Yas gluten normal elastikiyette olmalidir.

Bugday unlarinda unun hangi amacla kullanilacagi etikette belirtilmelidir. Etiket
Uzerinde maksimum kil ve minimum protein miktarlari belirtilmelidir.

Gerekli deneme yapilip istenilen kalite, goriinis ve kabarma saglanan unlar kabul
edilecektir.

Pastalik-boreklik tip 1 un alinacaktir.

10. Un ambalajlari 25 kg’lik olacaktir.

PUDRA SEKERI

Pudra Sekeri yirirliikte olan “Tirk Gida Kodeksi Seker Tebligi” 6zelliklerine uygun
olacaktir.

2. Topaklanmayi 6nleyiciler katilmis olsun veya olmasin ince pulverize edilmis beyaz
seker olacaktir.

3. Pudra seker Uretiminde nisasta kullanilmasi durumunda nisastanin varligr ve
bulundugu maksimum miktari etiket izerinde agik¢a gorilmelidir.

4. Diger bir topaklanmayi 6nleyici kullanilmadigi durumda Nisasta icerigi; E15.0 (%m/m
olarak) olmalidir.

5. 1kg’lik orijinal ambalajlarda olmahdir.

SUSAM

1. Susam: Sesamumindicum L. (Pedaliaceae) tiirline giren bitki tohumlarinin teknigine
uygun olarak kurutulmus halidir.

2. Yenisene mahsulQ, 1. Kalite olmahdir.

3. Kendine 6zgl tat, koku ve renkte olmalidir.

4. Bayatlamis, kizismis, kiflenmis, bozulmus, acilasmis, yagini salmis, yabanci tat ve
koku almis olmamalidir.

5. icinde canl bécekler, gbzle goriilebilen veya goriilmeyen 6lii bocekler ve bunlarin
kalintilari ve diger zararhlarin kalintilari bulunmamalidir.

6. 1kgveya5 kg’lik orijinal ambalajlarda olmahdir.
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7.
TAHIN

1.

oukwnN

Karigik Grin olmamahdir.

Tahin yurdrlikte olan “Tlrk Gida Kodeksi Tahin Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir.
Turk Gida Kodeksine uygun susam tohumlarinin teknigine uygun olarak kabuklari
ayrildiktan ve firinda kurutulup kavrulduktan sonra degirmende ezilmesi ile elde
edilmis olmahdir.

1. kalitede olup, son sene Urlini olacaktir.

icindeki susam yag1 miktari en az %50 olmalidr.

Tahin higbir yabanci madde icermemelidir.

Kendine 6zgi renk, tat ve kokuda olmalidir.

Tahin 1 - 5 kg’hk ambalajlar halinde getirilecektir. Daha biylik ambalajlar kabul
edilmeyecektir.

Mal teslim tarihi itibariyle en az 1 yil kullanim siiresi (raf dGmri) olacaktir.

TOZ TATLANDIRICI / FIRINA GIREBILEN TOZ TATLANDIRICI

1. Toz tatlandirici aspartam, aseslilfam-k, sorbitol, sakarin cesitlerinden bir veya
birkacini iceren toz formda olmalidir.
2. Tatlandirici kendine 6zgii beyaz renkte olmali, kotl kokulu olmamalidir.
3. Sekere es deger gramajda kullanilabilmelidir.
4. icerisinde hicbir yabanci madde bulunmamalidir.
5. Firina girebilen toz tatlandirici; sukraloz veya stevia icermeli ve toz formda olmalidir.
6. Firina girebilen toz tatlandirici; Firinda pisen tathlarda, karamel yapiminda, suruplu
tatlilarda, sutli tathlarda, recel yapiminda, sicak ve soguk iceceklerde seker yerine
sekere esit miktarda kullanilabilmelidir.
7. Kurulus ihtiyacina goére siparis sirasinda tip belirtecektir.
TOZ KAKAO
1. Kakao yirirliikte olan “Tirk Gida Kodeksi Kakao ve Kakao Uriinleri Tebligi”
ozelliklerine uygun olacaktir.
2. Piyasanin en iyisi, 1.kalite kakao olacaktir.
3. Topaklanmis olmayacaktir.
4. Muayene komisyonun begenecegi evsafta ve koyu renkte olacaktir.
5. 1kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir.

TUTTi FRUTTI (Karisik Meyve Parcacikl)

N

Piyasanin en iyi cinsinden, 1.kalite olacaktir.

Genetigi degistirilmis organizmali Griin olmayacaktir.

Mantar, bocek yaralari olmamali, ¢lrik bulunmamali ve canli-cansiz higbir bocek izi
olmamalidir.

1 -5 kg’lik orijinal ambalajlarda olmaldir.
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VANILYA (EURO)

1. Vanilya yururlikte olan “Turk Gida Kodeksi Baharat Tebligi” o6zelliklerine uygun
olacaktir.
2. Beyaz renkte ve ithal olup, kristalize toz halinde olacaktir.
3. Kendine has tadi olacaktir.
4. icinde tas, kum ve yabanci madde bulunmayacaktir. Nemlenmis, topaklanmis
olmayacaktir.
5. 1000gr’lik paketlerde getirilecektir.
HAMUR MAYASI (YAS MAYA)
1. Saccharomycescerevisiae’den Uretilmis, en az %30 kuru madde icermelidir.
2. Yapiskan olmayip, nemli hamur kivaminda ve gri beyaz renkte olacaktir.
3. Tirk Gida Kodeksine uygun Uretilmis olmalidir.
4, Kendine has koku, renk, tat ve kivamda olacaktir.
5. icine herhangi bir yabanci madde karistirilmis olmayacaktir.
6. Eksimis, kiflenmis, lekelenmis, (izerinde renk degisimi olmus olmayacaktir.
7. Eksimeye bagh kotl koku olmayacaktir.
8. Piyasada satilan en iyi kalitedeki ve orijinal ambalajh Griin olacaktir.
9. Uretim tarihinden itibaren en fazla 5 giin gecmis olan mayalar kabul edilecektir
10. Mayalar gerektiginde denenecek, iyi kabartma performansi olmayan mayalar
reddedilecektir.
11. 500 gr’lik orijinal ambalajinda olmahdir.
BAKLAVA YAGI
1. Ozel olarak baklava yapiminda kullanilan, kendine has aromasi olan yaglar olacaktir.
2. Yag beyaz veya sarimsi renkte olmali, homojen dagilim géstermelidir.
3. Enaz %80 yag icermeli, tuz orani %0.2’den fazla olmamalidir.
4. iclerinde gozle gorilir kif ve yabanci maddeler (boya vb.) olmamali, acilasmis
olmamalidir.
5. Nem orani %16’y1 gegmemelidir.
6. iceriginde emiilsiyon halinde su veya fermente siit, A+D vitamini, emiilgator,
antioksidan madde disinda herhangi bir katki maddesi bulunmamalidir.
7. Yag kendi 6zel ambalajinda teslim edilecek ve en fazla 10 glin 6nce Uretilmis olacaktir.
8. 5-10kg’lik orijinal ambalajlarda olmaldir.
PEKMEZ
1. Pekmezler yirirliikte olan “Tirk Gida Kodeksi Uziim Pekmezi Tebligi” &zelliklerine
uygun olacaktir.
2. 1. kalitede olup, son sene Urilini olacaktir.
3. Turk Gida Kodeksine uygun olacaktir.
4. Cesitli meyvelerden (Uziim, Dut, Kegiboynuzu) usuliine gére elde edilmis olacaktir.
5. Yapildigi maddenin adini tasimis olacak, ayni ve ayri cins pekmezlerden birbirine

karistirilmis olmayacaktir.
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Kendine has renk, kivam, koku ve lezzette olacaktir.

icerisinde yabanci madde, kiif ve kiif kokusu olmayacaktir.

Pekmezlere harigcten seker, glikoz ve herhangi muhafaza maddeleri yabanci ve
agirlastirict maddeler katilmis olmayacaktir.

Pekmez tezim ve passiz tenekeler iginde veya plastik bidonlarda 5 - 10 kg’lk olacaktir.

ELMA/KAYISI MARMELATI

1.

“Turk Gida Kodeksi Recel, Jole, Marmelat ve Tatlandirilmis Kestane Plresi Tebligi”
Ozelliklerine uygun olacaktir.

Kendine has tat, koku ve goriniiste olmalidir.

GCok civik veya kati olmayacak, surilebilir kivamda, meyvesiyle uyumlu tatta, kendine
ozgl belirgin meyve kokusunda olacak, koti koku olmayacaktir.

Yabanci madde, cekirdek ve ¢ekirdek parcasi bulunmayacaktir.

Saplarindan, yapraklarindan, ¢ekirdek ve pargalarindan temizlenmis, yikanmis, saglam
ve olgun meyveden elde edilen elma ve kayisi ezmesi, tatlandirici bir karbonhidrat ile
1sil islem gorerek, stirtilebilir kivama getirilmis olacaktir.

Cozunlr kati madde orani kiitlece en az %55, toplam susuz sitrik asit en ¢ok 15gr/kg
olacaktir.

Yapay boya maddesi icermeyecektir. Parlak canli renkte olmali, meyve rengi baskin
olacaktir.

8. Orjinal, insan sagligina zarar vermeyen, 3 kg -5 kg’lik ambalajlarda teslim edilecektir.
TOZ BADEM

1. Yenisene riini ve piyasanin en iyi cins bademlerinden olacaktir.

2. Tirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

3. Dis kabuk soyulmus, i¢ zar gikariimis, kendine has goériinlste ve tatta, toz haline
getirilmis olmalidir.

4. Mantar, bécek yaralari, ¢lrtklik olmamalidir. Canli-cansiz higbir bécek izi dahi
olmamali, i¢i burusmus veya nemini iyice kaybetmis, yaglanmis veya acimis olmalidir.

5. Nem orani %5’i gegmemelidir.

6. Toz badem 1 kg’lik ambalajlar halinde olmalidir.

KONSERVE ANANAS / KONSERVE ViSNE

PwwnNe

Ananaslar 850 gr’lik konserve icerisinde dizgiin sekilde dilimlenmis olmalidir.

Visneler 4-5 kg’lik konserve igerisinde olmalidir.

Meyveler kendine has tat, renk ve kokuda olmali, sekerlenmis olmamalidir.

Uriinler ‘Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi Konserve Tebligi’ne uygun olarak iretilmis
olmalidir.

Konserve lizerinde firma adi, adresi, malin adi, net agirhgi, Giretim ve son kullanma
tarihi bulunmalidir.

Pastacilikta kullanilan cinsten olacaktir.

KiRAZ SEKERLEME

1.

Kirazlar 4-5 kg’lik konserve icerisinde ¢ekirdekleri alinmis olmahdir.
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Uriinler ‘Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Konserve Tebligi'ne uygun olarak iretilmis
olmalidir.

Meyveler kendine has tat, renk ve kokuda olmalidir.

Konserve lizerinde firma adi, adresi, malin adi, net agirhgi, Giretim ve son kullanma
tarihi bulunmaldir.

PORTAKAL SOS / FRAMBUAZ SOS / KARAMEL SOS / CiKOLATA SOS

Eal S

Pastacilikta dekor, dolgu, stisleme amacli kullanilan, stirtlebilir kivamda sos olacaktir.
Piyasadaki 1.sinif Griinlerden olacaktir.

Hayvansal yag icermeyecektir.

5 kg - 10kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir

11. SUT VE SUT URUNLERi GRUBU

SUT (10 It) - KUTU SUT (1 It ve 200ml)

LA S

10.

11.

12.

Sutler yirirliikte olan Tirk Gida Kodeksi, Cig Siit ve Isil islem Gérmis icme Sitleri
Tebligi mikrobiyolojik kriterlerine ve ¢ig sit bilesimine uygun olmalidir. Gida
Maddeleri Cig Siit ve Isil islem Gérmiis icme Sitler Tebliginde belirtilen tiim hususlar
dahilinde olmalidir. Yeni cikacak teblig, kanun ve tizik ve eklerini de kapsamalidir.

Kendine has tat ve renkte olmalidir. Kotl koku ve tat olmamaldir.
11t ve 10 It’lik pastorize ve UHT siitler 1. sinif yagl sit olmalidir (Yag orani en az %3).
Kurulus ihtiyacina gore pastorize veya UHT siit isteyecektir.

200 ml’lik kutu sitler kurulusun ihtiyacina gore yagh (Yag orani en az %3) veya yarim
yagh olarak (Yag orani en az %1,5) getirilecektir.

1. sinif pastorize sit, 6zel cihazlarda temizlenmis, tabii tat ve kokuda homojenize
edilmis, ekstra kaliteli veya birinci sinif ¢ig sttlerin pastorize edilmesi ile elde edilmis
olmalidir.

Sutler en fazla +4°C’de olmalidir.

Sutler, sutin bilesim o6zelligini bozmayan ve sagliga zarar vermeyen gaz, isik ve
mikroorganizma gecirmeyen kaplarda aseptik ambalajlanmis olarak teslim edilecektir.

Uretim tarihi kurulusa teslim tarihinden 15 giin éncesinden fazla olmamalidir.

Ambalaj tzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak yapilacaktir.
Sutlerin ambalajlarin Gzerinde Uretici firmanin adi, ticari unvani, adresi, varsa tescil
edilmis markasi, sterilizasyon sekli (Pastorize/UHT), sttin yag orani, sinifi, tipi, net
miktari (en az litre olarak), seri/kod numarasi, giin ay ve yil olarak yapim ve son
kullanma tarihleri kolayca okunabilir bicimde belirtilmelidir.

Alinan ve uygun sartlardaki depolarda saklanan, acildiginda dogal rengi, tadi ve
kokusunda bozukluk olan ve son kullanma tarihinden 6nce bozulan sitler yapilan
sOzlesmeye gore degistirilecektir.

Tim Urlnler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen Urlnler alinmayacaktir.
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AMBALAJLAMA:

a) Kigiuk ambalaj (Kutu Suti)

- 200 ml'lik pipetli kiigiik ambalajli olmali,

- Yagli (Yag orani en az %3) veya Yarim Yaglh (Yag orani en az %1,5) sut olmali,
- UHT sit olmali,

- Kutular delik, ezik, patlak ve kirli olmamalidir.

b) Biyuk ambalaj:

- 1 1It'lik Kutu Sutd ve 10 It’lik Aseptik Torba + Karton koli ambalajli olmali,
- Tamyagh sit olmali,

- UHT sit olmal,

- Kutular delik, ezik, patlak ve kirli olmamahdir.

YOGURT / KASE YOGURT / SUZME YOGURT / MEYVELi YOGURT

1. Tum drinler Tirk Gida Kodeksi Fermente Siuit Uriinleri Tebligi mikrobiyolojik
degerlerine, yogurt ve ayran icin yag oranlari ve Uriin o6zelliklerine uygun olmahdir.
Yeni ¢cikacak teblig, kanun ve tlizlik ve eklerini de kapsamalidir.

2. Yogurtta islenecek sutin kati madde miktarini arttirmak icin ¢ézilebilme orani en az
% 98 olan ozellikleri Tirk Gida Kodeksine uygun siit tozu ile koyulastiriimis siit
kullanilabilir.

3. Yogurt, ¢ig pastorize sitlerin en az 90°de 15-30 dk. Isitilip, mayalanma derecesine
kadar sogutulduktan sonra, yogurt mayasi katilarak kendine has ve kokusu
kivaminda, yogurt kitlelerini, canli olarak iceren sekilde olmalidir.

4. Kova yogurtlari ve stizme yogurtlar, Safi inek stitiinden ve tam yagl olarak yapilmis
olmalidir.

5. Kurulus ihtiyacina gére tam yagli/yagh (sit yagi % 3,5 - % 3,9), yarim yagh (% 2 > sit
yagl =% 1,5) veya light (st yagi % 1,5’dan az) yogurt getirilecektir.

6. Kase yogurtlar 200 gramlik ve yagh olacaktir. Kurulus ihtiyacina gére yarim yagli veya
yagsiz kase yogurt da siparis edebilecektir.

7. Kasikla alinan kesitte dolgun kivamda, diizglin yapida, karistirildiktan sonra koyu bir

akicilikta olmali,

. Homojenize edilmis yogurtlarin rengi, kokusu, tadi ve kivami dogal olmali, kirlenmis,
iyi fermente olmamis, kiflenmis, acimis, eksimis ve kivami sulu olmamalidir.
Kendisine has hafif eksimsi tatta ve hos kokuda olmali, dipte tortu bulunmamali,
icinde veya kaymak tabakasi altinda ve Ustlinde yogurt suyu ayrilmasi, gaz olusumu
gosteren guddeler bulunmamahdir. Gortlebilir kirlilik ve renk degisikligi olmamalidir.

9. Yogurtta peroksidaz deneyi negatif sonu¢ vermelidir.

10. Stizme yogurtlarda en ¢ok %70 su, 100 gramindan 2,5 gr sit yagi olmalidir. Stizme
yogurtlarda, tuz ve yag disinda siit kuru madde miktari %30 ‘dan az, asitlik derecesi
sut asidi hesabiyla %2.25’den , kif ve maya sayisi bir gramda 50’den ¢ok olmamali ve
icinde patojen mikroorganizma bulunmamalidir.

11. Meyveli yogurtlarda meyve miktari en az % 6 olmaldir. Ancak; meyve suyunda sitrik
asit cinsinden agirlik¢a en az % 2,5 oraninda titre edilebilir asit bulunduran meyveler
ve tropik meyve ilaveli yogurtlarda bu oran en az % 2 olmahdir.

12. Meyveli yogurtlar 100-125 gramlik paketler halinde teslim edilecektir.

(o]
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13.

14.

15.
16.
17.
18.

19.

20.

Yogurtlar, niteliklerini bozmayacak ve insan sagligina zarar vermeyecek kaplar
icerisinde yapilip, satilacaktir. Yogurt kaplarinin agizlari iglerine toz, toprak ve benzeri
girmesini engelleyecek bigcimde, saghga zararsiz plastik malzemeden yapilmis ve bir
kez kullanilacak kapak ile ortilmesi zorunludur. 200 gramlik yogurtlarin ise tek
kullanimhk glivenlik folyosu ile kaplandiktan sonra (izerine kapak ortilmesi
gerekmektedir.

Yogurt kaplarinin Gzerine, yogurdun yag durumu, yapildigi stutin tird, yapildig yer,
Uretici firmanin adi, adresi, varsa tescil edilmis markasi, glin, ay ve yil olarak yapim
tarihi acikca yazili bir etiket yapistiriimasi ya da yogurdun (izerini orten kapakta
bunlarin belirtilmesi ambalajli satiliyorsa yogurdun net miktari yazilmahdir. Bu
bilgiler kapakta bulunuyorsa, kabin Ustliinde yapimc firmanin belirtiimesi
gerekmektedir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir.
Yogurtlar en fazla +4°C’de olmalidir. Frigofirik araclarda getirilmelidir.

Tasima Tirk Gida Kodeksi yonetmeligine uygun olarak yapiimalidir.

Aksi belirtiimedikce Kase yogurtlar 200 gr'lik ambalajlarda, Kova yogurtlar 10 kg’lik
ve/veya 20 kg’'lik ambalajlarda, siizme yogurtlar 3 kg’lik, 5 kg'lik ve/veya 10 kg’hk
ambalajlarda ve meyveli hazir yogurtlar ise 100-125 gr’lik ambalajlarda getirilecektir.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkh ¢ikan yogurtlar yapilan
sOzlesmeye gore degistirilecektir.

Tim driinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen Urinler alinmayacaktir.

KAYMAK / KREMA

oukwnN

10.

11.

Tim Urinler Tirk Gida Kodeksi Krema ve Kaymak Tebligi mikrobiyolojik degerlerine,
tanimlarina, Urln ozellik ve bilesenlerine uygun olmalidir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun
ve tlzik ve eklerini de kapsamalidir.

Kendine has, tat, renk ve kokusu olan, taze Giriin olmalidir.

Yabanci tat, madde ve koku bulunmamalidir. Acilasmis, kiiflenmis, bozuk olmamalidir.
Krema pastorize veya UHT olacaktir.

1 It'lik (1/1) kapali ambalajlar icerisinde teslim alinacaktir.

Kurulus tarafindan kullanilacak tarife gore; agirlikga en az %18 siit yagi iceren krema
veya agirlik¢a en az %45 sit yagi iceren tam yagli krema istenecektir.

Kaymagin sit yagi orani agirlikca en az %60 olmalidir. 200 gr'lik orijinal paketlerinde
getirilmelidir.

Kremada ve kaymakta gida katki maddeleri yonetmeligince konulmasi kabul edilen
maddeler disinda hicbir yabanci madde bulunmamalidir.

Gida Uretim izin belgesi ile (iretim ve son kullanma tarihlerinin bulunmasina 6zellikle
dikkat edilecektir.

Ambalajlarin lzerinde, firmanin ticari unvani, kisa adi, adresi, varsa tescilli markasi,
seri veya parti veya seri kod numarasi, malin adi, sinifi, tipi, cesidi, net agirhgi, siit yagi
orani, imal tarihi (gln, ay, yil olarak) ve son kullanma tarihi veya raf omrine ait
bilgiler silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazili veya basili olacaktir.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli cikan kaymak ve
kremalar yapilan s6zlesmeye gore degistirilecektir.
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12.

Tim Urinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen urlnler alinmayacaktir.

BARDAK AYRAN (200 ml)

1.

10.

11.

12.

13.

KEFIR

Tim drinler Tirk Gida Kodeksi Fermente Sut Uriinleri Tebligi mikrobiyolojik
degerlerine, yogurt ve ayran igin yag oranlari ve Urlin 6zelliklerine uygunolmalidir.
Yeni cikacak teblig, kanun ve tlizlik ve eklerini de kapsamalidir.

Kendine 6zgl olmali, kétli koku olmamalidir. Ayran sivi halde ve homojen olmali,
rengi, tadi, goriiniisi ve kivami dogal olmalidir. lyi fermente olacaktir. Pastérize
sutten imal edilen ayranlar gunliik olacaktir.

Kurulus ihtiyacina gore tam yagh/yagh (st yagi > % 1,5), yarim yagh (% 1,2 > sut yagi
> % 0,8) veya yagsiz (sut yagi < % 0,5) ayran getirilecektir.

Gozle gorilebilir kirlilik belirtisi ve renk degisikligi olmamalidir, yabanci tat ve koku
hissedilmemelidir. Ayranlar kirlenmis, iyi fermente olmamis, acimis, kivami bozuk
olmayacaktir.

Ayranlar en fazla +4°C’de olmalidir. Tasima sirasinda frigofrik kapali araclar
kullanilmahdir.

Ayranin, niteliklerini bozmayacak ve insan sagligina zarar vermeyecek ambalajlar
icerisinde getirilecektir.

Ayran ambalajlari bardak formunda ve 200 ml’'lik olmalidir.

iclerine toz, toprak vb. girmeyecek bicimde, sagliga zararsiz plastik maddelerden
yapilmis ve Uriinden etkilenmeyen, sizdirmaz olarak kapatilabilen, bir kez kullanilacak
bir kapak ile ortlilmesi zorunludur.

Ayranlar istenildiginde tuzsuz olarak getirilecektir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir. Ayran
ambalajlarinin tizerine, yag orani (%(m/m) olarak), net miktari (en az ml veya L olarak)
yapildigi sltin tard, tuz orani(%(m/m) olarak), yapildigi yer, Uretici firmanin adi,
adresi, tescil edilmis markasi, gin, ay ve yil olarak tretim ve son kullanma tarihi
acikca yazili tek bir etiket yapistiriilmasi ya da ayranin Gzerini orten kapakta bunlarin
belirtilmesi, ambalajli satiliyorsa ayranin net miktari yazilmalidir. Bu bilgiler kapakta
bulunuyorsa, kabin Ustliinde yapimci firmanin belirtiimesi gerekmektedir.

Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin Tasima ve Depolama Bolimi’nde yer alan
kurallara uygun olacaktir. Bu kurallara ek olarak bu Urlnler tlketiciye ulasana kadar 4
—6°C arasinda depolanacak ve muhafaza edilecektir.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkh ¢ikan ayran yapilan
sOzlesmeye gore degistirilecektir.

Tim Urinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen Urinler alinmayacaktir.

Tim urinler Tirk Gida Kodeksi Fermente Siit Uriinleri Tebligi mikrobiyolojik degerleri
icin yag oranlari ve Urlin 6zelliklerine uygun olmalidir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun ve
tlzik ve eklerini de kapsamalidir.

Kefir: Fermentasyonda spesifik olarak Lactobacillus kefiri, Leuconostoc, Lactococcus
ve Acetobacter cinslerinin degisik suslari ile laktozu fermente eden (Kluyveromyces
marxianus) ve etmeyen mayalari (Saccharomyces unisporus, Saccharomyces
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cerevisiae ve Saccharomyces exiguus) iceren starter kiltlrler ya da kefir tanelerinin
kullanildig1 fermente st tGrind olmahdir.

3. Kefir sivi halde ve homojen olmall, rengi, tadi, gériiniisii ve kivami dogal olmalidir. lyi
fermente olmalidir.

4. Tam yagh olmalidir.

5. Gozle gorilebilir kirlilik belirtisi ve renk degisikligi olmamalidir, yabanci tat ve koku
hissedilmemelidir. Kefirler kirlenmis, iyi fermente olmamis, acimis, kivami bozuk
olmayacaktir.

6. Kefirler Maksimum +4°C’de olmaldir. Tagsima sirasinda frigofrik kapali araglar
kullaniimahdir.

7. Kefirin niteliklerini bozmayacak ve insan saglgina zarar vermeyecek ambalajlar
icerisinde getirilecektir. Kefir ambalajlari 250 ml-275 ml’lik olmali, iglerine toz, toprak
vb. girmeyecek bicimde, sagliga zararsiz plastik maddelerden yapilmis ve Uriinden
etkilenmeyen, sizdirmaz olarak kapatilabilen, bir kez kullanilacak bir kapak ile
ortlilmesi zorunludur.

8. Kurulusun talebi dogrultusunda sade veya meyveli trlinler siparis verilecektir.

9. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir. Kefir
ambalajlarinin Gzerine, yag orani (%(m/m) olarak), net miktari (en az ml veya L olarak)
yapildigl sttin tird, net miktari, yapildigi yer, Uretici firmanin adi, adresi, tescil
edilmis markasi, gin, ay ve yil olarak Uretim ve son kullanma tarihi belirtiimesi
gerekmektedir.

10. Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin Tasima ve Depolama Bolimi’nde yer alan
kurallara uygun olacaktir. Bu kurallara ek olarak bu Uriinler tiketiciye ulasana kadar 4
—6°C arasinda depolanacak ve muhafaza edilecektir.

11. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan Griinler yapilan
sOzlesmeye gore degistirilecektir.

12. Tum {rlnler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen urinler alinmayacaktir.

TEREYAGI

1. Tum Grinler Tirk Gida Kodeksi Tereyagi, Diger Siit Yagi Esash Surilebilir Uriinler ve
Sadeyag Tebligi mikrobiyolojik degerlerine, tanimlarina ve Urin ozelliklerine
uygunolmalidir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun ve tizik ve eklerini de kapsamaldir.

2. Tereyagl: Agirlikca en az %80, en fazla %90 oraninda sit yag, en fazla %2 oraninda
yagsiz st kuru maddesi ve en fazla %16 oraninda su igerigine sahip olacaktir.

3. Kendine has, renk, kokusu olmalidir. Tat ve kokusu hos olmalidir.

4. Yabanci madde, tat ve koku bulunmaz. Acilasmis, bozuk olmamalidir. Herhangi bir
katki 6gesi icermeyecektir.

5. 1kg’'lik ambalajlar igerisinde teslim alinacaktir.

6. Gida Uretim izin belgesi ile Uretim ve son kullanma tarihlerinin bulunmasina
Ozellikle dikkat edilecektir.

7. Ambalajlarin Gizerinde, firmanin ticari unvani, kisa adi, adresi, varsa tescilli markasi,
seri veya parti veya seri kod numarasi, malin adi, sinifi, tipi, cesidi, net agirhgi, imal
tarihi (gln, ay, yil olarak) ve son kullanma tarihi veya raf dmriine ait bilgiler
silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazili veya basili olacaktir.
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Son kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkh ¢ikan tereyaglar yapilan
sOzlesmeye gore degistirilecektir.

Tim drinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen urlnler alinmayacaktir.

TUM PEYNIRLER (ORTAK OZELLIKLER)

U

0o

10.
11.

Peynirler yurirlikte olan “Turk Gida Kodeksi peynir Teblig” ve “Tiirk Gida Kodeksi
Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi” 6zelliklerine ve Ek-1 Siit Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik
Degerlere uygun olacaktir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun, tlzik ve eklerini de
kapsamalidir.

Uriinler piyasada satilan en iyi cins, 1. Kalite ve yeni iiretim olacaktir.

Muayene bakilarak, koklanarak, tadilarak vyapilir. Tim JGrinler Muayene
Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzette olacaktir. Lezzeti begenilmeyen Urlinler
alinmayacaktir.

Mamullerin hicbirinde boya kullanilmamalidir.

Uretici firmanin “Gida Sicil ve Gida Uretim izni”” belgesi olmalidir.

Ambalaji Griini tasima ve saklama siresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava
ve rutubet gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis
olmalidir. Orijinal ambalajlarda teslim edilmelidir. Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida
Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir. Tenekeler lzerinde firmanin adi, adresi,
varsa tescilli markasi, malin adi, tipi, sinifi, parti ve seri numarasi, net agirligi, tam
yagh ibaresi, tuzlu/tuzsuz ibaresi, imalat tarihi, son kullanma tarihi (gtin/ay/yil olarak)
veya raf omri yazil olmalidir.

Tim Grdnler maksimum +4 C2'de olmalidir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak ve frigofirik aracglarla yapilmahdir.
Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan Grlinler yapilan
sozlesmeye gore degistirilecektir.

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacak sekilde yapilmalidir.

Bu teknik sartnamede belirtilmeyen hususlar yoninden Tirk Gida Kodeksi hikiimleri
gecerli olacaktir.

BEYAZ PEYNIR (YAGLI TUZLU / TUZSUZ / EZINE)

o

Beyaz peynir, Tirk Gida Kodeksine uygun ¢ig sttlerin imalat teknigine gore islenmesi
ve olgunlastiriimasi sonucu elde edilen kendine has sekil, renk, koku, tat ve aromasi
olan peynirdir. Safi inek sutinden yapilmis ve diger herhangi bir st katimis
olmamalidir.

Birinci sinif yagh peynirlerden olmalidir. Dlizgiin, purlzsiz, lekesiz kesitli, parlak
beyaz, homojen, bozulmamis kaliplar halinde olmalidir. Peynirlerin i¢i ve disi beyaz
olacaktir.

Aci, eksi, kufl, fena kokulu ve silinger gibi delikli olmayacaktir. Delik bulundugunda
ise delikler kalp icerisinde homojen dagilmis olmali, irili ufakh ve daginik delikler
bulunmamalidir.

Fazla sert veya yumusak olmamalidir.

Tenekelerde kafi miktarda salamura bulunmahdir.

Peynirlerin icerisinde agirlastirici antiseptik bir madde bulunmamaldir.
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7.
8.

10.
11.
12.

13.

Peynirler kuru madde Uzerinden tuzu asiri miktarda olmayacaktir.

Dilimlendiginde dagilp, pargalanmamalidir. Peynir kaliplari ayrilmayacak sekilde
birbirine yapismis, yumusamis, ezilmis olmayacak ve dagilmayacaktir. Muayenesi i¢in
parmaklari kapali elle kalibin ylzine hafifge bastiriinca gémilme ve dagima
olmayacaktir. Peynirler elle ezildiginde putlrstiz dagilmahdir.

Beyaz peynirler hi¢ kullanilmamis temiz, passiz, peynir kalitesini bozmayacak, higbir
sekilde sizinti yapmayacak sekilde kapatiimis olan ve Tirk Gida Kodeksine uygun
tenekelerden alinir.

Beyaz peynir aliminda kutu lizerinde belirtilen siizme agirlik esas alinacaktir.

Peynir tenekeleri acildiginda malash (Mantarlasmis) olmayacaktir.

Tuzsuz peynir kurulusun siparis ettigi miktar ve glinlerde (Haftada iki kez) fiberglas
kap iginde kendine has suyu ile (miktar net agirlik olarak hesaplanir) izeri kalin paket
kagidi veya kalin naylon ile kapal olarak veya vakumlu ambalajlarda kaliplar halinde
getirilir. Diger Ozellikler beyaz peynir ile aynidir.

Peynir 1 -5 kg ,17 — 18 kg’hk miktarlarda ambalajlanmis olmalidir.

BURGU PEYNIR / DiL PEYNIRIi / CECIL PEYNIRi / ORGU PEYNIR / GRAVYER PEYNIR / HELLIM

PEYNIR
1. Birinci sinif peynir olmalidir.
2. Kendine 6zgi, homojen, kendine has goriiniste ve tatta olmalidir.
3. Fazla sert veya yumusak ve kotli koku olmamalidir.
4. Her peynir kendi cinsine has 6zellikleri tasimalidir.
5. Peynir icerisinde kesinlikle yabanci madde, site ait olsa dahi yanik parcalar

olmamalidir.

Peynir cesitleri, 250 gr / 300gr / 350 gr / 500gr / 1 kg / 4 kg / 5 kg’lik temiz, peynir
kalitesini bozmayacak, hicbir sekilde sizinti yapmayacak sekilde kapatilmis olan
vakumlu ambalajlarda teslim alinir.

KASAR PEYNIRI

N

vk

L oo N

Kendine 6zgl tat, renk olmal, kot koku olmamalhdir.

Gorinisti mikemmel olmali, kesinlikle stingerlesmis, delikler olmamalidir.

Kabuk rengi beyaz sarimtirak olmalidir. Temiz ve parlak olmalidir. Kumlu, kaba, sert
veya ¢ok yumusak ve kifli olmamalidir.

Tuz miktari 100 gram kuru maddede en az %2,5 en ¢ok %6 olmalidir.

Kasar peynirleri yapim tarihlerinden 60 giinden az olmamak Uizere olgunlasma
suresinin bitimine kadar 4-10°C de bekletilmelidir.

1kg/1,5kg/2kg’ hk vakumlu ambalajlarda olmalidir.

Kasar peynirler eritme peynir olmayacaktir.

Eritme peyniri kesinlikle alinmayacaktir.

Kasar peynir lezzet testinin yani sira erime testine tabi tutulacaktir. istenilen erime
kapasitesine sahip peynirler kabul edilecektir.

LOR PEYNIRIi (TUZSUZ)

1.

Birinci sinif tuzsuz lor peyniri olmalidir.
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2. Kendine 6zg(, parlak beyaz, homojen, kendine has goriiniiste ve tatta olmalidir.

Fazla sert veya yumusak ve kot koku olmamalidir.

4. Peynir icerisinde kesinlikle yabanci madde, siite ait olsa dahi yanik parcalar
olmamalidir.

5. Tuzsuz lor peynir hig kullanilmamis temiz, passiz, peynir kalitesini bozmayacak, higbir
sekilde sizinti yapmayacak sekilde kapatilmis olan tenekelerde veya vakumlu
ambalajlarda teslim alinir.

6. Peynir ambalajinda “Tuzsuz” ibaresi bulunmalidir.

w

TULUM PEYNIRI

1. Tulum peyniri Tirk Gida Kodeksine uygun, ¢ig sitliin veya bunlarin karisimlarinin
pastorize edilmesinden sonra veya pastorize siitlin teknigine uygun olarak islenmesi,
islem sirasinda katki maddelerinin ilave edilmesi ve olgunlastirilmasi sonucu elde
edilen mamuldr.

2. Katki maddesi, tulum peynirine katilmasina miisaade edilen miktarda olmahdir.

3. Duyu 0Ozellikleri ve tuz oranina gore birinci sinif olmahidir.

4. ihtiva ettigi siit yagi miktarina gére tam yagl olmahdir.

5. Kendine has yagh gorinds, renk, koku, tat ve aromada olmali ve kifli gériinimde
olmamalidir.

6. Tulum peyniri Gretim tarihinden en az 90 ginlik bir olgunlasma siresinden sonra arz
edilir.

7. 300gr /350 gr / 500gr’lik vakumlu orijinal ambalajlarda teslim alinacaktir.
8. Bidon (rtinler kabul edilmeyecektir.

12. EL YAPIMI URUNLER GRUBU

MANTI

1. Piyasadaki iyi cins ve 1. Kalite Urlnlerden olacaktir. Tirk Gida Kodeksine uygun
olacaktir.

2. Mantiigerisinde %100 dana eti olacaktir. Soya ve soya bazl trinler bulunmayacaktir.

3. Manti biydklGgi kurulusun istegine gore yapilacaktir.

4. Mantilar el mantisi olarak yapilacaktir.

5. Mantilar birbirine yapismis ve sekilleri bozulmus olmayacaktir.

6. Pisirildiginde dagilmamalidir.

7. Temiz, saglam, insan saghgina zararsiz ve gida ile temas edebilir ambalaj icerisinde
teslim edilecektir

8. Soguk hava zinciri kirlmamis olacaktir.

9. Ambalajinin lizerinde net agirhgi ve Uretim tarihi belirtilecektir.

10. Hazirlanip, Muayene Komisyonu tarafindan lezzeti ve evsafi begenildigi takdirde
teslim alinacaktir.
11. Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir.

BAKLAVA

1. Piyasanin en iyi cins ve 1. kalite Urtnleri olacaktir.
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10.

11.

12.
13.

14.
15.

16.

Kendine has citir dokusu, tadi ve kokusu olmalidir.

Isirildiginda asiri sert bir dokuya sahip olmamalidir.

icinde yabanci madde ve koku olmamalidir.

Baklavalar 1.sinif baklavalik un ile yapilmis olmalidir.

Tath Gretiminde yapay tatlandirici ve glikoz surubu kullanilmamalidir.

Tathlarda kullanilan yag kokusuz olmalidir. Sade yag veya tereyag ile yapilmis
olmalidir.

Baklava Cevizli olacaktir.

iyi pismis ve dilimlenmis, lezzetli, surup miktari normal, bol cevizli olmalidir.
Baklavanin kisi basi porsiyon miktari ortalama 125 gr'dir. U¢ veya dért dilim baklava 1
porsiyon olacak sekilde dilimlenmis olmalidir.

Suruplari sekerlenmemis, tepsilerdeki miktarlari standart ve Usti ambalajlanmis
olarak getirilmelidir.

Tepsilerin tabanlarinin birbirine temas etmesini engelleyecek ¢italar bulunmalidir.
Baklavanin getirildigi aracin tatl tasimaya ve temizlik kurallarina uygun olmasi
gerekmektedir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine gore olacaktir.

Uriinler; Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen Urinler alinmayacaktir.

Numuneden farkh gelen baklavalar yapilan s6zlesmeye gore degistirilecektir.

PEYNIRLi SU BOREGI

Borek yapiminda 1.sinif ekstra boreklik veya baklavalik un kullanilacak, peynir ve
kullanilacak diger malzemeler “Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi” kriterlerine uygun
olacaktir.

Borekte kullanilacak un “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Bugday Unu Tebligine” uygun
olacaktir. icerisinde yabanci madde karismis unlar kullanilmayacaktir. Orijinal
ambalajinda bulunan unlar kullanilacaktir. Yeni sene mahsulii bugdaydan Gretilmis un
kullanilacaktir. Gluteni yas iken acik renk ve elastik olacaktir.

Kullanilan nisasta 1. Sinif ekstra kalite olacaktir. Beyaz renkte homojen goriiniiste toz
halinde olacaktir. Acilasmis, kiiflenmis, nemlenmis veya herhangi bir sekilde kendi
niteligini yitirmis olmayacaktir. Yabanci tat ve koku icermeyecektir. Orijinal, insan
sagligina uygun ambalajlarda olacaktir.

Su Boreginde kullanilacak yaglar mutlaka birinci kalite olacaktir. Kullanilan yagin
%30’u tereyagl olacaktir. Tereyagl esansi ve benzeri gibi katki maddeleri
kullanilmayacaktir. Kullanilan yaglar kendine 6zgii kokusunu tadini korumus olmali,
yanmis yag kokusu icermemeli, yabanci koku ¢ekmemis olmalidir.

Borekler peynirli ve maydanozIu olacaktir.

Boreklerde kullanilan beyaz peynir 1. Sinif olacaktir. Parlak, beyaz renkte, hos tat ve
kokuda olacaktir.

Kullanilan yumurta taze olacaktir. Hava boslugu 1 cm’den fazla olan yumurtalar
kullaniilmayacaktir.

Borek icin kullanilan yardimci diger malzemeler insan sagligina uygun ozelliklerde
olacaktir.

Boreklerin ic malzemeleri yeterli miktarlarda ve her yere esit ve dengeli yayilimis
bicimde olacaktir.
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11.

12.

Borekler alti ve Usti iyi pismis, hamurlasmamis, yanmamis, her tarafi esit kalinhkta,
esit bliyuklikte kesilmis, taze ve glinliik hazirlanmis olacaktir.

Boreklerde bekleme ve pisirme hatasindan kaynaklanan eksi koku ve nemlenip
iIslanma durumu olmayacaktir.

Borekler Muayene Komisyonu’'nun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen Urinler kesinlikle alinmayacaktir.

ZEYTINYAGLI YAPRAK SARMASI

1.
2.
3.

U

Sarmada kullanilacak yapraklar 1. Sinif kalitede ve damarsiz olacaktir.

Yaprak sarmasinin kendine has ve kokusu olmalidir.

Sarma icinde kullanilacak biitiin malzemeler 1.sinif kalitede olmalidir. icinde dolmalik
piring, zeytinyagi, domates, kuru sogan, sarimsak, kuru nane olmalidir.

Aci olmayacaktir.

Yaprak sarmasinin bir tanesinin agirligi ortalama 10-15 gr gelmelidir.

Kart yapraklarla yapilmis sarmalar ve icgi asiri pisirilerek kendine has 6zelliginin
kaybetmis Urinler kabul edilmeyecektir.

Yaprak sarmalari Muayene Komisyonu’'nun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen Urinler kesinlikle alinmayacaktir.

13. YUFKA / TEL KADAYIF GRUBU

YUFKA

N

u

10.
11.
12.
13.

14.

Yufkalar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir.

1. sinif undan usuliine gore, itinali bir sekilde hazirlanip, pisirilmis olacaktir.

Yufkalar, kendine has homojen renkte olmali, kokuda, lezzette, renkte, saglam,
bitilin, taze goérunusli, birbirine yapismamis olmalidir.

Herhangi bir yabanci madde, yabanci tat ve koku hissedilmemelidir.

Tirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

Kiflenmis, kirlenmis, herhangi bir surette tegayyir etmis, kurt, bocek ve diger
parazitleri ve aksamini havi veya bunlar tarafindan yenmis olmamal, icinde fare
pisligi, hayvan gubresi, cuval dokilintlsi, kil ve ip pargasi ve benzerleri gibi cisimleri
ihtiva etmemelidir.

Yufkalarin, ezilmis, yanmis, eksimis, kiflenmis, hamurlasmis, birbirine yapismis,
bayatlamis, pargalanmis, nem almis, kirlenmis ve benzeri istenmeyen goriinimde,
tatta, kokuda olanlari kabul edilmeyecektir.

Yufkalarin iglerinde karismamis halde un, tuz, katki maddeleri ve bunlarin topaklar ile
yabanci madde bulunmamalidir.

Yufkalari boyamak veya suni boyali hammaddeler kullanmak, suni tat verici maddeler
veya muhafaza maddeleri katmak, her ne amacla olursa olsun kimyasal bir madde ile
muamele etmek yasaktir.

1 kilogramda 6 adet yufka olacaktir.

Yufkalar taze ve glinliik olacaktir.

El agmasi yufkalar alinacaktir.

Teslimde ve pismeden o6nce herhangi gayri tabi lezzet, eksilik, koku ve acilik
hissedilmeyecektir.

Hazirlanip, Muayene Komisyonu tarafindan lezzeti ve evsafi begenildigi takdirde
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16.
17.

18.

19.

teslim alinacaktir.

Uretici firmanin “Gida Sicil ve Gida Uretim izni” belgesi olmalidir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir.

Ambalajlari, gida ile temas edebilir, tek kullanimlik, Griint sicakhk degisimleri, hava,
nem, 1stkk vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve Griinin
bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol
agmamali, Urin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima kosullarina dayanikli
olmalidir. Ambalajinin tizerinde net agirligi ve iretim tarihi belirtilecektir.

Teslim edilen partideki yufkalar, tazelik, boy ve kullanilan malzeme bakimindan tek
bir 6rnek olmahdir.

Gazete kagidina veya kullanilmis ambalaja sarilarak getirilen Griinler kabul
edilmeyecektir.

TEL KADAYIF

s w

10.
11.

12.
13.

14.

15.

Kadayif, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir.

Kadayif, kendine has homojen renkte olmali, kokuda, lezzette, renkte, saglam, bitin,
taze goriinlsla, birbirine yapismamis olmalidir.

Tabii olmayan fena koku, lezzet, acilik ve anormal eksilik bulunmamahdir.

Tirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

Kiflenmis, kirlenmis, herhangi bir surette tegayyir etmis, kurt, bécek ve diger
parazitleri ve aksamini havi veya bunlar tarafindan yenmis olmamali, icinde fare
pisligi, hayvan glibresi, cuval dokiintisu, kil ve ip parcasi ve benzerleri gibi cisimleri
ihtiva etmemelidir.

Kadayiflarin, ezilmis, yanmis, eksimis, kiflenmis, bayatlamis, kirlenmis, birbirine
yapismis, hamurlasmis ve benzeri istenmeyen goérinimde, tatta, kokuda olanlari
kabul edilmeyecektir.

Kadayiflarin iclerinde karismamis halde un, tuz, katki maddeleri ve bunlarin topaklari
ile yabanci madde bulunmamalidir.

Kadayiflari boyamak veya suni boyali hammaddeler kullanmak, suni tat verici
maddeler veya muhafaza maddeleri katmak, her ne amagla olursa olsun kimyasal bir
madde ile muamele etmek yasaktir.

Tel Kadayiflar yufka kesmesi olmayacaktir. Ozel dokme kadayif olacaktir.

Hazirlanip, Muayene Komisyonu tarafindan lezzeti ve evsafi begenildigi takdirde
teslim alinacaktir.

Uretici firmanin “Gida Sicil ve Gida Uretim izni” belgesi olmalidir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir.

Ambalajlari, gida ile temas edebilir, trinl sicakhk degisimleri, hava, nem, 151k vb.
olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve UGrinin bilesiminde
istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali, triin
ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima kosullarina dayanikli  olmaldir.
Ambalajinin Gzerinde net agirligi ve Gretim tarihi belirtilecektir.

Teslim edilen partideki kadayiflar, tazelik ve kullanilan malzeme bakimindan tek bir
ornek olmalidir.

Gazete kagidina veya kullanilmis ambalaja sarilarak getirilen Grinler kabul
edilmeyecektir.
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14. YAS SEBZE VE MEYVE GRUBU

TUM YAS SEBZE VE MEYVE URUNLERI

w

9.

10.
11.
12.
13.

14.

Meyve ve sebzelerin timu piyasada satilan iyi cins, 1.sinif kalitede olacaktir.
Ambalajlar tasima siresine taze sebze ve meyveleri iyi bir durumda tutacak ve zarar
vermeyecek nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik, mukavva ve diger uygun
materyalden hazirlanmis olmalidir. Ambalajlar kasa, tabla, sepet ve benzeri sekillerde
olup, kurulusun aksine bir istegi bulunmadik¢a 80x120cm veya 100x120cm boyutlara
uygun Olctilerde olmalidir.
Ahsap (tahta) kasalar kabul edilmeyecektir.
Ambalajlar Grline zarar vermemelidir. Ambalaj lizerine yazilacak yazilarda kullanilacak
mirekkep, boya ve etiketlerin yapistirilmasinda kullanilan zamk toksik veya insan
saghgina zararli olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda yazil yiiziin disa gelmesine ve
Uriine degmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin icinde yabanci madde bulunmamalidir.
Meyve ve sebzelerin iretim ve tasinmasinda her tirlG temizlik ve hijyen sartlarina
(temiz kasa ve arabalarda tasinmasi, personelin saglikli olmasi, eldiven ve 0Onlik
kullanmasi gibi) uyulacaktir. Ara¢ ve personelle ilgili olarak dezenfeksiyon ve portor
raporlari muayene komisyonunca istenebilir.

Ambalajlar Turk Gida Kodeksine uygun olacaktir.
Siparis edilen Tim Uriinler getirilmesi istenildigi tarihte ve saatte mesai saatleri
icerisinde Kurulusa teslim edilecektir. Kurulus idaresi teslim saatinde degisiklik yapma
hakkina sahiptir. Begenilmeyen uriinlerin yenileri saat 15:00’e kadar tekrar kurulusa
getirilecektir.

Malzemeler mutfak iase ambarina teslim edilecektir.
Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir.
Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacak sekilde yapilmis olmalidir.
Bu teknik sartnamede belirtiimeyen hususlar yéninden Tirk Gida Kodeksi hikimleri
gecerli olacaktir.
Tim drinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen urlnler alinmayacaktir.
Clrumds, bozulmus, olgunlasmamis Grlinler kabul edilmeyecektir.

ARPACIK SOGAN / KURU SOGAN / KIRMIZI SOGAN

Son sene mahsulli, piyasada satilan en iyi cins, temiz ve saglam soganlardan olacaktir.
Ezik, clrik, kesik, yumusamis, porsiik, ¢amurlu, toprakli, don vurmus, gevsek,
kokmus, anormal gelismeden 6tiri siskinlesmis, strglin vermis ve islak olmayacaktir.
En azindan iki dis kabugu bulunacak, Uzerinde kurumus saplar bulunmayacaktir.
Soganlar sapsiz olacaktir.

Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, yabanci madde bulunmayacaktir.
Filizlenmis, filizi kirilmig olanlar Mart ve Nisan aylarinda %3’e kadar yilin diger
aylarinda icleri bosalmamis olmak kaydiyla filizlenmis veya kirilmis sogan miktari
%2'yi ge¢meyecektir.

Sogan cuvallarinin orta kismindan cliriik veya bozuk soganlarin ¢ikmasi durumunda,
citkan miktar fire olarak dustilecektir.
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11.

12.

Kusurlular haric normal veya iyi vasiftaki soganlardan alinacak gramaj analizinde
soganlarin tane agirhg 200 gramdan asagi olmayacaktir.

Cuvallar icinde sogan kabuklari bulunmayacak, bulundugu taktirde vyiklenici
tarafindan ayiklanacaktir.

ithal sogan olmayacaktir.

Kirmizi sogan (Mor Sogan / Balik Sogan) salkim demetler halinde teslim edilecektir.
Arpacik soganlar yaklasik 3 cm capinda, bugulama icin uygun boyutlarda olacaktir.
Cok kuglk, tohumluk olanlar kabul edilmeyecektir. Kozalak/Kavurmalik/Yumru
boyutlarinda Muayene Komisyonu tarafindan uygun goérulenler kabul edilecektir.
Kuru Soganlarin ambalajlari file ile torba seklinde olacak ve agirliklari 50 kg’i
gecmeyecektir.

ASMA YAPRAGI (TAZE / SALAMURA)

ouhkwnNpE

Yapraklar yirtmagh ve kalin tiyli olmayacaktir.

Yapraklar yeni mahsul, Tokat yapragi olacaktir.

Taze yapraklarin rengi yesil ve ince yapraklardan olacaktir.
Salamura yapraklarin rengi sararmis ve ince olacaktir.
Salamuralar fazla tuzlu olmayacaktir.

Tirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

AYSBERG / KIVIRCIK / MARUL

w

o

10.

Piyasada satilan iyi cins, bitlin, saglam, taze, korpe, temiz ve kuru urinlerden
olacaktir.

Toprak bulasmis yapraklarindan ayiklanmis, tohuma kagmamis, yapraklarinda hasere
yenigi, don zararlari ve fiziksel hasarlar bulunmayacak, aci olmayacak, dolgun
olacaktir.

Koku sararmis, dis yapraklari kesilmis olmayacaktir.

Islak, curuk, ezik, tozlu, toprakli, camurlu, porsik, bayat, kartlasmis, tohuma kagmis,
acl lezzetli ve yapraklari dagilmis olmayacaktir.

Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik bulunmayacaktir.

Kokleri, dip yapraklara yakin ve diizgiin sekilde kesilmis ve ambalajli olacaktir.

Her bir marulun agirligi 500 gr'dan asagl olmayacaktir. Daha asagl oldugu takdirde
%3’e kadar ve son turfanda zamaninda 300 gr'dan asagi olmamak sartiyla %5’e kadar
kabul edilir.

Kivircik salatalar gdbekli olacaktir. Gobegi acik olanlar %10’a kadar aynen alinir.
Aysberg (Gobek) marullarin kokleri kesilmis ve gobek kismi kapali olacaktir. Islak
¢amurlu olmayacaktir.

Gereginden fazla kullanilamayacak dis yaprak bulunmayacaktir. Bulundugu takdirde
tartim kilosundan fire olarak distrilecektir.

BAL (HELVACI ) KABAGI

1.

Piyasada satilan kabaklarin en iyi cinsinden ve yeni yil mahsuli olacaktir.
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Kabaklar bitilin, temiz, saglam, taze goriinisll, olgun, kabuk rengi kursuni beyaz, et
rengi saridan koyu turuncuya kadar degisen tonlarda olacak sekil bozukluklari ve
Uzerlerinde hicbir 6zlir bulunmayacaktir.

Kendine has dogal tatta olacaktir.

Clrimis, donmus, ¢cozulmis ve ezik olmayacaktir.

Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis islaklik, yabanci madde bulunmayacaktir.
En dasuk agirligi 10 kg civarinda olacaktir. Bir parti igindeki en kiglk ve en biylk
kabaklar arasindaki fark 5 kg’i gecmeyecektir.

BEYAZ LAHANA / BRUKSEL LAHANA

1.

oukWw
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10.

11.

12.

Beyaz Lahana piyasada satilan iyi cins beyaz ve hafif yesilimtirak renkte taze ve
olgun lahanalardan olacaktir. Bltln, temiz, saglam, vyapraklari gevsememis,
acillasmamis ve giceklenme belirtileri gdstermemis olacaktir.

Kurtlanmis, ezik, bereli, bocekli, don vuruklu, tohuma kagmis, dagilmis yapraklar
halinde, camurlu, cliriik, donmus ve kizarmis hasarat yenikli olmayacaktir.

Lahanalar top halinde olacaktir.

Beyaz lahananin saplari kellenin dibinden itibaren 5 cm’den fazla olmayacaktir.

Beyaz lahanalarin agirligi en az 2 kg olacaktir.

Beyaz lahanalarin yemek yapmaya elverisli olmayan kalin st yapraklari alinmis
olacaktir. Havalarin lahanalari donduracak derecede soguk oldugu aylarda (Aralk-
Ocak-Subat) soguktan muhafaza kasti ile % 10 fire dismek sartiyla lahanalar dis
kabuklari ile birlikte teslim edilebilir.

Lahanalarin gébek kismi kapali olacaktir.

Kurulus ihtiyacina gére sarmalik veya yemeklik olarak siparis verecektir.

Sarmalik lahanalar sarmaya uygun olacak sekilde iri ve ince yaprakh olacaktir.
Yemeklik lahanalar sarmalik olarak kabul edilmeyecektir.

ikmalin aksamamasi ve ihtiyacin karsilanabilmesi icin bu gibi hallerde yiiklenici fireyi
nazara alarak miktarda % 10 fazla getirerek muayeneye arz etmek mecburiyetindedir.
Briksel lahanasi; iyi cins, acik yesil, yesil renkte, taze, temiz, saglam cinslerden olacak,
seffaf plastik ambalajlarda tzeri jelatinlenmis olarak gelecektir.

Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanci madde bulunmayacaktir.

BROKOLi / KARNABAHAR

Piyasada satilan iyi cins trlnlerden olacaktir.

Karnabahar; beyaz veya sarimtirak renkte, top halinde ve gicekleri saglam, siki ve
esmerlesmemis olacaktir.

Karnabaharlarin saplari gicek kismindan disa dogru Ustline gelen yaprak dibinden
itibaren tamamen kesilmis olacaktir.

Yapraklarin Ust uclari ¢icek kisimlari agikta birakacak sekilde kesilmis olacaktir.

Rengi hafifce de olsa koyulagmis, kartlasmis, kurtlanmis, ¢lriik, beyaz cicegi az, yesil
yapragi ve kokul ¢ok karnabaharlar alinmayacaktir.

Tamamen dagilmis, donmus, ¢lirimus, fena kokulu, camurlu, poérsuk, bayat, ezik,
bocekli ve iyi vasifta olmayan karnabaharlar alinmayacaktir.

Karnabaharlarin (zerinde sebzenin Ustlini o6rten tek kattan baska vyaprak
bulunmayacaktir.
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9.

Karnabahar ve Brokolilerin sap kismi 5 cm’yi gecmeyecektir. 5 cm’den fazla olan sap
kisimlari teslim alinmayacaktir.

Karnabaharlar arasinda tesadif edilebilecek, cgicegi kismen dokilmis ve dagilmig
olanlar, daginik ve dokiilmus kisimlari, gobek kisminin 1/5 (beste birini) asmamak ve
bozuk olmamak sartiyla %5 (ylzde bes)’ e kadar kabul edilir.

10. Brokoli igin karnabahar ile ayni 6zellikler gegerli olup ayni zamanda brokoli kendine

has renkte, sararmamis ve taze goriinimli gelecektir.

TAZE BIBER (CARLISTON BiBER / DOLMALIK YESIL BiBER / DOLMALIK KIRMIZI BIiBER /

KIRMIZI KAPYA BiBER / KOY BiBERi)

Rl

8.
9.

Piyasada mevsimine gore satilan, bitlin, saglam, temiz, iyi gelismis, iyi nitelikte, siki
yapil, olgun, cesidine normal renk ve seklinde, 6zirslz, iyi cins, taze ve korpe
biberlerden olacaktir.

Curuk, burusuk, ezik, parcalanmis, vakti gecmis, don veya doku zarari ve giines
yaniklari olmayacaktir.

Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis islaklik ve yabanci madde bulunmayacaktir.
Sap kesilmisse sapin boyu | cm’den kisa olmayacaktir.

Dolmalik biberler iri boy olarak alinacaktir. Adedi 75 gr-100 gr olacaktir. Kalin etli
dolmalik olacak, capi en az 7-8 cm olacaktir. Aci olmayacaktir.

Dolmalik biberler kurulusun istegine gore yesil veya kirmizi dolmalk biber olarak
getirilecektir.

Carliston biberler de iri boy alinacaktir. 15 cm’in altindaki biberler kabul
edilmeyecektir. Diger biberlerle karismis bulunmayacak ve aci olmayacaktir.

Kirmizi biberler iri boy olacaktir. Gerektiginde dolmalik boyutta alinacaktir.

Sivri biber lizumuna gore alinacaktir.

10. Koy biberleri tath ve orta-iri boy olacaktir. Kiigiik boylar teslim alinmayacaktir.

DEREOTU / MAYDANOZ
1. Piyasada satilan en iyi cinsten olacaktir.
2. Dis etkilerden zarar gérmemis, taze ve korpe gorinusli, solmamis, temiz, saglam, iyi

O NV kW

gelismis, bilesik yapragin butin yaprakciklari tam cesidine 6zgl renkte olacaktir.
Demetler halinde baglanmis olacaktir.

Demetler icinde yabanci otlar bulunmayacaktir.

Sararmis, donmus, ¢camurlu, benekli ve toprakli olmayacaktir.

Demetlilerin en kiigliigli 200 gramdan az olmayacaktir.

Demetler arasi agirhk farki 10 grami gegmeyecektir.

Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal islaklik ve yabanci madde bulunmayacaktir.

DOMATES (DOMATES — CHERRY DOMATES)

1.

Piyasada mevsimine gore satilan, bitlin, saglam, temiz, taze gorinisli, olgun,
kizarmis, sekil, goriints ve gelisme bakimindan gesidin tipik 6zelligine sahip, sik etli ve
kusursuz olacaktir.
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2. Ezik, curik, kufli, ¢amurlu, toprakli, burusuk, islatiimis, eksimis ve bozulmus
olmayacaktir.

3. Sap taraflarinda yesil sertlik bulunmayacaktir.

4. Yaz aylarinda sari ve yesil miktari % 2’den fazla olmayacaktir.

5. Bir domatesin ortalama agirligi 150 gr'dan daha kiigik olmayacaktir.

6. Kurulusun talebine gore ceri domateste alinabilecektir.

7. Kis aylarinda mevsim icabi tamamen kizarip olgunlasmamis domates miktari %5’e
kadar alinir.

8. Nakliyeden mitevellit patlak ve ezikler, glrik, bozuk, kifli olmamak kaydiyla %1’i
kadar alinir.

9. Domatesler temiz ve saglam kasa icerisinde getirilecektir.

10. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik ve yabanci madde bulunmayacak,
ambalajli olacaktir.

HAVUC

1. Piyasada satilan iyi cins taze, korpe, siki yapili, koflasmamis, odunlasmamis, saglam,
yan kok olusturmamis, temiz ve catlamamis havucglardan olacaktir.

2. Ezik, cirik, donmus, porsimius, parcalanmis, kurtlu, kurt yenikli, kararmis, burusmus,
kartlasmis, bayat, 1slak, camurlu, yumusak, toprakli bereli ve don zararlar
olmayacaktir.

3. Yenmeyecek sap, kok ve yapraklardan tamamen ayrilmis olacaktir.

4. Kirik havuglar %2’ye kadar alinir.

5. Havuglarin en kalin yeri 2 cm’den az ve 5 cm’den fazla olmayacak.

6. Boylari 20-25 cm civarinda olacak, agirliklari 150 gr altinda bulunmayacaktir.

7. Uzerinde yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir.

ISPANAK / PAZI

1. Piyasada mevcut iyi cins Urinlerden, taze, yapraklari diri, renkleri yesil olacaktir.

2. Saglam, taze ve korpe, temiz, kok kismi dip yapraklarinin altindan | cm’yi gegmeyecek
sekilde kesilmis olacaktir.

3. Sararmis, nesviinema bulasmis, ciiz, soguktan donmus, yapraklar vyirtilmis,
ciceklenmis, curik, yanik, yatik, kizismis, kartlasmis, tohuma kagmis, islatiimis
olmayacaktir.

4. Aralarinda yabanci yapraklar bulunmayacaktir.

5. Kokleri bir araya getirilerek demet edilmis bir halde olacak, demetler icinde yabanci
ve zehirli otlar bulunmayacaktir.

6. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanci madde bulunmayacaktir.

7. Koklerde kesinlikle ¢amur olmayacaktir. Camurlu Grlnler kesinlikle kabul
edilmeyecektir.

8. Kurulus ihtiyacina gore sarmalik veya yemeklik olarak siparis verecektir.

9. Sarmalik pazilar sarmaya uygun olacak sekilde iri ve ince yaprakl olacaktir. Yemeklik
pazilar, sarmalik olarak kabul edilmeyecektir.

10. Ispanaklar demet veya dokim halinde getirilecek, ancak dékim halinde getirilecek

Ispanaklar uygun blyuklikte olacak, cok kiiciik olmayacaktir.
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KABAK

1. Piyasada satilan iyi cins, taze, Ustlin nitelikte, diizgiin sekilli, ¢ekirdeklenmemis,
tazeligini kaybetmemis, saglam, ¢esidinin kendine 6zgl renginde, kdrpe kabaklardan
olacaktir.

2. Clrlik, burusmus, sararmis, porsiimis, kartlasmis, tohuma kacmis, ezik, bozuk, islak
ve gamurlu olmayacaktir.

3. Dolmalk kabaklar, dolmalik niteliginde 17-22 cm yaklasik 350 gram agirhginda
olacaktir. 300 gramdan kuguk olmayacaktir.

4, Uzerinde hicbir 6ziir bulunmayip temiz olacaktir.

5. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis islaklik ve yabanci madde bulunmayacak,
ambalajli olacaktir.

KEREViZ

1. Piyasada satilan iyi cins kok kerevizlerden ve dolgun icli olacaktir.

2. Camurlu, clrik, ici bosalmis, liflenmis, donmus, gevsemis, ezik ve rengi kararmis
olmayacaktir.

Kerevizlerin i¢i bosalmis olmayacaktir.

Koklerdeki piskiiller ve Gzerindeki yapraklar tamamen kesilecektir.

5. Kerevizlerin her biri 200 gramdan asagi, 500 gramdan yukari olmayacaktir.

s w

KIRMIZI LAHANA

1. Piyasada satilan lahanalarin iyi cinsinden, butin, siki etli, temiz, saglam, taze,
porsimemis, odunlasmamis, dondan zarar goérmemis, vyapraklari dagilmamis,
kartlasmamis olacaktir.

2. Tohuma kagmis, kurtlanmis, dagilmis yaprak halinde, gamurlu, ¢lriik, donmus, hasere
yenikli olmayacaktir.

3. Taze gobegini tam sarmis lahanalardan olacaktir.

4. Yan kokleri olmayacak, enine kesildiginde icten disa dogru bir ortak merkezli dairelere
sahip olacak, kalin beyaz renkli damarlar gérilmeyecektir.

5. Her bir lahananin agirligi tartildiginda 250 gramdan asagi olmayacaktir.

6. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis islaklik, yabanci madde ve hasere yenigi
bulunmayacak, ambalajl olacaktir.

KIRMIZI PANCAR

1. Piyasada satilan iyi cins, i¢ci ve disi kirmizi renkli pancarlardan olacaktir.

2. Curuk, tayla, porsiak, burusmus, kararmis, camurlu, 1slak, kirismis, kartlasmis ve i¢
yapisi lifsi olmayacaktir.

3. Salatalarda kullanilmak Gzere sekli dlizgiin, orta ve iri boy pancarlar teslim alinacaktir.

KUZU KULAGI / ROKA / TERE / NANE / REYHAN / FESLEGEN / BIiBERIYE

1. Piyasada satilan en iyi cinsten olacaktir.
2. Demetler halinde baglanmis olacaktir. Demetlerin tamami ayni cins olacaktir.
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3. Demetler icinde yabanci otlar bulunmayacaktir.

4. Sararmis, islak, camurlu ve toprakli olmayacaktir.

5. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal islaklik ve yabanci madde bulunmayacaktir.

6. Demetler en alt yaprakcik ayinm noktalari bir araya gelecek sekilde yapilacak. Bu
hizadan itibaren yaprak sapi 5 cm’yi gecmeyecek sekilde, diizglin olarak kesilmis
olacak,

7. Roka / Tere / Nane / Reyhan / Feslegen / Kuzu Kulag 150 - 200 gr'lk demetler
halinde olacaktir.

8. Biberiye 40 - 50 gr demetler halinde ve paketli olacaktir.

KULTUR MANTARI

1. Taze kiltir mantarlari dis etkenlerden zarar gérmemis, glinliik, tamamen beyaz
renkte, en iri boyda, dizglin sekilli, diri, cok siki dokulu, sert, saglam, butin, olgun,
temiz, taze goriiniisll, kendine has tat ve kokuda, beyaz renkte olacaktir.

2. Yumusamis, gevsemis, kararmis, parcalanmis, kurtlanmis, beyazligini kaybetmis,
esmerlesmis, kiflenmis, donmus, ezik, clirik, kotl kokulu, camurlu, toprakli, glibreli,
burusmus, porsiik, bocekli, larvali, kurtlu, kurt yenikli, kemirici izleri ve berelenmeler
bulundurmayacaktir.

3. Mantarlar; iyi gelismis olacak, lzerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan
zararlar bulunmayacaktir.

4. Uzerlerinde yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermeyecektir.

5. Uzerinde kimyasal veya organik giibre ve ilag kalintilari bulunmayacaktir.

6. Mantarlar birbirini ezmeyecek sekilde paketlenerek getirilecektir.

7. Teslim edilen partideki mantarlar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olacaktir.

8. Mantarlar lizerinde kesinlikle toprak bulunmayacaktir. Tamamen temiz olarak teslim
alinacaktir.

LIMON

1. Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins, sararmis, zamaninda koparilmis,
olgunlasmis, bol sulu, ince kabuklu ve temiz limonlardan olacaktir.

2. VYesil, ezik, kafli, c¢lrimis, kurumus, donmus, don caligl c¢ok, tabi ozelliklerini
kaybetmis, kalin kabuklu olanlar alinmayacaktir. Mekanik etkenlerden olusan
yaralanmalar ve kapanmis olsa da buiyuk kesikler olmayacaktir.

3. Devamli gramaj durumu Kasim ayinin basindan nisan ayi basina kadar, 100 adet limon
agirhg 8,5 kg’dan ve her limonun agirhg1 75 gr'dan asagi olmayacaktir.

4. Yabanci tat ve koku, dis kisminda asiri nem bulunmayacaktir.

5. Ambalajh olarak sandiklarda diyagonal sekilde dizili olacaktir.

PATATES

1. Yeni sene mahsull, piyasanin en iyi cins sari patateslerinden, saglam, temiz, siki
yapili, kabugu diizgiin ve iyi olusmus halde olacaktir.

2. Ezik, ¢lrlik, hasere yenikli, kesik, burusuk, porsiik, donmus, camurlu, toprakli, islak,

filizlenmis, hastalikli, filizi kirilmis, Gzerinde ¢apa yarasi olmayacaktir. Et kisminda 5
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mm’den daha derinlere niifuz eden gri, mavi ve siyah kabuk alti lekeleri, oyuklar, ic
kusurlar, patates ve yumru wuyuzu hastaligi belirtileri ve berelenmeler
bulunmayacaktir.

3. Aralarinda tesadif edilebilecek bu tip kusurlu patateslerden filizlenmis veya filizi
kirllmiglar Mart ve Nisan aylarinda %2’ye kadar aynen alinir. Yilin diger aylarinda bu
miktar %2’yi gegmeyecektir.

4. Capa yarali patatesler %2’yi gecmeyecektir.

5. Kusurlular hari¢ normal veya iyi vasifli patateslerden alinacak numunelerin gramaj
analizinde; Patateslerin tane agirligi 200 gramdan eksik olmayacaktir.

6. Pisirildiginde dagilmayan sari cins patateslerinden olacaktir.

7. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, yabanci madde bulunmayacaktir.

8. Teslimden sonra i¢ kisimlari c¢lrik cikan patatesler fire olarak alim miktarindan
disllecektir.

9. En blylk ambalajin net agirhigi 50 kg’ gecmeyecektir.

PATLICAN

1. Piyasada mevsimine gore satilan, iyi cins, siki yapili, taze, korpe ve tabii rengini almis
kemer patlicanlardan olacaktir.

2. Clrlk, ezik, porsuk, kartlasmis, eti liflenmis, odunsu yapida, ¢ekirdekleri beyazhgini ve
yumusakligini kaybetmis, cekirdeklerinin rengi sararmis, ham, aci ve gin vurmus
olmayacaktir.

3. Patlicanlar orta buyikliikte en asagi 200 gram olacaktir. Kiiciik boy patlicanlar teslim
alinmayacaktir.

4. Karniyarik icin boyu 20 cm - 25 cm kadar, ¢api 5-6 cm kadar olan patlicanlar kabul
olacaktir.

5. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanci madde bulunmayacaktir.

6. Yesil renkli patlicanlar kesinlikle alinmayacaktir.

PIRASA

1. Piyasada satilan iyi cins, taze ve olgunlasmis olacaktir. Biitiin, tohuma kagmamis, taze
gorlinlisli, saglam, temiz olacaktir.

2. Camurlu, cilz, porsuk, ¢lirimis, bozulmus, kararmis, ezilmis, i1slatiimis, kart, donmus,
sararmis ve solmus olmayacaktir.

3. Pirasalar 50 cm uzunlugunda uglarn beyaz kismin bitiminde 20 cm’de kesilmis
olacaktir.

4. Yaprak boylari 25 cm olan pirasa miktari %5’e kadar aynen alinir. Pirasanin sagakli kok
kismi kesilmis olacaktir.

5. Pirasalarin kalinligi kutur itibariyle 3 - 3,5 cm’den asagl olmayacaktir. Olgii beyaz
kisminin tam ortasindan yaplilir. Pirasa demetleri arasinda kutru 3 - 3,5 cm’den daha
incelerine rastlanirsa %5’e kadar alinir. Bigakla enine kesildiginde tabakalar
birbirinden ayri gérilmeyecektir.

6. Pirasalar piyasa temayuli demetler halinde alinir.

7. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik ve yabanci madde bulunmayacaktir.
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SALATALIK

1. Salataliklar bitin, saglam, temiz, korpe fakat yeterince olgunlasmis, Gstlin nitelikte,
iyi gelismis, cesidine 6zgl renk ve diger ozelliklere sahip, diizgiin sekilli ve taze
olacaktir.

2. Cekirdekleri sertlesmis, sararmis olmayacaktir.

3. Tohuma kagmis, sararmis, burusmus, gevsek, yumusamis, camurlu, toprakli, porsiik,
¢lrlk ve ezik olmayacaktir.

4. Boyu 20 cm - 25 cm’den ¢api 4 cm’den asagl olmayacaktir. Her birinin agirhg 150
gr'dan asagi olmayacaktir.

5. Kurulus ihtiyacina gore Silor salatalik isteyebilecektir.

6. Uzerinde dolu, parazit ve hastalik nedeniyle olusmus zararlar bulunmayacaktir.

7. Uzerinde vyabanci tat ve koku, anormal dis nem, yabanci madde
bulunmayacak, ambalajl olacaktir.

SARIMSAK
1. Yeni mahsul ve iri taneli olacaktir.
2. Kicgik taneli, curik ve ezik olmayacaktir.
3. Biitlin, siki, saglam, don ve glinesten zarar gormemis cesidi kendine 6zgli renkte,
baslari diizgiin sekilde, iyice temizlenmis, kusursuz ve disleri siki olacaktir.
4, Kiufizleri, distan gorulebilir filizlenme belirtileri olmayacaktir.
5. Kokl bas kisminin hemen dibinden ve diizgiin bir sekilde kesilmis olacaktir.
6. Clrimis veya tiketimi engelleyecek sekilde bozulmus sarimsaklara hicbir sekilde
musaade edilmeyecektir.
7. Anormal dis nem, gozle gorilebilen yabanci madde, yabanci koku ve tat
bulunmayacaktir.
8. Kiiglik ve orta taneli sarimsaklar kesinlikle kabul edilmeyecektir.
9. Sarimsaklar yerli Giriinlerden olacaktir. ithal Griinler kabul edilmeyecektir.
SEMiZOTU

1. Piyasada satilan iyi cins, dis etkenlerden zarar gérmemis, saglam, iyi gelismis,
yapraklari butin, taze ve korpe olacaktir.

2. Cesidi tipik rengini gosterecek, Gzerinde parazit ve hastalik nedeniyle olusan zararlar
bulunmayacak, c¢iceklenme belirtileri gdstermeyecektir. Sararmis, porsimus,
kartlasmis, tohuma kagmis, ezik, ¢lirtik, kirismis, camurlu ve normalinden fazla islak
olmayacaktir.

3. Govdeler alttan itibaren genis yaprakli olacaktir.

4. Semizotlari demet halinde olacak ve demetlerin agirligi yaklasik 500 gr civarinda
olacak demetlerin baglanmasinda, yumusak govde ve yapraklari zedelemeyecek
ozellikte gereg kullanilacaktir.

5. Demetler icinde yabanci ve zehirli otlar bulunmayacak ve c¢amursuz olacaktir.
Demetler koklerin yenecek kisimdan itibaren kesilmis olacaktir. Demetler icinde
yabanci cisimler bulunmayacaktir.

6. Koklerinde camur bulunan semizotlari teslim alinmayacaktir.

7. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanci madde bulunmayacaktir.
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SOYA FiLizi

1. Piyasada satilan iyi cins, taze ve korpe soya filizlerinden olacaktir. Dokusu bitiin,
saglam, temiz ve ¢eside 6zgl renkte, diizglin sekilli, gevrek, tohumlari kiiglik ve
seyrek olacaktir.

2. Camurlu, 1slak, porsiik, sararmig, kartlasmis, ¢liriik olmayacaktir.

3. Bocek ve hastalik zararlar, kara leke yanigi hastaliginin izleri, dolu yarasi ve ¢uruklik
izleri dahil higbir leke bulunmayacaktir.

4. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis islaklik ve yabanci madde bulunmayacak,
ambalajli olacaktir.

5. Soya filizleri 100 - 200 gramlik paketlerde getirilecektir.

TAZE BAKLA

1. Piyasada satilan iyi cins sakiz baklalardan olacaktir.

2. Bukdldagiunde kirilacak tazelik evsafta olacaktir.

3. Curuk, tayla, porsuk, burusmus, kararmis, camurlu, islak, kirismis ve kartlasmis, kilgikli

olmayacaktir.

TAZE BORULCE

1. Piyasada satilan iyi cins borilcelerden olacaktir. Kabugu bitin, saglam, temiz ve
ceside 0zgli renkte, ele kolayca kirilacak durumda diizgin sekilli, gevrek, tohumlari
kiiclik ve seyrek olacaktir.

2. Taze ve korpe olacak, bikildigi zaman kirilacaktir.

3. Katiyen kilgikli olmayacaktir.

4. Camurlu, islak, porsiik, sararmis, kartlasmis, ¢irik olmayacaktir. Yesil kanatlari kérpe
olup, odunlagsmamis ve sertlesmemis olacaktir.

5. Bocek ve hastalik zararlar, kara leke yanigi hastaliginin izleri, dolu yarasi ve guriklik
izleri dahil higbir leke bulunmayacaktir.

6. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis islaklik ve yabanci madde bulunmayacak,
ambalajli olacaktir.

TAZE FASULYE

1. Piyasada satilan iyi cins Ayse kadin ve Sirik fasulyelerden olacaktir.

2. Kabugu butin, taze, korpe, saglam, temiz ve ¢eside 6zgli renkte, elle kolayca kirilacak
durumda, dizgiin sekilli, gevrek, tohumlari kiiglk ve seyrek olacaktir.

3. Katiyen kilgikli olmayacaktir.

4. Camurlu, 1slak, porsik, sararmis, kartlasmis, odunlasmis, sertlesmis ve c¢urik
olmayacaktir.

5. Bocek ve hastalik zararlari, kara leke yanigi hastaliginin izleri, dolu yarasi ve ¢uriklik
izleri dahil hi¢bir leke bulunmayacaktir.

6. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik ve yabanci madde bulunmayacak,

ambalajli olacaktir.
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TAZE SOGAN

Piyasada satilan iyi cins, dis etkenlerden zarar gérmemis, saglam, temiz, taze, tohuma
kagmamis, kok sagaklari gamursuz, iyi gelismis olacaktir.

Taze sogan kendi tipik renk 6zelligini gdsterecektir.

Beyaz govde ve yesil yaprak kismi ezilmemis ve sogan basi olusmamis olacak,
Uzerlerinde parazit ve hastalik nedenleriyle olusan zararlar bulunmayacaktir.

Taze soganlarin yesil kisimlari kurumus, haserelenmis, kurt yenikli, lekeli, kararmis,
sararmis, bayat, curik, ezik, camurlu, i1slak olmayacaktir.

Soganlar arasinda bulunabilecek erkek sogan miktari % 5’e kadar aynen, % 10’a kadar
fazlasi fireli olarak kabul edilecektir.

Taze soganlar daginik olmayacak, demetler halinde (500 — 1000 gr’'lik) teslim
edilecektir.

Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal islaklik, yabanci madde bulunmayacaktir.

TURP (KIRMIZI TURP / FINDIK TURP)

1.
2.
3.

Piyasada satilan turplarin en iyisinden olacaktir.
Taze, korpe, siki yapili, koflasmamis, saglam, temiz ve catlamamis olacaktir.
Curumis, yumusamis, hasere tahribatl, kart, yanik, donmus, burusmus, islak ve

camurlu, icleri porsimis olmayacaktir.
4. En kiglgi 150 gr'dan az olmayacaktir.

5. istenildiginde findik turp getirilecektir.
6. Uzerinde yabanci madde bulunmayacak. Ambalajl olacaktir.
TAZE MISIR

1. Piyasada satilan iyi cins, ici sari renkli misirlardan olacaktir.

2. Caridk, taylu, porsiik, burusmus, kararmis, camurlu, islak, kirismis ve i¢ yapisi zarh-lifsi
olmayacaktir.

3. Sekli dizglin, orta ve iri boy misirlar teslim alinacaktir.

4. Kartlasmis ve olgunlagsmamis Grunler kesinlikle alinmayacaktir.

ANANAS

1. Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins, temiz, saglam, bitln, parlak, siki, iyi
olgunlasmis, dogal lezzette olacaktir.

2. Ham ve sert olmayacaktir.

3. Yenilebilirlik durumunu etkileyecek vyara, bere, cirik, ezik, donma ve diger
bozulmalar olmayacaktir.

4. Bocek ve diger zararlilarin etkileri ile parazitleri, soguk veya sicaktan olusan zararlar,
glnes ve ila¢ yaniklari, mekanik etkilerden ileri gelen bozukluklar, don ¢aligi kalin
kabugu, kabuk yarilmalari, kopmalari ve asiri nem bulunmayacaktir.

5. Her biri 1200 - 2000gr agirhginda olacaktir.

6. Karton koli icerisinde getirilecektir.
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ARMUT

1. Piyasada satilan olgunlasmis iyi cins, yeni sene Urinu, bitlin, saglam, temiz, irilik ve
renk bakimindan yetistikleri bolgeye gore gesidin 6zelliklerini tasiyacak, meyve sapi
zedelenmemis armutlardan olacaktir.

2. Armutlar sulu ve tath olacaktir.

3. Buruk lezzette ve kuru olmayacaktir.

4. Ham, ezik, eksi, ici kurumus, suyu cekilmis, ctrlk, donmus, kirli, kGflt, ¢lrik, kurtlu,
kurt yenikli, cok yumusak ve gok sert, kirli ve gamurlu olmayacaktir.

5. Armutlarin agirligi yaz aylarinda 230-250 gram, kis aylarinda 80—100 gram olacaktir.

6. Teslimat kis aylarinda 2 veya 3 sirali, yaz aylarinda tek sirali kasalarla olacaktir.

AYVA

1. Piyasada satilan bliyik boydaki, olgunlasmis, sari renkte, kendine mahsus kokuda,
tatli veya mayhos lezzette ve sulu ayvalardan olacaktir.

2. Ayvalarin lezzeti aci, tatsiz, ham, ¢lrik, ezik, yanik, kurtlu, kurt yenikli, kifli, tozlu,
toprakl, kirli ve camurlu olmayacaktir.

3. Yenildigi zaman bogazi tikayan, susuz ve ¢ok burusuk olanlar kabul edilmeyecektir.

4. Ayva tanelerinin agirhgi 200 - 300 gr olacaktir.

5. Ayvalar temiz ve saglam kasalar icinde getirilecektir.

BOGURTLEN

1. Piyasanin iyi cins, olgun, tath, iri ve kendine has lezzetteki bogirtlenlerinden
olacaktir.

2. Ham, ezik, curik, kurtlu, porsiik olmayacaktir.

3. Temiz ve saglam sandiklar icinde istif edilmis olarak alinacaktir.

CENNET / TRABZON HURMASI

N

CILEK

vk wNE

DUT

Kendine has tat, kokuda ve olgun olmalidir.
Ham, sert cennet hurmalari kabul edilmeyecektir.
Hurmalarin agirhig1 180 gr - 200 gr arasi olacaktir.

Piyasada satilan iyi cins cileklerden ve iri boy olacaktir.

Cilekler temiz olacaktir.

Cop, yaprak, toz, toprak ve benzeri yabanci maddeler olmayacaktir.

Ezilmis, eksimis, ham, kiflenmis, parcalanmis, kurtlu ve kurt yenikli olmayacaktir.
Tekli kasalar igcinde getirilecektir.

Piyasanin iyi cins, olgun, tatli, iri ve kendine has lezzetteki dutlarindan olacaktir.
Ham, ezik, ¢urik, kurtlu, porsiik olmayacaktir.
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3. Temiz ve saglam sandiklar iginde istif edilmis olarak alinacaktir.
ELMA
1. Piyasada satilan iyi cins, biitlin, saglam, temiz, kokulu ve tath elmalardan olacaktir.
2. Elmalar ayri cins ve kalitede olmayip, ayni kalitede olacaktir.
3. Elmalar koyu pembe, kirmizi ve kismen sarimtirak renkli olacaktir.
4. Olgunlagmamis, mayhos, kurt yenikli, kUfll, clrik, lezzetsiz, agiz burusturucu
olmayacaktir.
5. Sekil, irilik ve renk bakimindan yetistikleri bolgeye gore, gesidin 6zelliklerini tasiyacak,
meyve sapl zedelenmemis olacaktir.
6. Uzerleri kirli, tozlu, toprakli, camurlu olmayacaktir.
7. Kesildigi zaman sert ve sulu olacak, tanelerin agirligi 180-200 gram olacaktir. Kiguk
elmalar kabul edilmeyecektir.
8. Elmalar temiz kasalar icinde teslim edilecektir.
9. Diyet uygulanan kisiler icin farkh gramajlarda elmalar kurulus ihtiyacina gore
istenilecektir.
INCIR
1. Aydin maliiyi cins, olgun ve tath olacaktir.
2. Ezik, kurtlu, eksimis ve kifli olmayacaktir.
3. incirler 80-100 gram olacaktir.
4. Kurulusun talebi dogrultusunda beyaz veya siyah incir getirilecektir.
KARPUZ
1. Piyasada satilan iyi cins, bitin, saglam, temiz, iyi gelismis, yeterince olgunlasmis, siki
yapili, yarilmamis, cesidine 6zgli renkte, tatli ve lezzetli olacaktir.
2. Etinin rengi ve tadi ¢esidin olgun durumundaki tipik 6zelliklerini gdsterecektir.
3. Ham, kabak, yumusamis, ezik, clrik, ¢atlak, bereli, kurtlu, tatsiz, zamani ge¢mis, igi
bosalmis, elyafli, deliklesmis ve eksimis olmayacaktir.
4. Uzerikirli ve camurlu olmayacaktir.
5. Karpuzun en kigugl 5 kg’dan asagi olmayacaktir.
6. Kesilince icleri kirmizi renkte olacaktir.
7. Uzerlerinde yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat bulunmayacaktir.
8. Saplarien fazla 5 cm olacaktir.
9. Muayene komisyonu kesmece usulii yontemiyle numunelerin kontroliini
yapacaktir. (Her bir Griin numune olarak kullanilabilecektir.)
KAVUN
1. Piyasada mevsimine gore satilan umumiyetle iyi, olgun ve tatl kavunlardan olacaktir.
2. Kelek, kabak, ham, tatsiz, ezik, kesik, kurtlu, kurt yenikli, delik, catlak, aci, ici
salyalasmis, asiri sert ve yumusamis olmayacaktir.
3. Kavunlarin Gzeri kirli ve gamurlu olmayacaktir.
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KAYISI

8.

Olgun ve tavindan dolayi kabuk zerinde (i¢ kismina islenmis) tabii ¢atlaklari olan iyi
cins kavunlar kabul edilecektir.

Kavunlarin en klictigli 3 kg’dan asagl olmayacaktir.

Aralarinda bulunabilecek noksan gramajli kavunlar iki kilodan az gelmemek sartiyla
%5’e kadar aynen kabul edilir.

Piyasanin iyi cins, bitln, saglam, temiz, olgunlasmis, tatll ve taze Sekerpare
kayisilarindan olacaktir.

Uriinler miimkiin oldugu kadar miitecanis olacaktir.

Sekil, gelisme ve renk bakimindan yetistikleri bolgeye gore, gesidin tipik 6zelliklerini
gOsterecek ve kusursuz olacaktir.

Ham, ezik, eksi, yesil, tozlu, toprakli, ¢liriik, ok yumusamis, eksimis, burusmus, kurtlu
ve kurt yenikli olmayacaktir.

Yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat bulunmayacaktir.

Kayisi cekirdeklerinin ici tath olacaktir. Kayisilar icinde zerdali olmayacaktir.

Kayisilar orta ve iri boy buyilklikte olacaktir. Kicik ve ciiz kayisilar kabul
edilmeyecektir.

Temiz tekli kasalarda teslim edilecektir.

KIRMIZI ERIK / YESIL ERIiK

No v s

Piyasada satilan iyi cins, butdn, saglam, temiz, olgun, sekil, gelisme ve renk
bakimindan gesidin tipik 6zelliklerini gosterecek Urlinlerden olacaktir.

Kendine has lezzette ve renkte kizarmis veya sararmis (Can erik yesil olabilir) taze ve
olgun eriklerden olacaktir.

Ham, ¢ok eksi, ¢cok sert, ¢lirtik, cok yumusamis, porsuk, ezik, toprakl, burusuk, ¢atlak,
¢lrik, camurlu ve hasere tarafindan zarar gérmds, kurtlu, kurt yenikli olmayacaktir.
Cesidine gére meyve ylizeyi puslu olabilecek ve meyve eti siki yapili olacaktir.

Yabanci madde, anormal dis nem, yabanci tat ve koku bulunmayacaktir.

Yesil Erik; Papaz, Kebap, Aynali ve Can tabir edilen cinslerden olacaktir.

Kirmizi Erik; Japon (Formosa, Santa Rosa, Climax, Anjelika) ve Avrupa (Stanley, Giant,
President, Sugar), Mirdim eriklerinden 50 gr — 60 gr tane agirlig§inda ve tatl
tiplerden olacaktir.

KIZILCIK / KiRAZ / ViSNE

Uriinler piyasada satilan iyi cins, biitiin, taze, olgun, ici kusursuz, saglam, siki etli,
temiz ve saplari dismemis olacaktir.

Ceside 0zgl renk ve Ozelliklere sahip, lezzetli Napolyon kirazlardan olacaktir.

Ham, kurtlu, kurt yenikli, burusuk, ezik, ¢ctrik, toprakh, bayat, bozuk, kifli, kurumus
pislikli ve ¢ok kiiclik taneli olmayacaktir.

Uriinler; temiz, tekli kasalar icinde getirilecektir.

Yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat bulunmayacaktir.

VISNE; Piyasada mevsimine gére satilan iyi cins asili visnelerden taze, etli, iri taneli ve
kendine has lezzette olacaktir.
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7. KIZILCIK; Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins kizilciklardan taze, etli, iri taneli ve

kendine has lezzette olacaktir.
Kivi

1. Piyasada satilan olgunlagmis iyi cins ve lezzetli kivilerden olacaktir.

2. Kivilerin agirligi 85 — 100 gram arasi olacaktir.

3. Kiviler kesildiginde, i¢i kendine has yesil renkte, orta sert ve sulu olacaktir.

4. Cok sert ve eksi Urlinler kabul edilmeyecektir.

5. Clrlk, kurtlu, kurt yenikli, eksi, ezik ve camurlu olmayacaktir.

6. Birbiriile uygun ve yakin gramajlardaki kiviler teslim alinacaktir.

7. Teslimat orijinal ambalajinda tek siral kasalarla olacaktir.

MANDALINA

1. Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins, dolgun, tath, sulu, saglam, temiz,
olgunlasmis ve tabi rengini almis Griinlerden olacaktir.

2. Kendine mahsus tat, koku ve lezzetteki mandalinalardan olacaktir.

3. Ham, ezik, eksi, ici kurumus, burusuk, suyu cekilmis, c¢lirik, donmus, kirli, kufl,
mekanik etkenlerden olusan yaralanmalar ve kapanmis olsa da blyik kesikler
olmayacaktir.

4. Mandalinalarin her biri 100-125 gramdan olacaktir.

5. Mandalinalar Cekirdeksiz olanlardan tercih edilecektir.

6. Mandalinalar piyasa teamill olarak sandik ambalajlar icinde getirir. Mandalinalar iki
sira olarak getirilecektir.

7. Saplari silme kesilmis olacak.

8.  Yabanci tat ve koku, dis kisimda asiri nem bulunmayacaktir.

MUz

1. Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins, temiz, saglam, butin, parlak, siki, iyi
olgunlasmis, dogal lezzette ve dncelikle yerli muz olacaktir.

2. Ham ve sert olmayacaktir.

3. Yenilebilirlik durumunu etkileyecek vyara, bere, clrik, ezik, donma ve diger
bozulmalar, mantar, bakteri, bocek ve diger zararllarin etkileri ile parazitleri, soguk
veya sicaktan olusan zararlar, glines ve ila¢ yaniklari, mekanik etkilerden ileri gelen
bozukluklar, don c¢aligi kalin kabugu, kabuk yarilmalari, kopmalari ve asiri nem
bulunmayacaktir.

4. Her birinin tane agirhg 230-250 gram olacaktir.

5. Muzlar karton koli icerisinde, tarak seklinde, gbvdelerinden kesilmis olarak, salkimlar
halinde getirilecektir.

6. Meyve uglarinda ciceklerden pistiller kopariimis olacaktir.

NAR
1. Piyasanin iyi cins, yeni sene mahsulli, olgun, tath ve kendine has lezzetteki

narlarindan olacaktir.
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2.
3.
4.

Taneleri ayiklandigi zaman kabugundan rahatlikla ayrilacaktir.
Clrik olmayacaktir.
Narlar 280-300 gram olacaktir.

NEKTARIN / SEFTALI

Piyasanin iyi cins, olgun, tath ve kendine has lezzetteki nektarin ve seftalilerinden
olacaktir.

Ham, ezik, eksi, clrilik, kurtlu, porsik, bayat, kirli ve herhangi bir surette, bozulmus
olmayacaktir.

Seftali ve nektarinlerin beheri 180 - 200 gram agirliginda olacaktir. Daha az gramajda
olanlar alinmayacaktir.

Uriinler temiz kasalarda getirilecektir.

Muayene Kabul Komisyonu iyi vasifta bulunan seftaliler ve nektarinler arasinda
gorilebilecek ham ve bereli olanlari %1’e kadar aynen kabul edecektir.

PORTAKAL / SIKMALIK PORTAKAL

Piyasada satilan iyi cins, dolgun, etli, sulu, tatl, bitlin, saglam, temiz dogal rengini
almis, kendisine has tatliligi, koku ve lezzeti olan Washington, Finike veya Yafa
portakallardan olacaktir.

Yesil, ham, ezik, eksi, ctrdk, kirli, kiflt, porsiuk, yumusamis, donmus, suyu cekilmis,
kabugu kalin ve sertlesmis olmayacaktir. Mekanik etkenlerden olusan yaralanmalar
ve kapanmis olsa da blyuk kesikler bulunmayacaktir.

Saplari silme kesilmis olacaktir.

Cekirdeksiz olacaktir.

Beher adet portakal 230-250 gram olacaktir. 230 gr'’dan az olanlar kabul
edilmeyecektir.

Orijinal ambalajli olarak sandiklarda, diyagonal sekilde dizili olacaktir. Yabanci tat,
koku ve dis kisminda asiri nem bulunmayacaktir.

istenildiginde sikmalik portakal getirilecektir. Stkmalik portakal tatli, sulu olacaktir.

Mevsimine gore piyasada satilan iyi cins olgunlasmis tath ve taze Uzimlerden
olacaktir.

Siparise gore beyaz sofralik Gziim ve renkli sofralik tizim gesitlerinden olacaktir.
Cekirdeksiz olarak getirilecektir.

Ezik, eksi, tabii renk ve hali degismis, clrik, kifli, burusmus, kurumus, buruk
lezzette, cok kalin kabuklu, tatsiz ve piyasanin ari Gizimlerinden olmayacaktir.
Uziimler salkim halinde olacaktir. Salkimlar 180 - 200 gram olacaktir.

Salkimlar arasinda salyangoz benzeri hayvanlar olmayacaktir.

iri taneli olacaktir. Dokiilmis tanelerin miktari % 3’e kadar aynen kabul edilir.
(Taneler kufld, bozuk, curik, eksi olmamak kaydiyla)

Uziimler temiz ve saglam sandiklar icinde istif edilmis olarak alinacaktir.
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YENi DUNYA (MALTA ERIGi)

1. Piyasada satilan iyi cins, taze, olgun, kendine has renk ve lezzette olacaktir.

2. Ortave iri boy olacaktir.

3. Ham, asin olgun, ezik, eksi, yesil, c¢lirik, tozlu, toprakl, c¢cok yumusak, benekli,
beklemeden dolayi eksimis, burusmus, kurtlu ve kurt yenikli olmamalidir.

4. Temiz ve tekli kasalarda teslim edilecektir.

KESTANE

1. Piyasanin iyi cins, yeni sene mahsulii ve kendine has lezzetteki kestanelerinden
olacaktir.

2. Taneler iri ¢cesitten olacaktir.

3. Ayiklandigi zaman kabugundan rahatlikla ayrilacaktir.

4. Curuk ve filizlenmis olmayacaktir.

15. BALIK GRUBU

BALIK (TAZE BALIK-DONDURULMUS BALIK)

10.

11.

Biyidk baliklar 300gr'in altinda kesinlikle olmamalidir. Blyik baliklar i¢ organlar
temizlendikten sonra Net:250 gr'in altinda olmamahdir.

Baligin %68-69 oraninda yenilebilir boliminin olmasi gerekmektedir. Kemiksiz
agirhiginin %70-77 arasinda (kemik, ylizgec vb. disinda) olmasi gerekir.

Baliklar taze olmaldir. Deri; kuvvetli parlak, mukoz sivi mevcut, renk degisimi
olmamis, elastiki olmaldir. Gozler parlak, saydam, goézbebekleri siyah renkte
olmalidir. Solungaglar parlak kirmizi renkte, mukoz sivi mevcut olmali, renk degisikligi
olmamalidir. Omurga balik etine sikica tutunmus, ayrilacagi zaman kolayca ayrilamaz
olmalidir. Taze baliklar buzhane Urini olmamalidir. Bu 6zellikleri tagimayan baliklar
kabul gormeyecektir.

Teslimat yapilirken dondurulmus Grin Gzerinde firma adi, Gretim tarihi, son kullanma
tarihi, ihracat onay numarasi, gida lretim izin belgesi, isteklinin onay numarasi
bulunmalidir.

Dondurulus olarak alinan Urinlerde %20 glaze buz orani diglrilerek net agirlik
hesaplanacaktir.

Baliklar istenilen tarih ve zamanda temizlenmis (pullari da alinarak) olarak teslim
edilmelidir. Temizlenmis minimum balik agirligi 250£20 gr arasinda olmalidir.

Sevkiyat frigrofrik aracgla yapilacak, arag sicakligi 0-4°C arasinda olacaktir.

Balik kasalari hijyenik kosullara uygun olmali, Gzerleri seffaf naylon veya jelatin ile
kapatilmis olmalidir. Kasalar soguk zincirinin kirillmamasi icin buz kaliplariyla dolu
olacaktir.

Uretici firmanin “Gida Sicil ve Gida Uretim izin” belgesi bulunmalidir.

Kurulusun 06ngoérdiglt  durumlarda Grinler analiz igin  ilgili laboratuvara
gonderildiginde tetkik Ucreti ylklenici firma tarafindan karsilanacaktir.

Uretim tesise giren isletme suyunun alti ayda bir mikrobiyolojik ve kimyasal analizleri
yapilarak sonuglarinin kurulusumuza bildirilmesi istenebilir.
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12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24,
25.
26.
27.

28.

Siparisler adet olarak verildiginden ve baligin da belirtilen gramajlara uygun olmasi
gerektiginden firmanin bu kosullari saglamasi gerekmektedir. Gramaj farkliligindan
kaynaklanan sayi eksiklikleri karsilikli géristlerek siparisler eksiksiz teslim alinacaktir.
Eksik veya ilave gerektiren durumlarda belirtilen gin ve saatte mutfaga takviye
yapilacaktir.

Uriin teslimatlari, muayene komisyonu tarafindan gérildiikten sonra kurulus
mutfagina yapilacaktir.

Tim Urinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen urlnler alinmayacaktir.

Hamsiler en az 7-8 cm kalibrede ve temizlenmis olmalidir. Kurulusun istegine gore
kilgiksiz istenebilir.

Alabalik Gokkusagi (Oncorhynchusmykiss) cinsi olmalidir.

Barbun baliginin adet agirligi 40-60 gr arasinda olmalidir.

Palamut fileto veya dilimlenmis olarak teslim edilmelidir.

Mezgit; Norveg (Saithe) olan pollicusvirens cinsi, derisiz ve kilgiksiz olarak fileto
yapilip soklanarak elde edilmis %100 balik eti olmahdir.

Uskumru; tamamen kilgiklarindan arindirilmis, Norve¢ uskumrusundan elde edilmis,
Scomber Scombrus cinsi fileto yapilip soklanarak elde edilmis %100 balik eti olmahdir.
Somon baligi denizde yetistirilmis cinsi olmalidir. 180 gr - 220 gr arasinda, kilciksiz,
fileto ve Norvec cesidi olmalidir.

Istavritler en az 14-15 cm kalibrede ve tam temizlenmis olmalidir.

Deniz Alasi; kilciksiz, fileto edilmis, Karadeniz menseili olmalidir.

Levrek; temizlenmis, 250 gr ve adet halinde getirilecektir.

Cupra; temizlenmis,250 gr ve adet halinde getirilecektir.

Sartnamede belirtilmemis diger balik tdrleri icin kurulus idaresi tarafindan istek
yapilmasi halinde bu baliklar da 250 gr’lik porsiyonlar halinde teslim edilecektir.

Bu sartnamede yazili olmayan hususlar i¢in Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi hikiimleri
uygulanir.

DONDURULMUS PANGA BALIK
1. Pangasius baligi fileto olarak ayiklanmis olmalidir.
2. Porsiyonluk olarak 200-220 gramlik ve dondurulmus olarak teslim edilmelidir.
3. Teslimat yapilirken dondurulmus Uriin zerinde firma adi, tretim tarihi, son kullanma

tarihi, ihracat onay numarasi, gida lretim izin belgesi, isteklinin onay numarasi
bulunmalidir.

16. PIDE/LAHMACUN HAMURU GRUBU

PiDE HAMURU / LAHMACUN HAMURU / KEBAP PIiDESI

Ll A

Piyasadaki iyi cins ve 1. Kalite undan yapilmis hamur olacaktir.
Pideler 200 £20 gr araliktaki hamurdan yapilmis olacaktir.
Lahmacunlar 100 £20 gr hamurdan yapilmis olacaktir.

Kebap Pidesi 100 +20 gr olacak seklide teslim edilecektir.
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Pide ve lahmacunlarin igleri kurulug tarafindan hazirlanacaktir. Pide hamuru, pisirimi
ve kurulusa teslimi firma tarafindan yapilacaktir.

Urlinler asiri yanik, pismemis, gereginden kalin olmayacaktir. Uriinlerin kenarlari
gereginden fazla kalin olmayacaktir. Kapali ve agik pide seklinde siparis verilecektir.
Uriinler kurulus mutfagina sicak olarak teslim edilecektir.

Hazirlanip, Muayene Komisyonu tarafindan lezzeti ve evsafi begenildigi takdirde
teslim alinacaktir.

. Ambalaji temiz, insan sagligina zararsiz ve gida ile temas edebilir malzemeden
olacaktir.
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